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Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme ile Maya Protein Hidrolizi:
Yem, Fermantasyon ve Yan Akim Degerlendirme
Uygulamalan
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Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme, maya biyokiitlesi ve 6zellikle kullanilmigs bira mayasi
gibi proteinli yan akimlardaki proteinleri daha kii¢iik peptitlere doniistiirmek i¢in kullanilan
bir proses enzimidir. Amag, maya proteinlerini daha ¢6ziinebilir, formiilasyona daha uygun ve
yem, fermantasyon besleyicisi veya peptitce zengin icerik gelistirme gibi uygulamalarda daha
kullanilabilir bir forma yaklastirmaktir. Enzymes.bio bu iirtinii iiretici veya laboratuvar
olarak degil, cevrim ici satis yapan bir tedarikgi olarak sunar; triin 1 kg birimler halinde satin

alinir ve siparisle birlikte CoA ile SDS saglanir .

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme nedir?

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme, adindan da anlasilacagi gibi maya proteinlerinin hidrolizine yonelik
bir enzim girdisidir. Buradaki “maya” ifadesi, pratik uygulamada ¢ogunlukla maya biyokiitlesi, maya
ekstrakti tiretim akimlari, kurutulmus maya fraksiyonlari veya bira tiretiminden ¢ikan kullanilmis maya
gibi protein iceren hammaddeleri ifade eder. Kullanilmis bira mayasi tizerine yayimlanan genel

degerlendirmeler, 6zellikle Saccharomyces cerevisiae kokenli bu yan akimin biyoaktif peptitler i¢in

potansiyel bir kaynak olarak incelendigini gostermektedir [,

Bu enzimin proses i¢gindeki temel rolii, bliytik protein molektllerindeki peptit baglarinin kontrolli
sekilde kirilmasina yardimci olmaktir. Proteinler daha kisa peptitlere ayrildiginda ¢dziinturlik,
dispersiyon, sindirilebilirlik, tat profili, 1siya ve matrikse bagh davranis gibi 6zellikler degisebilir; ancak
bu degisimlerin yoni ve biiytikliigii hammadde, hidroliz seviyesi ve son iiriin formiilasyonuna baghdir.
Gida endiistrisinde mikrobiyal enzimlerin genis kullanim alani, proteinlerin, karbonhidratlarin ve diger

biyopolimerlerin hedeflenen fonksiyonel doniistimlerinde enzim tabanl proseslerin yerlesik bir

yaklasim oldugunu gosterir 21,
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Bu dokiiman, tirtinti bir “nihai etki vaadi” olarak degil, maya proteinlerini islemek icin kullanilabilecek
teknik bir proses girdisi olarak ele alir. Enzymes.bio’nun roli tedariktir; tirtintin belirli bir tiretim
prosesi, laboratuvar analizi veya aktivite tanimi burada tarif edilmez. Uriin ¢evrim ici olarak 1 kg

birimler halinde satin alinabilir; CoA ve SDS belgeleri siparisle birlikte saglanir .
Maya protein hidrolizi hangi problemi ¢ozer?

Maya biyoktitlesi protein, peptit, niikleotit, vitamin benzeri bilesenler ve hiicresel azot kaynaklari

bakimindan degerli olabilir; ancak “degerli” olmasi dogrudan her formiilasyonda kolay kullanilacagi
anlamina gelmez. Tam veya kismen parcalanmamis proteinler, bazi uygulamalarda sinirh ¢oziintrliik,
zor dispersiyon, yavas sindirim veya proses sirasinda degisken davranis gosterebilir. Kullanilmis bira

mayasinin biyoaktif peptit kaynagi olarak incelenmesi, bu yan akimin dogrudan atik yénetimi konusu

olmaktan ¢ok daha genis bir degerlendirme potansiyeline sahip oldugunu ortaya koyar 1.

Enzimatik protein hidrolizi bu soruna mekanik olarak dogrudan yanit verir: protein zincirleri daha kisa
peptitlere ayrilir, boylece biiyiik molekiler yapilarin matriks icindeki davranisi degisir. Bu, 6zellikle yem
katkilari, fermantasyon ortamlari ve peptitge zengin ara triinler icin 6nemlidir; ¢iinki bu
uygulamalarda azotun “mevcut olmas1” kadar, hedef sistem tarafindan erisilebilir ve kullanilabilir
formda bulunmasi da 6nem tasir. Enzimlerle liretilen maya hidrolizatlar: tizerine yapilan ¢alisma, maya

proteinlerinin enzimatik par¢alanma sonrasi fizyolojik a¢idan ilgi cekebilecek peptit fraksiyonlarina

déniistiiriilebilecegini gostermistir B3I,

Kullanilmis bira mayasi gibi yan akimlar icin bir baska sorun ise hacim ve siirekliliktir. Bira tiretimi
diizenli olarak maya yan akimi olusturur; bu materyal protein agisindan ilgi ¢ekici olsa da mikrobiyal,
duyusal ve proses kaynakl degiskenlikler nedeniyle dogrudan kullanimi her zaman en uygun yol

degildir. Bu nedenle maya proteinlerini peptitge zengin hidrolizatlara dontistiirme yaklasimi, yan akim

degerlendirme ve daha yiiksek katma degerli bilesen iiretimi acisindan literatiirde one ¢ikmaktadir [,
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Mekanizma: maya proteinleri nasil peptitlere doniisiir?

Protein hidrolizinin merkezinde peptit baglarinin kirilmasi vardir. Maya hiicrelerinde bulunan
proteinler amino asit zincirlerinden olusur; bu zincirler katlanmis yapilar, hiicresel kompleksler veya
diger makromolekiillerle etkilesimler icinde bulunabilir. Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme, uygun sulu
proses ortaminda bu protein zincirlerinin erisilebilir bélgelerinde par¢alanmayi baslatir ve zamanla
daha kisa peptit fraksiyonlarinin olusmasina katki saglar. Bu mekanizma, gida endiistrisindeki

mikrobiyal enzim uygulamalarinin temel prensibiyle uyumludur: enzim, hedef biyopolimer tizerinde

secici doniisiim saglayan bir proses aracidir 21,

Maya protein hidrolizinde sonug yalnizca “protein miktarinin azalmasi” degildir. Tam tersine, toplam
azot biiylik dlciide sistemde kalabilir; degisen sey azotun molekiiler dagilimidir. Biiyiik proteinler daha
kiictik peptitlere ve bazi kosullarda daha kisa azotlu bilesenlere ayrildiginda, bu fraksiyonlarin suda
dagilma davranisy, sindirim enzimlerine erisimi ve diger formiilasyon bilesenleriyle etkilegsimi
farkhlasabilir. Kullanilmis bira mayasinin biyoaktif peptit kaynagi olarak ele alinmasi, bu molekiiler

donusiumiin yalnizca ¢oziindurme degil, potansiyel fonksiyonel peptit tiretimi agisindan da

degerlendirildigini gosterir 1.

Pratik acidan en kritik nokta, hidrolizin tek tip bir sonug liretmemesidir. Ayn1t hammadde farkl 6n
islemlerden gecmisse, proteinler farkl dl¢iide erisilebilir olabilir; ayni proses farkl siirelerde

yuriutilirse peptit dagihimi da degisebilir. Enzimatik olarak tiretilen maya hidrolizatlariyla yapilan
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calisma, maya proteinlerinden elde edilen hidrolizatlarin biyolojik agidan incelenebilir sonuglar

verebildigini gosterse de, bu sonugclarin proses kosullarina ve olusan peptit profiline bagh

degerlendirilmesi gerekir [3I,
Kullanilmig bira mayasi ve diger maya yan akimlari

Kullanilmis bira mayasi, maya protein hidrolizi i¢cin en goriiniir hammaddelerden biridir. Bira tiretimi
sirasinda maya ¢ogalir, fermantasyonda gorev yapar ve proses sonunda ayrilan biyokiitle protein,
hiicre duvari bilesenleri ve ¢esitli hiicresel maddeler igerir. Bu biyokiitlenin Saccharomyces cerevisiae
kaynakli olmasi, onu hem geleneksel gida ve icecek biyoprosesleriyle iligkili hem de protein geri

kazanimi agisindan arastirmaya deger bir materyal haline getirir ],

Bu yan akimin dogrudan kullanimi ile hidrolize edilerek kullanimi arasinda 6nemli fark vardir.
Dogrudan kullanimda hiicre yapis), proteinlerin erisilebilirligi ve lirtin matriksindeki dispersiyon
sinirlayici olabilir. Hidroliz yaklasiminda ise hedef, proteinleri daha kii¢iik peptitlere doniistiirerek sivi
fazda tasinabilirligi, formiilasyon uyumunu veya yem uygulamalarindaki sindirim erisimini

iyilestirmektir. Kullanilmis bira mayasinin biyoaktif peptit tiretimi i¢in potansiyel kaynak olarak

degerlendirilmesi, bu ayrimi teknik olarak anlamh kilar I,
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Maya protein hidrolizi yalnizca bira mayasiyla sinirli degildir. Kurutulmus maya, maya ekstrakti yan
fraksiyonlari, fermantasyon biyokiitlesi veya proteince zengin maya tiirevleri de benzer proses

mantigiyla ele alinabilir. Bununla birlikte her hammadde ayni degildir: hiicre biitiinligi, dnceki 1s1l

enzymes.bio - Enzymes.bio Research Team Page 4 of 13



islem, kurutma gec¢misi, tuz icerigi ve matriks yogunlugu enzim-hammadde temasini etkileyebilir. Bu

nedenle maya hidrolizati literatiiriindeki bulgular bir proses mantigi saglar; fakat her ticari

formiilasyonun ayni ¢ikty1 verecegi varsayllmamalidir 1,
Baslica uygulama: yem ve hayvan besleme bilesenleri

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme icin en somut uygulama alanlarindan biri yem ve hayvan besleme
tarafidir. Maya, ¢esitli hayvan tiirlerinde alternatif veya yardimci protein kaynagi olarak incelenmistir;

ornegin Atlantik somonunda smoltifikasyon doneminde maya protein kaynagi olarak degerlendirilmis,

performans ve saglikla iliskili parametrelerin modiilasyonu arastirilmistir 1. Bu tiir calismalar, mayanin
yalnizca fermantasyon organizmasi degil, ayn1 zamanda besleme stratejilerinde degerlendirilebilen bir

biyokiitle kaynagi oldugunu gosterir.

Hidroliz edilmis maya proteini, tam maya biyokiitlesinden farkli bir kategori olarak diistiniilmelidir. Tam
biyokiitlede proteinler hiicre yapisi icinde veya daha biiyiik molekiiler kompleksler halinde bulunurken,
hidrolizatta hedef daha erisilebilir peptit fraksiyonlaridir. Bu yaklasim, yem formiilasyonunda azot
kaynaginin sindirim sisteminde nasil erisilecegi sorusuyla iligkilidir; proteinlerin 6nceden kismen
parg¢alanmasi, bazi uygulamalarda sindirilebilirlik veya hizh kullanilabilirlik acisindan istenen bir 6zellik

olabilir. Maya hidrolizatlarinin enzimatik tiretimi ve hayvan modelinde incelenmesi, bu alanin deneysel

literatiirde karsiigi oldugunu gosterir 31,

Yem uygulamalarinda dikkat edilmesi gereken teknik sinir, “maya hidrolizati” ifadesinin tek bir standart
iriini temsil etmemesidir. Peptit dagilimi, serbest amino azot icerigi, tat ve koku profili, ¢ozliniir kati
orani ve matriks uyumu proses kosullarina gore degisebilir. Bu nedenle Yeast Protein Hydrolyzing
Enzyme, yem hammaddesini otomatik olarak belirli bir performans seviyesine tasiyan bir garanti olarak

degil, maya proteinini hedeflenen formiilasyon mantigina gore dontstiiren bir proses araci olarak

degerlendirilmelidir [,
Fermantasyon besleyicileri ve biyoproses kullanimi

Maya hidrolizatlari, fermantasyon ortamlarinda organik azot, peptit ve biiyiimeyi destekleyici kompleks
bilesenler saglamak icin de degerlendirilebilir. Fermantasyon mikroorganizmalari ¢ogu zaman yalnizca
inorganik azota degil, peptitler ve kompleks azot kaynaklar1 gibi daha zengin besin formlarina da yanit
verebilir. Bu nedenle protein hidrolizi, biyoproseslerde maya bazli ham maddeleri daha erisilebilir
besleyici fraksiyonlara doniistiirmenin pratik bir yoludur. Mikrobiyal enzimlerin gida ve

biyoproseslerdeki genis kullanimi, bu yaklasimin endiistriyel enzim mantigiyla uyumlu oldugunu

destekler 2],
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Bu alanda temel deger, besin bileseninin daha homojen ve ¢6ziniir bir forma yaklasmasidir. Tam maya
biyokiitlesi bazi sistemlerde partikiil yiikii, tortu, filtrasyon zorlugu veya degisken ¢oziintrliik
yaratabilir; hidrolize fraksiyonlar ise proses akisina daha uyumlu olabilir. Ancak fermantasyon
besleyicisi olarak kullanilacak hidrolizatin uygunlugu hedef mikroorganizmaya, prosesin sterilite
gereksinimlerine, iiriin saflastirmasina ve son iiriin diizenlemelerine baghdir. Maya protein

kaynaklariin besleme ve biyolojik sistemlerde degerlendirilebilmesi iizerine yapilan ¢alismalar,

mayanin ¢ok yénlii bir biyokiitle platformu oldugunu gosterir I,
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Burada 6nemli bir kavramsal ayrim vardir: Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme bir fermantasyon
besiyeri degildir; fermantasyon besiyeri iiretiminde kullanilabilecek protein hidrolizi adimina katki
saglayan bir girdidir. Yani enzimin degeri, nihai besiyerinin tim bilesimini belirlemesinden degil, maya
protein fraksiyonlarinin peptitce zengin bir profile doniuistiiriilmesine yardim etmesinden gelir.

Enzimlerle olusturulan maya hidrolizatlarinin biyolojik etkilerinin incelenmis olmasi, bu proses

yoniiniin bilimsel olarak anlamh oldugunu gésterir 31,
Fonksiyonel peptit potansiyeli

Protein hidrolizi literatiiriinde “biyoaktif peptit” kavramy, belirli protein kaynaklarindan enzimatik
parcalanma yoluyla olusan ve hedef sistemlerde 6lgiilebilir biyolojik 6zellikler gosterebilen kisa
peptitleri ifade eder. Kullanilmis bira mayasinin biyoaktif peptit kaynagi olarak degerlendirilmesi, maya
proteinlerinin bu a¢idan yalnizca besinsel azot degil, ayn1 zamanda fonksiyonel peptit gelistirme i¢in de

arastirildigimi ortaya koyar [,
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Maya hidrolizatlariyla yapilan ¢alismalarda, enzimatik olarak elde edilen fraksiyonlarin antihipertansif
aktivite baglaminda hayvan modelinde incelendigi bildirilmistir. Bu tiir bulgular, maya hidrolizatlarinin
fonksiyonel potansiyeline isaret eder; ancak dogrudan belirli bir ticari tiriiniin ayni etkiyi saglayacagi

anlamina gelmez. Peptit dizilimi, molekiiler boyut dagilimi, doz, uygulama yolu ve matriks gibi

degiskenler biyolojik sonuclari belirler 31,

Benzer sekilde, balik isleme yan akimlarindan peptitce zengin protein hidrolizatlar: Gretimi izerine
yapilan ¢alismalar, protein hidrolizinin farkli endiistriyel yan akimlar1 daha degerli peptit kaynaklarina
dontstiirmek i¢in genel bir strateji olarak kullanildigini1 gésterir. Bu kaynak maya degil, balik yan

akimidir; buna ragmen peptitce zengin hidrolizat gelistirme mantiginin daha genis bir biyoekonomi

cercevesinde yer aldigini géstermesi agisindan yararhdir [,

Karsilastirmali degerlendirme: tam maya, maya ekstrakti ve hidrolize maya
proteini

Asagidaki tablo, Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme kullaniminin pratikte hangi ayrimi yarattigini 6zetler.

Tablo bir Urtin spesifikasyonu veya proses recetesi degildir; maya bazh bilesenlerin formiilasyondaki

olasi teknik farklarini kavramsal olarak karsilastirir [,

Yeast Protein

Bilesen
Tipik yapi Teknik avantaj Sinirlayici nokta Hydrolyzing Enzyme
yaklasimi
ile iligkisi
Hiicre yapisi Protein, hiicre duvari Protein erisilebilirligi ve . . .
. Hidroliz 6ncesi
Tam maya blyik ol¢lide bilesenleri ve dogal dispersiyon her
] ) ) o . hammadde olarak
biyokutlesi korunmus maya maya bilesenlerini uygulamada yeterli . R
degerlendirilebilir
materyali birlikte tasir olmayabilir
Cozindr maya Fermantasyon ve aroma Protein fraksiyonlari
Maya bilesenleri ve uygulamalarinda Uriin profili Gretim daha ileri peptit
ekstrakt hicresel ekstrakt ¢ozUndrlik avantaji gecmisine baghdir dondstim igin
fraksiyonlari saglayabilir islenebilir
Yem, fermantasyon
Daha kisa o ) o .
) ) ) besleyicisi ve peptitce ) . Enzimin dogrudan
Hidrolize peptitler ve o Peptit profili proses L
. e zengin icerik . hedefledigi dontisim
maya proteini ¢6zUnUr azotlu o ] kosullarina baglhidir
) gelistirmede esneklik budur
fraksiyonlar . N
saglayabilir
Diger protein Bitkisel, Genis fonksiyonel peptit Kaynak ve Maya hidroliziyle ayni

hidrolizatlari hayvansal veya literatlrayle iliskilidir alerjen/duzenleyici profil genel hidroliz
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Yeast Protein

Bilesen
g Tipik yapi Teknik avantaj Sinirlayici nokta Hydrolyzing Enzyme
yaklagimi o
ile iliskisi
deniz kaynakli degisir mantigini paylasir !
peptit

fraksiyonlari

Bu karsilastirma, “maya proteini” ifadesinin tek bir formu anlatmadigini gosterir. Tam maya biyokiitlesi,
maya ekstrakti ve hidrolize maya proteini ayn1 hammaddenin farkl islenmis halleri olabilir; ancak
cozunurlik, peptit profili ve kullanim amaci bakimindan farkh degerlendirilmelidir. Kullanilmis bira

mayasi Uzerine yapilan incelemeler, 6zellikle hidroliz yaklasiminin bu yan akimi biyoaktif peptit tiretimi

acisindan daha anlamh hale getirebildigini gostermektedir [*.

Figure 4. AF7H2 3l 7| A ], 2ot 7h=2of, X 2|, 24X TH 2 Z 5|
= dEd, M| 25, BEO|E Hd MO SHOM M2 CH=C

Proses icinde nasil konumlandirilir?

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme genellikle maya proteini iceren bir hammaddenin sulu proses
ortaminda enzimle temas ettirildigi bir hidroliz adiminda dugstuniilir. Tipik akista hammadde hazirlanir,
enzimle temas saglanir, kontrolli karigtirma altinda hidroliz ilerler ve hedeflenen proses noktasinda
sonraki ayirma, yogunlastirma, kurutma veya formiilasyon adimlarina gecilir. Bu, gida ve biyoproses

endistrilerinde enzimlerin substrati istenen teknik forma dontistiirmek icin kullanilmasiyla uyumlu

genel bir yaklasimdir 2],
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Burada amag her zaman “en ileri parcalanma” degildir. Bazi uygulamalarda daha kisa peptitler
istenebilir; bazi formiilasyonlarda ise orta diizeyde hidroliz, tat, ¢6ziiniirliik ve islevsellik arasinda daha
dengeli bir sonug verebilir. Hidroliz ¢ok ileri gittiginde duyusal profil, acilik veya formiilasyon davranisi
degisebilir; yetersiz hidrolizde ise tam proteinin sinirlamalar: devam edebilir. Maya hidrolizatlarinin

biyolojik ve fonksiyonel acidan incelenmesi, peptit profilinin yalnizca miktarsal degil niteliksel olarak da

onemli oldugunu diisiindiiriir B,

Maya hammaddesinin fiziksel durumu da 6nemlidir. Kurutulmus maya, taze maya kremasi, kullanilmis
bira mayasi veya ekstrakt yan fraksiyonu ayni enzim temasina ayni sekilde yanit vermeyebilir. Hiicre
bitiinligil, onceki 1s1l islem, kati madde yogunlugu ve karistirma davranisi hidroliz sonucunu
etkileyebilir. Kullanilmig bira mayasinin biyoaktif peptit potansiyeli lizerine yapilan degerlendirmeler, bu
materyalin degerli olabilecegini gosterirken ayn1 zamanda hammadde karakterinin proses tasariminda

dikkate alinmasi gerektigini de ima eder I,

Kanit diizeyi: ne guglii, ne sinirh?

Maya proteini ve kullanilmis bira mayasiyla ilgili en gii¢lii kanit alani, bu materyallerin protein ve peptit
kaynagi olarak degerlendirilebilmesidir. Kullanilmis bira mayasinin biyoaktif peptitler icin potansiyel

kaynak olarak incelenmesi, hidroliz yaklagiminin yalnizca teorik degil, literatiirde agik¢a ¢alisilmis bir

konu oldugunu gosterir [,

Ikinci giiclii alan, enzimatik maya hidrolizatlarinin biyolojik model sistemlerde incelenmis olmasidr.
Bacillus kaynakli enzimlerle iiretilen maya hidrolizatlarinin antihipertansif aktivite baglaminda sican
modelinde arastirilmasi, maya protein hidrolizinin fonksiyonel peptit gelistirme acgisindan deneysel

karsilig1 oldugunu gosterir. Bununla birlikte bu bulgu, dogrudan her maya hidrolizatinin ayni etkiyi

gosterecegi seklinde yorumlanmamaldir 1,

Destekleyici kanit alany, protein hidrolizatlarinin baska endiistriyel yan akimlardan da tiretilebilmesidir.
Balik isleme yan akimlarindan peptitce zengin protein hidrolizatlar: elde edilmesi, enzimatik hidrolizin
yan akim degerlendirme ve peptit Giretiminde daha genis bir teknoloji ailesine ait oldugunu gosterir. Bu

kaynak maya olmadigi icin dogrudan maya spesifik kanit sayilmaz; ancak hidrolizat tiretiminin

endiistriyel mantigini destekler [,
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Daha sinirh alan ise nihai iiriin performansidir. Bir maya hidrolizatinin yem performansi, fermantasyon
verimi, duyusal etkisi veya fonksiyonel aktivitesi; yalnizca enzimin varhgiyla degil, tiim proses ve
formiilasyonla belirlenir. Atlantik somonunda maya proteininin besleme baglaminda arastirilmasi,

mayanin hayvan besleme alanindaki potansiyelini gosterir; fakat hidrolize maya proteininin her tiir ve

her rasyonda ayni sonucu verecegi sonucunu tek basina desteklemez 1,
Endiistriyel deger: neden enzimatik hidroliz?

Endiistriyel acidan Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme’in degeri, maya hammaddesini daha yonetilebilir
bir molekiiler forma doniistiirmesidir. Yan akim olarak ortaya ¢ikan proteinli materyal, hidroliz

sayesinde peptitge zengin bir ara iirtine donistiirilebilir; bu da yem bileseni, fermantasyon besleyicisi
veya 0zel peptit fraksiyonlari gelistirme gibi farkl kullanim yollarini agabilir. Kullanilmis bira mayasinin

biyoaktif peptit kaynagi olarak degerlendirilmesi, bu yaklasimin yan akim yonetimiyle katma deger

{iretimini birlestirdigini gosterir [,

Bu deger ayni zamanda strdiiriilebilirlik mantigiyla iligkilidir. Gida, icecek ve biyoproses
endiistrilerinde proteinli yan akimlarin daha yiiksek degerli bilesenlere doniistiirtilmesi, bertaraf
baskisini azaltabilir ve mevcut biyokiitleden daha fazla fayda elde edilmesini saglayabilir. Balik isleme
yan akimlarindan protein hidrolizatlar: iiretilmesi gibi 6rnekler, protein hidrolizinin yalnizca maya i¢in

degil, farkl endiistriyel yan akimlar icin de dongtisel kaynak kullanimina hizmet eden bir yaklasim

oldugunu gosterir [°1,
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Formilasyon acisindan bakildiginda hidrolize maya proteinleri, tam proteinlere gore farklh davranir.
Daha kiiciik peptitler, siv1 sistemlerde daha iyi dagilabilir veya belirli besleme uygulamalarinda daha
erisilebilir azot saglayabilir; ancak bu olumlu beklentiler uygulamaya gore dogrulanmalhdir. Enzimatik

olarak tiretilen maya hidrolizatlarinin deneysel olarak incelenmesi, bu potansiyeli desteklerken proses

ve hedef uygulama arasidaki iliskinin 6nemini de vurgular 31,

Enzymes.bio lizerinden tedarik konumlandirmasi

Enzymes.bio, Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme iiriintinii tedarikgi olarak sunar; tiretici veya
laboratuvar rolii iistlenmez. Uriin 1 kg birimler halinde ¢evrim ici satin alinabilir ve ¢evrim ici siparis
slireci tamamlandiktan sonra teslimat islemleri yiirttilir. Siparisle birlikte Analiz Sertifikasi ve Glivenlik

Bilgi Formu saglanir .

Figure6. 2 CHEH A Tl Bl A= e N8I3t a2 FEE5 9
SOl XY, CHK| CHed s 22
of A+ =L,

Bu dokiiman, tirtiniin bilimsel ve teknik kullanim mantigini agiklamak i¢in hazirlanmistir; belirli aktivite
birimi, aktivite sinifi, analiz yontemi, reaktif protokolii veya proses recetesi sunmaz. Boyle bir cerceve,
urinu gercgekei bicimde bir B2B proses girdisi olarak konumlandirir: hedef, maya proteinlerini peptitce

zengin fraksiyonlara doniistiirmek isteyen isletmeler icin karar siirecinde teknik arka plan saglamaktir .

Satin alma sonrasinda iiriintin hangi proses kurgusuna yerlestirilecegi, isletmenin hammaddesine ve
son Urin hedeflerine baghdir. Yem bileseni gelistiren bir isletme, fermantasyon besleyicisi hazirlayan

bir tesis veya kullanilmis bira mayasini degerlendirmek isteyen bir yan akim isleyicisi ayn1 enzimi farkl
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proses hedefleriyle kullanabilir. Literatiirde maya biyoktitlesinin besleme ve peptit liretimi baglaminda

incelenmesi, bu ¢oklu kullanim alanlarini teknik olarak anlaml kilar 1,

Sonug¢: maya proteinlerini daha kullanilabilir peptit fraksiyonlarina doniistiirme
araci

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme, maya proteinlerini daha kii¢iik peptitlere dontistiirmeye yonelik
pratik bir enzimatik proses girdisidir. Ozellikle kullanilmis bira mayasi, maya biyokiitlesi ve proteince
zengin maya fraksiyonlarinin yem, fermantasyon ve peptitce zengin ara iiriin gelistirme
uygulamalarinda degerlendirilmesi i¢in teknik bir képrii gorevi goriir. Kullanilmis bira mayasinin

biyoaktif peptit kaynagi olarak incelenmis olmasi, bu yaklasimin literatiirde gii¢lii bir karsilig:

bulundugunu gosterir M1,

Uriiniin gercek degeri, tek basina bir “nihai performans vaadi” sunmasinda degil, maya proteinlerinin
molekiiler formunu doniistirmesindedir. Bu doniistim; ¢oziinlirlik, erisilebilir azot, peptit profili ve
formilasyon uyumu gibi alanlarda uygulamaya bagh avantajlar saglayabilir. Enzimatik maya

hidrolizatlari izerine yapilan ¢alismalar, bu doniisiimiin biyolojik ve fonksiyonel agidan incelenmeye

deger ciktilar olusturabildigini gostermektedir [,

Enzymes.bio lizerinden 1 kg birimler halinde sunulan Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme, maya protein
hidrolizi yapmak isteyen isletmeler icin ¢evrim ici tedarik edilebilen bir tirtindiir; CoA ve SDS siparisle
birlikte saglanir. Uriin, iiretim veya analiz hizmeti olarak degil, maya proteinlerini hidrolize etmeye

yonelik B2B enzim girdisi olarak degerlendirilmelidir .

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme liriiniinii online siparis edin

1 kg birimler halinde satilir; stokta mevcut ve sevkiyata hazirdir. Magazamizdan dogrudan
siparis verin — online 6deme yapin, siparisinizi isleme alalim. Her siparise Analiz Sertifikasi ve

Guvenlik Bilgi Formu dahildir.

Yeast Protein Hydrolyzing Enzyme satin alin -

Kaynaklar

Ilk atif sirasina gére numaralandirilmistit. Agik erisimli kaynaklardir; her birinin yayim sirasinda erisilebilir oldugu

dogrulanmistir Metindeki atif numaralar1 buraya baglanti verir.

enzymes.bio - Enzymes.bio Research Team Page 12 of 13


https://enzymes.bio/?p=92232

1. Oliveira, A. S., Ferreira, C. M. H., Pereira, J., Pintado, M., & Carvalho, A. (2022). Spent brewer's yeast (Saccharomyces

cerevisiae) as a potential source of bioactive peptides: An overview.. International Journal of Biological

Macromolecules.

2. Raveendran, S., Parameswaran, B., Ummalyma, S. B., Abraham, A., Mathew, A., Madhavan, A., Rebello, S., ... et al.

(2018). Applications of Microbial Enzymes in Food Industry.. Food Technology and Biotechnology, 56 1, 16-30 .

3. Huang, Y., Wang, J., Hou, Y., & Hu, S. (2020). Production of yeast hydrolysates by Bacillus subtilis derived enzymes and
antihypertensive activity in spontaneously hypertensive rats. Food Biotechnology, 34, 262 - 281.

4. Sahlmann, C., Djordjevic, B., Lagos, L. X., Mydland, L., Morales-Lange, B., Hansen, J., Anestad, R., ... et al. (2019). Yeast

as a protein source during smoltification of Atlantic salmon (Salmo salar L.), enhances performance and modulates

health. Aquaculture.

5. Phadke, G., Rathod, N., Ozogul, F.,, Elavarasan, K., Karthikeyan, M., Shin, K., & Kim, S. (2021). Exploiting of Secondary.
Raw Materials from Fish Processing Industry as a Source of Bioactive Peptide-Rich Protein Hydrolysates. Marine Drugs,
19.

Enzymes.bio ile iletisime gegin

Siparisinizle ilgili sorulariniz mi var? Ekibimiz yardimci olmaktan memnuniyet duyar.

E-POSTA Wholesale@enzymes.bio TELEFON (ABD) +1 (507) 428-6057
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