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Protein Removal Enzyme Powder — Alcalase CAS 9014-01-1
ile Protein Giderme ve Protein Hidrolizi

Enzymes.bio Arastirma Ekibi - Wellington, Yeni Zelanda - June 21, 2026

Protein Removal Enzyme Powder - Alcalase CAS 9014-01-1, protein kalintilarini veya
proteinli hammaddeleri daha kii¢tik peptit pargalarina ayirmak icin kullanilan proteaz bazh
bir enzim triinidiir. Temel islevi, protein zincirlerindeki peptit baglarinm hidrolize ederek

kalintinin yiizeyden uzaklasmasini, hammaddenin sivilagsmasini veya protein matrisinin

sonraki proseslere daha uygun hale gelmesini desteklemektir [*!. Enzymes.bio bu iiriinii
liretici veya laboratuvar olarak degil, tedarikci olarak sunar; iirtin 1 kg birimler halinde

cevrim i¢i satin alinir ve CoA ile SDS siparisle birlikte saglanir .

Alcalase CAS 9014-01-1 nedir?

Alcalase, teknik ve ticari literatiirde yaygin bicimde protein hidrolizi i¢in kullanilan bir proteaz adi
olarak gecer. “Protein Removal Enzyme Powder” baglaminda tiriintin pratik anlam, protein bazh kirler;,

kalintilar1 veya yogun proteinli hammadde yapilarini daha kiiglik, daha tasinabilir ve daha kolay

ayrilabilir fraksiyonlara doniistirmesidir 1. CAS 9014-01-1 ifadesi, iiriiniin proteaz enzimi kimligiyle
iliskilendirilen kayit numarasidir; bu belge, tirltinii bir arastirma reaktifi gibi degil, B2B proses girdisi

olarak ele alir.

Alcalase’in endiistrideki degeri yalnizca “proteinleri pargalar” cimlesiyle siirh degildir. Proteinlerin
ylizeye tutunmasi, ¢cokelmesi, jellesmesi, kopiik veya tortu olusturmasi, hammadde i¢inde ¢6ziinmeyen
faz yaratmasi gibi durumlarda proteolitik islem, bu yapilarin fiziksel davranigini degistirir. Blyiik

protein zincirlerinin daha kisa peptitlere ayrilmasi; ¢oziintirliik, dispersiyon, viskozite, filtrasyon

davranisy, tortu olusumu ve yiizeyden uzaklasma gibi pratik sonuglar etkileyebilir [2],

Alcalase adi1 gida, yem, deterjan ve yan lirlin degerlendirme literatiiriinde 6zellikle protein hidrolizat
tiretimiyle birlikte goriiliir. Ornegin whey proteinleri iizerinde proteolitik enzim hazirligi olarak
Alcalase’in etkisini inceleyen ¢alismalar, enzimin siit proteinleri gibi endistriyel 6nemi olan protein
sistemlerinde arastirildigini gésterir 31, Bu tiir bulgular, iiriiniin her proses igin ayni ¢iktiy1 garanti ettigi

anlamina gelmez; ancak protein modifikasyonu i¢in yaygin ¢alisiimis bir enzim yaklasimi oldugunu
gosterir.
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Protein giderme mekanizmasi: Alcalase proteinleri nasil zayiflatir?

Alcalase’in islevi, protein zincirlerindeki peptit baglarinin su katihmiyla kirilmasina dayanir.
Basitlestirilmis olarak, protein molekiilii uzun ve katlanmis bir zincir gibi diisiiniilebilir; enzim bu zincir
icinde erisebildigi baglar: keserek daha kisa peptitler olusturur. Zincir kisaldik¢a proteinin ti¢ boyutlu

biitiinligli zayiflar, agregat veya film yapisi gevser ve yiizeyden ayrilma ya da su fazina gegme olasiligi

artar [,

Bu mekanizma 6zellikle proteinli kalintilarda 6nemlidir. Kan, yumurta, siit, et suyu, biyolojik
sekresyonlar veya protein iceren proses tortulari yalnizca yag veya mineral kir gibi davranmaz;
proteinler kurudukga ytizeyle giiclii etkilesimler kurabilir ve mekanik yikama ile tamamen

uzaklasmayabilir. Proteaz, bu yapisal ag1 daha kisa parcalara béldiigi icin ylizey aktif maddeler, su akisi

veya mekanik karistirma ile birlikte kalintinin uzaklastirilmasimni kolaylastirabilir [,

Proteinli hammaddelerde sonug biraz farklidir. Burada hedef, bir ylizeyi temizlemekten ¢ok protein
matrisini “islenebilir” hale getirmektir. Hayvansal yan trtinler, kolajen igeren fraksiyonlar, balik veya et
tlrevleri gibi yogun protein sistemlerinde hidroliz, parcalanma ve siwvilasma etkisi saglayabilir; ticari
teknik kaynaklarda Alcalase’in hayvansal protein hidrolizinde ilk par¢alama asamalarinda

kullanilabildigi belirtilir [2],
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Hidrolizin diizeyi arttikca olusan peptit profili de degisir. Kismi hidrolizde protein yapisi yalnizca
yumusar veya ¢ozunurligi artar; daha ileri hidrolizde daha kisa peptitler baskin hale gelebilir. Bu

nedenle ayni enzim, bir uygulamada ytlizey kalintisin1 gidermek i¢in, baska bir uygulamada protein
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hidrolizat1 hazirlamak i¢in, baska bir uygulamada ise hammadde akiskanlhigini artirmak icin kullanilabilir
[4]

Baslica uygulama alanlari

Protein bazli kalint1 ve leke giderme

Protein giderme enzimi denildiginde en anlasilir 6rneklerden biri deterjan ve ytlizey temizleme
uygulamalaridir. Alkali proteazlarin egitim kaynaklarinda protein bazli lekelerin giderilmesiyle
iliskilendirilmesi, Alcalase tipi proteazlarin pratik islevini net bicimde gosterir: enzim, kirdeki protein
bilesenlerini pargalar ve temizleme sisteminin geri kalaninin bu pargalar1 uzaklastirmasini kolaylastirir
[1]

Bu kullanimda enzim tek basina “¢6ziicii” gibi davranmaz. Daha dogru ifade, protein yapisini hidroliz
yoluyla zayiflatarak su, ytlizey aktif madde, mekanik etki ve durulama adimlarinin igini

kolaylastirmasidir. Kurumus yumurta, siit proteini, kan benzeri biyolojik kalintilar veya proteinli gida

kirleri, enzimatik islemden sonra daha diisiik molekiiler biitiinliikte pargalara ayrilabilir ],

Bu yaklasim 6zellikle ilimh proses kosullarinin tercih edildigi uygulamalarda degerlidir. Sert kimyasal
kosullar bazi yiizeylere veya formiilasyon bilesenlerine zarar verebilir; proteolitik hidroliz ise hedef

protein baglarini secici bicimde zayiflatmaya odaklanir. Bununla birlikte enzim performansi yiizey tipi,

kalintmin kuruma derecesi, temas siiresi ve ortam pH’1 gibi degiskenlerden etkilenir [°],

Hayvansal yan riinlerin hidrolizi ve sivilagtiriimasi

Alcalase, hayvansal proteinlerin pargalanmasi ve yan iiriinlerin degerlendirilmesi alaninda da sik anilir.
Ticari teknik kaynaklarda balik, et, kolajen, jelatin ve pet food ile iligkili protein sistemlerinde proteolitik

islemden s6z edilir; bu baglamda Alcalase, yogun protein matrislerinin daha islenebilir hale

getirilmesinde kullamilan bir aractir 2],

Bu uygulamalarda “protein removal” ifadesi bazen dogrudan uzaklastirma degil, istenen fraksiyonun
ayrilmasini kolaylagtirma anlamina gelir. Ornegin bir yan iiriin matrisi icinde protein, yag, mineral ve
bag dokusu bilesenleri birlikte bulunabilir. Proteaz islemi protein agini pargaladiginda, karisimin

viskozitesi, faz ayrimi veya filtrasyon davranisi degisebilir; boéylece sonraki ayirma ve konsantrasyon

adimlar1 daha yonetilebilir hale gelebilir 2],
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Hayvansal yan iiriinlerde hidroliz derecesi son iiriin hedefiyle dogrudan iligkilidir. Diisiik diizeyde
hidroliz, tekstiir veya ¢oziintrliik degisimi i¢in yeterli olabilirken, daha yogun hidroliz peptitgce zengin

hidrolizatlarin hazirlanmasina yonelir. Burada sonug, yalnizca enzime degil; hammadde

kompozisyonuna, islem sirasina, sicaklik-pH profilinin kararliligima ve proses siiresine baghdir [*].

Gida protein hidrolizatlar ve fonksiyonel peptit arastirmalari

Alcalase, gida proteinlerinden hidrolizat ve peptit fraksiyonlar1 hazirlamak i¢in akademik ¢alismalarda
yaygin olarak kullanilir. Hazelnut proteininden elde edilen Alcalase hidrolizatinda ACE inhibitor

peptitlerin saflastirilmasi ve molekiiler baglanma davraniginin incelenmesi, enzimin biyoaktif peptit

arastirmalarindaki roliine bir érnektir 6],

Benzer bicimde, farkh bitkisel veya hayvansal protein kaynaklarindan elde edilen hidrolizatlar lizerinde
antioksidan, antihipertansif veya metabolik etkiler gibi biyolojik sonuglar arastirilmaktadir. Ornegin
moth bean proteininden Alcalase ile elde edilen hidrolizatin deneysel hipertansiyon modeliyle iligkili

etkileri incelenmistir; ancak bu sonuglar belirli bir hidrolizat, doz, model ve arastirma tasarimi icin
gecerlidir 171,
Bu ayrim B2B {rtin dokiimani i¢in 6nemlidir. Alcalase tozu, dogrudan saglik etkisi vaat eden bir son

triin degildir; arastirmalarda incelenen biyolojik etkiler, belirli protein kaynaklarinin enzimatik

hidroliziyle olusan peptit karigimlarina aittir. Dolayisiyla lirtiniin gtivenilir konumlandirmasi,

“fonksiyonel peptit {iretiminde kullanilan proteolitik proses girdisi” seklinde yapilmahdir 8],
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Bitkisel matrikslerde protein uzaklastirma ve yapi modifikasyonu

Protein uzaklastirma yalnizca hayvansal veya deterjan uygulamalariyla sinirh degildir. Bira posasi
kalintisinda proteaz destekli protein uzaklastirmanin yem besin degeri tizerindeki etkisini inceleyen

calisma, bitkisel yan turiinlerde protein fraksiyonunun kontrolli sekilde azaltilmasi veya yeniden

dagitilmasinin proses ve iiriin 6zelliklerini degistirebildigini gosterir [°],

Benzer bir bakis a¢isi, kum pirinci unu lizerinde endojen protein ve lipid uzaklastirmanin fizikokimyasal
ve sindirim 6zelliklerine etkisini inceleyen ¢alismada da goriiliir. Burada asil mesaj, protein

fraksiyonunun matriks icindeki roliiniin biiytik oldugudur: protein uzaklastirildiginda unun yapisi, su ile

etkilesimi, sindirim davranisi ve fonksiyonel 6zellikleri degisebilir [*°],
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Bu nedenle Alcalase gibi proteazlarin bitkisel hammaddelerdeki roli, yalnizca “proteinleri yok etmek”
degildir. Daha dogru teknik ifade, protein agini pargalayarak matriksin yapisal dengesini degistirmektir.
Bu degisim bazen istenen bir ¢ozilniirliik artisi, bazen istenen bir fraksiyon ayrimi, bazen de nihai trtin

tekstiiriinde kontrollii bir modifikasyon olarak ortaya ¢ikar 1.

Proteinli attk akimlari ve proses suyu baglami

Protein iceren proses sulari, gida ve tarimsal endistrilerde yiik olusturan akimlar arasinda yer alir.
Soya whey atiksuyundan protein uzaklastirmanin kitosan ve ultrafiltrasyon ile optimize edildigi bir

calisma, protein gideriminin yalnizca enzimatik degil, membran ve koagiilasyon benzeri yaklasimlarla

da ele alindigini gosterir [,
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Alcalase burada farkli bir rol oynayabilir: membran veya koagiilasyon sistemlerinin yaptig1 gibi proteini

biitiin halde ayirmak yerine, proteini daha kii¢tik peptitlere donitistiirerek akimin davranisini degistirir.

Bu, baz1 proseslerde filtrasyon ytikiinii azaltabilir veya hidrolizatin yeniden degerlendirilmesini

destekleyebilir; fakat bazi durumlarda kiiciik peptitlerin ayrilmasi daha zor hale gelebilir 11,

Bu nedenle proteinli sivi akimlarda enzimatik hidroliz, ayr1 bir “giderim” teknolojisi gibi degil, proses

tasariminda konumlandirilmasi gereken bir dontsiim adimidir. Hedef protein ytkiini azaltmak, degerli

peptit liretmek, viskoziteyi diisiirmek veya sonraki ayirma adimini kolaylastirmak olabilir; hedef

degistikce Alcalase’in proses icindeki yeri de degisir [/,

Enzimatik protein giderme diger yaklasimlarla nasil karsilastirilir?

Asagidaki tablo, Alcalase bazh proteolitik hidrolizin protein giderme veya protein modifikasyonu icin

kullanilan diger yaklasimlardan nasil ayrildigini 6zetler. Tablo, bir satin alma kontrol listesi degildir;

proses yaklasimini teknik ag¢idan karsilastirmak i¢in verilmistir.

Yaklasim

Alcalase ile enzimatik
hidroliz

Mekanik yikama /

fiziksel uzaklastirma

Kimyasal koagtilasyon

veya membran ayirma

Biyo-koagtlant veya
biyo-adsorban

yaklasimlari

Enzim
immobilizasyonlu
sistemler
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Temel mekanizma

Protein zincirlerindeki
peptit baglarini keserek
daha kisa peptitler

olusturur

Kesme, slirtinme, akis ve

durulama ile kalintiyi ayirir

Proteini butiin halde
¢oktlirme, tutma veya

ayirma

Hedef bilesenleri ylzeye
baglama veya floklastirma

Enzimi taslyici Gzerinde
tutarak tekrar kullanim
veya kararllik hedefler

Giuglii oldugu durum

Proteinli kalhintilarin
zayiflatilmasi, hammadde
sivilastirma, hidrolizat
aretimi

Gevsek tutunmus

partikiller ve ylizey kirleri

Proteinli sivi akimlarda

kitlesel uzaklastirma

Boya, kolloid veya bazi
organik kirletici
sistemlerinde

slrdirdlebilir secenek

Surekli proses veya ozel
biyokataliz tasarimlari

Sinirlama veya dikkat noktasi

Sonug pH, sicaklik, stire, matriks

ve protein tipine baghdir (1]

Kurumus veya capraz etkilesimli
protein filmleri tek basina

direncli kalabilir (1]

Hidroliz yapmaz; ekipman,
membran kirlenmesi ve

¢amur/retentat yonetimi

gerekebilir [12]

Protein hidrolizi yerine
baglama/ayirma yaklasimidir;
hedef kirleticiye gore degisir
[12]

Taslyicl, difiizyon ve proses
entegrasyonu ayri mihendislik

gerektirir [13]
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Bu karsilastirmada Alcalase’in ayirt edici tarafi, proteini fiziksel olarak toplamak yerine kimyasal bag
diizeyinde donustiirmesidir. Bir protein filmi, partikiill veya hammadde ag1 hidroliz edildiginde, ayni
toplam azot igerigi daha kiiciik peptit ve amino asit benzeri fraksiyonlar halinde bulunabilir. Bu

dontisim bazi proseslerde avantaj saglarken, nihai hedef “proteini tamamen sudan ayirmak” ise ek

ayirma adimlarina ihtiya¢ duyulabilir 1,
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Proses kosullarinin teknik etkisi

Enzimler, klasik kimyasal reaktiflerden farkl olarak ti¢ boyutlu protein yapisina sahip
biyokatalizorlerdir. Bu nedenle Alcalase performansi, yalnizca kullanilan miktara degil; pH, sicaklik,
sure, karistirma, substrat erisilebilirligi ve matriks bilesenlerine baghdir. Alkali proteaz egitim

kaynaklari, bu tiir enzimlerin 6zellikle protein lekeleri ve alkaliye yakin temizlik kosullariyla iligkili

kullanimimi agiklar [,

pH etkisi iki yonliidiir. Birincisi, enzimin aktif yapisinin korunmasi gerekir; ikincisi, substrat proteinin
sismesi, coziinmesi veya denatiire olmasi pH’a bagh olarak degisebilir. Hafif alkali kosullar bir¢ok

proteinli kirin suyla etkilesimini artirabilir, fakat ¢ok agresif kosullar enzim yapisini zayiflatabilir veya

istenmeyen yan reaksiyonlara yol acabilir ],

Sicaklik da benzer sekilde cift etkili bir degiskendir. Sicaklik artisy, belirli sinirlar icinde proteinlerin
erisilebilirligini ve reaksiyon hizini artirabilir; ancak enzim proteininin kararhligi bozulursa hidroliz

performansi diiser. Bu nedenle proses tasariminda “daha sicak her zaman daha iyi” yaklasimi yerine,
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enzim kararlihg ile substrat ¢éziiniirliigii arasinda denge aranir 1,

Temas siiresi ve karistirma, 6zellikle heterojen sistemlerde belirleyicidir. Kurumus protein filmi,
ogutilmiis bitkisel hammadde veya hayvansal yan {iriin parcaciklari gibi sistemlerde enzim yalnizca
ulasabildigi baglar1 kesebilir. Karistirma, hidrasyon ve partikiil yiizey alani arttikga enzim-substrat

temasi iyilesir; fakat asir1 mekanik islem bazi proseslerde kopiik, emiilsiyon veya viskozite degisimi

yaratabilir 2],

Matriks bilesenleri de ihmal edilmemelidir. Yag, mineral, polifenol, lif, tuz veya diger formiilasyon

bilesenleri protein erisilebilirligini degistirebilir. Bu nedenle ayni Alcalase tiriinii, whey proteini, bitkisel

un, et tiirevi yan iiriin veya proteinli leke tizerinde farkl hiz ve sonug profili gésterebilir 2],

dejgd BEO|E g7= 247t M=z F7t0
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Bilimsel kanitlarin giiglii oldugu ve sinirli kaldigi noktalar

Alcalase i¢in giiclii kanit alani, proteolitik hidroliz ve protein modifikasyonudur. Whey proteinleri
lizerine yapilan calisma, enzimin siit proteinleri gibi iyi tanimlanmis protein sistemlerinde incelendigini;

hazelnut proteini ¢alismasi ise hidroliz sonrasi peptit fraksiyonlarinin ayrintih bicimde

degerlendirilebildigini gosterir 31,

Gida protein hidrolizatlar1 literatiirii, Alcalase’in biyoaktif peptit arastirmalarinda sik kullanilan bir arag
oldugunu destekler. Ancak buradaki biyolojik sonug¢lar dogrudan Alcalase tozuna degil, belirli protein

substratindan belirli kosullarda elde edilen hidrolizatlara aittir. Bu fark, irtin dokiimaninda abartili

saglik veya performans iddialarindan kaginmak i¢in énemlidir (¢,
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Yan iirtiin degerlendirme ve hammadde sivilastirma alaninda da teknik gerekee giicliidiir. Hayvansal
protein uygulamalarina yonelik kaynaklarda Alcalase’in parcalama ve hidroliz islevi vurgulanir; bira

posasi gibi bitkisel yan iiriinlerde ise proteaz destekli protein uzaklastirmanin besin degerine etkisi

arastirilmistir [,

Sinirh kalan nokta, tek bir proses sonucunun evrensel olarak 6ngoriilememesidir. Enzim miihendisligi

ve endustriyel biyoproses literatiirii, enzim performansinin uygulama kosullarina goére optimize

edilmesi gerektigini vurgular; bu durum Alcalase icin de gegerlidir [°. Protein kaynag), 6n islem, su

orani, pH, sicaklik, stire ve sonraki ayirma adimi degistiginde hidrolizat profili de degisir.
Uygulama senaryolarinda beklenen pratik sonuglar

Proteinli ylizey kalintilarinda beklenen sonug, kalintinin yapisal biitiinliigliniin zayiflamasidir. Enzim,
kalinti icindeki proteinleri daha kisa pargalara ayirdiginda, film yapisi gevser ve ylizeyden uzaklastirma
daha kolay hale gelebilir. Bu, 6zellikle deterjan benzeri sistemlerde mekanik ve ytizey aktif etkiyle

birlikte anlam kazanir [,

Proteinli hammadde isleme senaryosunda beklenen sonug, ¢oziintirlik ve akiskanhk degisimidir.
Hayvansal yan iiriinlerde veya yogun protein karisimlarinda hidroliz, biiylik protein aglarini1 daha
kiiciik fraksiyonlara dontistiirerek pompalanabilirlik, karistirilabilirlik veya sonraki ayirma davranisini

etkileyebilir [2],
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Gida hidrolizati tiretiminde beklenen sonug, peptit profili olusumudur. Hazelnut, olive seed veya moth

bean gibi farkl protein kaynaklarinda Alcalase ile elde edilen hidrolizatlarin incelenmesi, substratin

peptit kompozisyonunu ve arastirilan biyolojik 6zellikleri belirledigini gosterir [®l. Bu nedenle iiriin,
belirli bir peptit dizisini garanti eden bir girdi olarak degil, kontrollii proteoliz araci olarak

degerlendirilmelidir.

Bitkisel matrikslerde beklenen sonug, protein aginin matriks uizerindeki etkisinin azalmasidir. Endojen

protein ve lipid uzaklastirmanin un 6zelliklerini degistirdigini gosteren ¢alisma, protein fraksiyonunun

{iriin davranisinda aktif rol oynadigmi ortaya koyar %1, Alcalase gibi proteazlar, bu protein katkisimni

hidroliz ederek fonksiyonel 6zellikleri degistirebilir.
Guvenli kullanim, depolama ve is giivenligi ¢cercevesi

Proteaz enzim tozlariyla calisirken temel konu, iirtiniin diisiik miktarlarda biyokatalitik etki

gosterebilmesi ve toz/aerosol maruziyetinin istenmemesidir. Egitim kaynaklarinda alkali proteazlarla

cahisirken soluma, goz temasi ve cilt temasi gibi maruziyet yollarina dikkat edilmesi gerektigi belirtilir [*].
Bu nedenle triinle calisirken kapali aktarim, iyi havalandirma ve uygun kisisel koruyucu ekipman gibi

standart is glivenligi uygulamalar1 6nemlidir.

Depolamada amag, enzimin nem, asir1 sicaklik ve kirlenmeden korunmasidir. Toz enzim iiriinlerinde
nem alma, topaklanma veya istenmeyen aktivite kaybi gibi pratik sorunlar olusabilecegi icin ambalajin
kapali tutulmasi ve iiriintin proses alanindaki kirleticilerle temas ettirilmemesi gerekir. Uygulanacak

ayrintili giivenlik ve tasima bilgileri, siparisle birlikte saglanan SDS tizerinden degerlendirilmelidir .

Uriin, insan veya hayvan tiiketimine yonelik nihai iiriin gibi ele ahnmamalidir. Alcalase, protein isleme
veya protein giderme proseslerinde kullanilan bir endiistriyel enzim girdisidir. Gida, yem, kozmetik,

deterjan veya teknik uygulamalarda nihai iiriin uygunlugu; yalnizca enzime degil, tiim formilasyon,

proses ve mevzuat cercevesine baghdir [°1,
Enzymes.bio tedarik baglami

Enzymes.bio, Protein Removal Enzyme Powder - Alcalase CAS 9014-01-1 {iriiniinii ¢evrim i¢i satis
kanali iizerinden tedarik eder; Enzymes.bio iiretici veya laboratuvar degildir. Uriin, 1 kg birimler

halinde dogrudan satin alinir ve siparis siireci liriin sayfasi tizerinden yurutilir .
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Siparisle birlikte Analiz Sertifikas1 ve Guvenlik Bilgi Formu saglanir. Bu belgeler, tiriiniin teslim edilen
partiye iliskin teknik ve giivenlik bilgilerini icerir; proses tasariminda ise kullanici tarafindaki uygulama

kosullary, hedef substrat ve nihai iirtin gereklilikleri ayrica degerlendirilmelidir .

Bu tedarik modeli, iirtint arastirma 6lgekli belirsiz bir numune degil, net ambalaj birimiyle ¢evrim ici
satin almabilen B2B enzim girdisi olarak konumlandirir. Uriiniin teknik degeri, Alcalase tipi proteazin
proteinleri hidrolize etme kabiliyetinden gelir; ticari ¢erceve ise Enzymes.bio’nun tedarikgi roltiyle

smirhdir .
Sonug: Alcalase’i dogru konumlandirmak

Protein Removal Enzyme Powder - Alcalase CAS 9014-01-1, protein kalintilarinin giderilmesi,
proteinli hammaddelerin hidrolizi, hayvansal ve bitkisel yan tliriinlerin islenmesi ve gida/yem hidrolizat
arastirmalari gibi alanlarda teknik olarak anlaml bir proteaz yaklasimi sunar. Mekanizma somuttur:
protein zincirlerindeki peptit baglar1 hidrolize edilir, biiylik protein yapilar1 daha kisa peptitlere ayrilir
ve bu donilisiim ylizeyden uzaklastirma, ¢oziinlirlik, sivilasma veya sonraki ayirma davranisini etkiler
[1]

En dogru beklenti, Alcalase’i “her kosulda ayni sonucu veren genel amagh bir kimyasal” olarak degil,
proses kosullarina duyarh bir biyokatalizor olarak degerlendirmektir. Hammadde tipi, pH, sicaklik, siire,

karistirma ve sonraki ayirma adimlari hidroliz sonucunu belirler; bu nedenle teknik basari, enzimin

dogru proses baglaminda kullanilmasima baghdir ],
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Enzymes.bio lizerinden sunulan iirtin, 1 kg birimler halinde ¢evrim i¢i satin alinabilen bir protein
giderme enzimi secenegidir. CoA ve SDS siparisle birlikte saglanir; Enzymes.bio’nun rolii tedarikgi
roliidiir ve Uriliniin proses performansi, kullanicinin uygulama matriksi ve islem kosullariyla birlikte

degerlendirilmelidir .

Protein Removal Enzyme Powder - Alcalase Cas 9014-01-1 iiriiniinii online siparis
edin

1 kg birimler halinde satilir; stokta mevcut ve sevkiyata hazirdir. Magazamizdan dogrudan

siparis verin — online 6deme yapin, siparisinizi isleme alalim. Her siparise Analiz Sertifikasi ve

Guvenlik Bilgi Formu dahildir.

Protein Removal Enzyme Powder - Alcalase Cas 9014-01-1 satin alin -

Kaynaklar

[lk atif sirasina gére numaralandirilmistin. A1k erisimli kaynaklardir; her birinin yayim sirasinda erisilebilir oldugu

dogrulanmistir Metindeki atif numaralar1 buraya baglanti verir.
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Enzymes.bio ile iletisime gegin

Siparisinizle ilgili sorulariniz mi var? Ekibimiz yardimci olmaktan memnuniyet duyar.

E-POSTA Wholesale@enzymes.bio TELEFON (ABD) +1 (507) 428-6057

EI] 400+ B2B miusteriler < 60+ Universite arastirma ortaklari @ 54 diinya genelinde hizmet
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