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Une protéase pour alimentation animale est une enzyme exogène qui hydrolyse les proté ines
de la ration en peptides plus courts, puis en acides aminés plus accessibles à  la digestion. Son
intérêt technique est surtout visible lorsque les formules contiennent du soja, des coproduits
végétaux, des farines animales transformées ou des sources proté iques alternatives dont la
digestibilité  varie selon l’origine et le procédé . Chez Enzymes.bio, Protease Animal Feed
Additive est proposé  comme additif enzymatique B2B pour soutenir la digestibilité  des
proté ines dans les régimes de volailles, porcs et aquaculture, vendu directement en ligne par
unité  de 1 kg, avec CoA et SDS fournis avec la commande.

Rôle d’une protéase dans les aliments composés

Une protéase est une enzyme qui catalyse l’hydrolyse des liaisons peptidiques des proté ines. En
nutrition animale, cette fonction est utilisé e pour complé ter l’action des enzymes digestives endogènes,
non pour remplacer la formulation nutritionnelle. Les revues ré centes sur les enzymes zootechniques
dé crivent les proté ases comme des additifs capables d’amé liorer l’utilisation de la fraction proté ique
des aliments, en particulier chez les monogastriques, où  la digestion dépend fortement de la qualité

des ingrédients et de la maturité  digestive de l’animal [1].

Dans une ration, la proté ine brute indiquée sur la formule n’est pas équivalente à  la proté ine
réellement disponible pour l’animal. Une partie peut rester enfermée dans des matrices végé tales, ê tre
associé e à  des fibres, ê tre dénaturée par un traitement thermique excessif ou ê tre rendue moins
accessible par des facteurs antinutritionnels. Les travaux consacré s aux proté ases en alimentation
animale soulignent que leur objectif principal est de réduire cet é cart entre l’apport proté ique formulé

et la fraction effectivement hydrolysée et absorbée [2].

La proté ase agit donc sur un point trè s concret : la libé ration des acides aminé s à  partir des proté ines
alimentaires. Cette action peut soutenir l’efficacité  alimentaire, la croissance et la valorisation des
matiè res premiè res, mais elle reste dépendante du ré gime, de l’espè ce, de l’â ge, du procédé  de
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fabrication de l’aliment et de l’équilibre géné ral en acides aminé s. Les données disponibles ne justifient
pas de la pré senter comme une correction universelle ; elles soutiennent plutô t son usage comme

levier technique ciblé  dans des formules où  la digestibilité  proté ique est un facteur limitant [1].

Mécanisme biochimique : de la protéine alimentaire aux acides aminés
absorbables

Les proté ines alimentaires sont des chaînes d’acides aminé s replié es dans des structures plus ou
moins compactes. Pour ê tre utilisé es, elles doivent ê tre hydrolysées en peptides, puis en acides aminé s
ou petits peptides absorbables au niveau intestinal. Une protéase exogène intervient en coupant
certaines liaisons peptidiques, ce qui augmente la surface d’attaque pour les enzymes digestives

naturelles et accé lè re la conversion des proté ines complexes en fragments plus accessibles [2].

Le mé canisme peut ê tre dé crit en quatre é tapes. D’abord, l’enzyme entre en contact avec les proté ines
de la ration pendant la digestion. Ensuite, elle reconnaît des sites peptidiques compatibles avec sa
spé cificité  enzymatique. Puis l’hydrolyse fragmente les proté ines en peptides plus courts. Enfin, les
enzymes digestives endogènes poursuivent la dégradation jusqu’à  des formes absorbables. Ce
processus est cohé rent avec la fonction géné rale des proté ases, qui est de transformer des

macromolé cules proté iques en composé s azoté s de plus petite taille [2].

Figure 1. 동물 사료용 프로테아제는 사료 단백질의 펩타이드 결합을 가수분해

하여 더 작은 펩타이드와 아미노산으로 분해함으로써 소화를 개선합니다.

L’inté rê t zootechnique n’est pas seulement d’augmenter la quantité  d’acides aminé s libé ré s, mais aussi
de réduire la part de proté ines non digé ré es atteignant l’intestin distal. Des proté ines ré siduelles
peuvent servir de substrats à  des fermentations indé sirables, selon le contexte de ration et de
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microbiote. Les revues sur les enzymes exogènes en monogastriques associent ainsi l’amé lioration de
la digestibilité  à  des effets indirects possibles sur l’environnement intestinal, même si ces effets varient

fortement selon les conditions expé rimentales [1].

Les proté ases se distinguent des autres enzymes alimentaires par leur substrat cible. Les xylanases et
bê ta-glucanases agissent surtout sur les polysaccharides non amylacé s ; les phytases libè rent le
phosphore lié  au phytate ; les amylases ciblent l’amidon. La proté ase cible la fraction proté ique et
s’intè gre donc dans une stratégie enzymatique diffé rente, parfois complémentaire d’un complexe multi-

enzymatique lorsque la ration combine plusieurs facteurs limitants [3].

Pourquoi la digestibilité des protéines varie dans les formules modernes

Les formulations animales modernes incorporent de plus en plus d’ingrédients alternatifs : tourteaux
d’olé agineux, coproduits cé ré aliers, proté ines végé tales concentrées, farines animales transformées ou
mé langes d’origines diverses. Cette diversification répond à  des contraintes de coû t, de disponibilité  et
de durabilité , mais elle augmente la variabilité  de la digestibilité . Les mises à  jour scientifiques sur les
protéases alimentaires insistent sur cette hé té rogéné ité  des matiè res premiè res comme l’une des

raisons majeures de l’inté rê t des enzymes protéolytiques [2].

Le soja illustre bien cette situation. Il apporte une fraction proté ique importante, mais la disponibilité
des acides aminé s dépend du traitement thermique, de la pré sence ré siduelle de facteurs
antinutritionnels et de l’équilibre global de la formule. Des sources végé tales alternatives peuvent aussi
contenir des composé s qui limitent l’accè s des enzymes digestives aux proté ines. Les travaux sur les
produits proté iques d’origine végé tale montrent que les procédé s, la structure des proté ines et les

proprié té s technologiques influencent fortement leur fonctionnalité  et leur digestibilité  [4].

En aquaculture, la réduction de la farine de poisson dans les aliments accentue encore cette
problématique. Le remplacement par des proté ines végé tales ou d’autres sources alternatives est
né cessaire pour des raisons é conomiques et environnementales, mais il peut introduire des facteurs
qui réduisent la digestibilité  et la performance. Les revues dédié es aux proté ases en aquafeed
dé crivent l’enzyme comme un outil pertinent pour amé liorer la valorisation de ces proté ines

alternatives [2].

Chez les volailles et les porcs, la variabilité  provient é galement de l’â ge et du développement digestif.
Les jeunes animaux disposent d’une capacité  enzymatique endogène diffé rente de celle des animaux
plus â gé s, et les changements rapides de ration peuvent modifier l’utilisation des proté ines. Les revues
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sur les enzymes zootechniques en monogastriques indiquent que les béné fices des enzymes exogènes
sont souvent plus visibles lorsque la digestion naturelle est insuffisante ou lorsque les matiè res

premiè res imposent une charge digestive plus complexe [1].

Figure 2. 프로테아제 사료첨가제는 단위동물 가축의 단백질 이용률을 높이기

위해 배합사료에 혼합됩니다.

Applications par espèce et type de ration

Volailles : poulets de chair, pondeuses et autres espèces aviaires

Chez les volailles, les proté ines du tourteau de soja, des cé ré ales et de certains coproduits repré sentent
une part essentielle de la ration. Une protéase peut soutenir la libé ration des acides aminé s et
contribuer à  une meilleure utilisation de la fraction azoté e. Une é tude sur des poulets de chair nourris
avec du maïs ré cemment ré colté  a montré  que l’association d’amylase avec glucoamylase ou protéase
modifiait la diversité  du microbiote intestinal et pouvait apporter des béné fices nutritionnels dans ce

contexte de ration [5].

Les données expé rimentales en aviculture ne concernent pas toutes des proté ases isolé es. Plusieurs
travaux évaluent des combinaisons enzymatiques, ce qui rend né cessaire une interpré tation prudente.
Toutefois, la pré sence d’une protéase dans ces systèmes montre l’inté rê t de cibler simultanément les
proté ines et d’autres fractions de l’aliment lorsque la ration comporte plusieurs contraintes digestives
[1].
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Des recherches plus ré centes se sont aussi inté ressées à  des proté ases d’origine végé tale, comme la
zingibaïne issue du gingembre. Chez le poulet de chair, une supplémentation en phyto-protéase dé rivé e
du gingembre a é té  é tudié e pour ses effets sur la croissance, la digestibilité  des nutriments, l’immunité
et la santé  intestinale. Ces ré sultats ne doivent pas ê tre géné ralisé s à  toutes les proté ases
commerciales, mais ils confirment que la protéolyse exogène reste un axe actif de recherche en

nutrition avicole [6].

Chez la caille japonaise, des travaux sur une enzyme zingibaïne d’origine gingembre ont é galement
examiné  la croissance et la santé  intestinale. Là  encore, l’inté rê t n’est pas d’assimiler toutes les
protéases à  une même réponse biologique, mais de montrer que l’amé lioration de la digestion
proté ique peut ê tre lié e à  des paramè tres zootechniques et intestinaux mesurables dans diffé rentes

espè ces aviaires [7].

Porcs : valorisation des protéines végétales et animales transformées

Chez le porc, la proté ase peut ê tre pertinente dans des ré gimes à  base de soja, de colza, de coproduits
cé ré aliers ou de sources proté iques animales transformées. La digestibilité  des acides aminé s est
centrale pour la croissance, l’indice de consommation et la maîtrise des rejets azoté s. Les revues sur
les enzymes exogènes en monogastriques classent les proté ases parmi les additifs zootechniques
destiné s à  amé liorer la digestion et l’utilisation des nutriments, notamment dans des formules

complexes [1].

Figure 3. 프로테아제 첨가제는 가금류, 돼지 및 양식 동물 사료에서 단백질 소
화율과 영양소 이용 효율을 개선하는 데 사용됩니다.
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Les effets attendus dépendent toutefois du stade physiologique. Un porcelet en post-sevrage ne répond
pas né cessairement comme un porc charcutier, car la capacité  digestive, le microbiote et la sensibilité
intestinale ne sont pas identiques. Une protéase peut soutenir l’hydrolyse des proté ines, mais elle ne
compense pas une carence en acides aminé s essentiels ni un dé séquilibre énergé tique. Les mises à
jour scientifiques sur les proté ases rappellent que la réponse dépend de la formulation complè te et du

profil des ingrédients [2].

Aquaculture : poissons et crevettes dans des régimes à moindre farine de poisson

L’aquaculture est l’un des domaines où  la proté ase pré sente un inté rê t particuliè rement clair. La
transition vers des aliments contenant moins de farine de poisson augmente l’utilisation de proté ines
végé tales, de coproduits et d’ingrédients transformé s. Ces matiè res premiè res peuvent ê tre moins
digestibles ou contenir des facteurs antinutritionnels, ce qui réduit l’efficacité  de l’aliment et augmente

la fraction azoté e non utilisé e [2].

Une proté ase exogène peut aider à  amé liorer l’hydrolyse des proté ines alternatives, surtout lorsque
l’aliment combine plusieurs ingrédients à  digestibilité  variable. Les revues consacrées à  l’usage des
protéases en alimentation aquacole dé crivent cet additif comme un moyen de soutenir la digestibilité
des proté ines, la disponibilité  des acides aminé s et l’utilisation de l’aliment dans des ré gimes à  faible

inclusion de farine de poisson [2].

Dans les aliments pour crevettes, les approches multi-enzymatiques sont fréquentes, car la ration peut
contenir simultanément des proté ines, des fibres et des glucides complexes. Les é tudes sur les
enzymes alimentaires en aquaculture montrent que les réponses sont fortement lié es à  l’espè ce, au
niveau de substitution des ingrédients et à  la combinaison enzymatique utilisé e. Il est donc pré fé rable
de parler d’un potentiel d’amé lioration de la digestibilité  plutô t que d’un effet garanti dans toutes les

conditions [1].

Tableau comparatif : où la protéase apporte le plus de valeur technique

Contexte de
formulation

Problème nutritionnel
principal

Contribution attendue
de la protéase

Niveau d’interprétation

Régimes volailles
riches en soja

Variabilité de la
digestibilité des protéines
et des acides aminés

Hydrolyse accrue des
protéines végétales et
soutien à l’absorption des
nutriments

Pertinent, mais dépend du
traitement du soja et de l’équilibre

en acides aminés [1]
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Contexte de
formulation

Problème nutritionnel
principal

Contribution attendue
de la protéase

Niveau d’interprétation

Régimes porcs
avec coproduits

Hétérogénéité des
fractions protéiques et
présence de matrices
fibreuses

Meilleure accessibilité
des protéines aux
enzymes digestives

À évaluer selon l’âge, la formule et la

qualité des ingrédients [2]

Aquafeed à
moindre farine de
poisson

Protéines alternatives
parfois moins digestibles,
facteurs antinutritionnels

Amélioration potentielle
de la digestibilité des
protéines alternatives

Domaine fortement documenté
comme application pertinente des

protéases [2]

Formules multi-
ingrédients

Plusieurs substrats
limitants : protéines,
fibres, amidon, phytate

Intégration possible dans
un complexe
enzymatique ciblant
plusieurs fractions

L’effet spécifique de la protéase doit
être distingué de l’effet du mélange
[3]

Farines animales
transformées pour
volailles

Digestibilité variable selon
l’origine et le procédé

Soutien à la libération
d’acides aminés
digestibles

Des données chez le poulet
montrent un intérêt de la protéase
sur la digestibilité des acides aminés

de repas d’origine animale [8]

Données scientifiques disponibles et limites d’interprétation

La base la plus robuste est mé canistique : une proté ase hydrolyse les proté ines. Cette fonction est
directement alignée avec le besoin nutritionnel de libé rer des peptides et acides aminé s absorbables.
Les revues scientifiques ré centes sur les proté ases en alimentation animale confirment ce rô le et
discutent leur utilisation pour amé liorer la digestibilité  des proté ines dans les systèmes de production

modernes [2].
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Figure 4. 프로테아제를 보충하면 일반적인 급여만 할 때보다 소화되지 않은 단
백질 손실을 줄이고 더 낮은 비용의 단백질 배합 설계를 지원할 수 있습니다.

Chez les poulets de chair, une é tude a évalué  l’effet d’une supplémentation en proté ase sur la
digestibilité  des acides aminé s de repas d’origine animale utilisé s dans les ré gimes avicoles. Ce type de
donnée est important parce qu’il montre que l’inté rê t de la proté ase ne se limite pas aux proté ines
végé tales : des ingrédients d’origine animale transformée peuvent é galement pré senter une

digestibilité  variable, dépendante de la matiè re premiè re et du procédé  [8].

Les essais avec des combinaisons enzymatiques apportent aussi des informations utiles, mais ils
exigent une lecture nuancée. Lorsque la proté ase est associé e à  une amylase, une xylanase, une
cellulase ou une phytase, l’amé lioration observée peut provenir de plusieurs mé canismes simultané s.
Par exemple, la dégradation des fibres peut libé rer des proté ines physiquement pié gé es, tandis que la
protéase agit directement sur les liaisons peptidiques. L’attribution exacte de l’effet à  une seule enzyme

n’est donc pas toujours possible [3].

Les recherches sur des proté ases spé cifiques, comme des proté ases alcalines microbiennes ou des
protéases végé tales, é largissent la compréhension des conditions de fonctionnement. Une protéase
alcaline marine issue de Bacillus safensis a é té  é tudié e pour son expression, sa purification et une
application pré liminaire en alimentation animale ; ce type de travail montre l’inté rê t technologique de
nouvelles proté ases, sans pour autant permettre de géné raliser ses performances à  tous les produits

disponibles sur le marché  [9].

La production microbienne de complexes enzymatiques contenant phytase, proté ase et xylanase a
également é té  explorée avec Aspergillus niveus sur balle de riz comme source de carbone, avec
application en alimentation animale. Ces travaux illustrent la possibilité  de produire des cocktails
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enzymatiques adapté s à  des substrats varié s, mais ils ne doivent pas ê tre confondus avec les

caracté ristiques spé cifiques d’un additif commercial donné  [10].

Effets attendus sur la digestibilité, la performance et l’environnement intestinal

Le premier effet attendu est une amé lioration de la digestibilité  proté ique. En hydrolysant des
proté ines moins accessibles, la proté ase peut augmenter la disponibilité  des peptides et acides aminé s
pour l’absorption. Cette logique est cohé rente avec les conclusions des revues sur les enzymes
zootechniques, qui positionnent les proté ases comme des additifs d’amé lioration de la digestibilité

dans les ré gimes monogastriques [1].

Un deuxième effet possible est le soutien de l’efficacité  alimentaire. Lorsque davantage d’acides aminé s
sont absorbé s à  partir d’une même quantité  d’aliment, l’animal peut mieux valoriser la ration.
Cependant, l’amé lioration de l’indice de consommation n’est pas automatique : elle dépend de la place
réelle de la proté ine digestible comme facteur limitant. Si l’énergie, la santé  intestinale ou un acide

aminé  essentiel restent limitants, la réponse à  la proté ase peut ê tre réduite [2].

Figure 5. pH에 따른 동물 사료용 프로테아제 첨가제의 상대 활성으로, pH 3.0–
5.5에서 최적 활성 구간이 나타납니다.

Un troisième effet concerne la réduction potentielle de proté ines non digé ré es dans l’intestin distal. En
théorie, une hydrolyse plus complè te en amont peut diminuer la quantité  de substrats azoté s
disponibles pour des fermentations indé sirables. Certaines é tudes en volailles, notamment celles
examinant des enzymes combinées dans des ré gimes à  base de maïs ré cemment ré colté , rapportent
des modifications du microbiote intestinal, mais ces observations restent dépendantes du ré gime et de

l’association enzymatique utilisé e [5].
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Enfin, la proté ase peut contribuer à  la flexibilité  des formulations. Dans un contexte de prix volatils des
matiè res premiè res, la possibilité  d’utiliser plus efficacement des sources proté iques alternatives est un
avantage technique. Les revues sur les proté ases soulignent cet inté rê t, en particulier lorsque les
ingrédients disponibles pré sentent une qualité  variable ou lorsqu’une partie de la farine de poisson, du

soja ou d’autres proté ines conventionnelles est remplacée [2].

Protéase seule ou complexe multi-enzymatique ?

Une protéase seule cible prioritairement les proté ines. Elle est donc logique lorsque la contrainte
principale est la digestibilité  proté ique : matiè res premiè res hé té rogènes, proté ines thermiquement
modifié es, sources alternatives ou digestibilité  des acides aminé s infé rieure aux attentes. Les é tudes
sur les proté ases alimentaires indiquent que cette approche peut ê tre pertinente lorsque la fraction

azotée est le principal point d’amé lioration [2].

Un complexe multi-enzymatique devient plus inté ressant lorsque plusieurs fractions de la ration
limitent simultanément la digestion. Par exemple, dans une formule riche en cé ré ales et coproduits, une
xylanase peut réduire l’effet des polysaccharides non amylacé s, une phytase peut agir sur le phytate et
une protéase peut amé liorer la libé ration des acides aminé s. Les revues sur les carbohydrases et la
phytase montrent que ces enzymes peuvent avoir des effets au-delà  de leur matrice énergé tique ou

miné rale stricte, ce qui explique leur complémentarité  possible avec les proté ases [3].

La prudence est toutefois né cessaire dans l’interpré tation. Lorsqu’un essai montre une amé lioration
avec un prémix multi-enzymatique, il ne prouve pas né cessairement que la proté ase seule produirait le
même effet. Une analyse coû t-béné fice de prémix multi-enzymatiques en alimentation avicole illustre
justement l’importance d’évaluer la réponse globale du système enzymatique plutô t que de supposer

l’effet indépendant de chaque composant [11].
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Figure 6. 온도에 따른 동물 사료용 프로테아제 첨가제의 상대 활성으로, 37–
42°C에서 최적 활성을 보이며 최적 온도 이상에서는 열 변성에 따른 전형적인
활성 감소가 나타납니다.

Intégration pratique dans la fabrication d’aliments

Dans un aliment composé , la performance d’une enzyme dépend de son accè s au substrat et de sa
stabilité  pendant le procédé . Les é tapes de mé lange, conditionnement et granulation peuvent
influencer l’activité  ré siduelle des enzymes, notamment par l’humidité , la tempé rature et le temps
d’exposition. Les revues sur les enzymes exogènes en alimentation animale rappellent que la

technologie d’application est un dé terminant important de l’efficacité  observée sur le terrain [1].

La répartition homogène de la proté ase dans la ration est essentielle pour éviter des variations
d’exposition entre animaux. Cet aspect relève de la qualité  du mé lange industriel : une enzyme
incorporée de maniè re irré guliè re ne peut pas produire une réponse nutritionnelle constante. Il faut
également tenir compte de la forme de l’aliment — farine, granulé  ou application post-traitement —

car chaque procédé  impose des contraintes diffé rentes à  la stabilité  enzymatique [1].

La proté ase ne doit pas ê tre considé ré e comme un substitut à  une formulation équilibrée. Elle peut
amé liorer l’accè s aux proté ines, mais elle ne cré e pas les acides aminé s absents de la ration. Si la lysine,
la mé thionine, la thréonine ou d’autres acides aminé s essentiels sont insuffisants, l’enzyme ne corrige
pas ce dé ficit structurel. Les mises à  jour scientifiques insistent sur cette distinction entre amé lioration

de la digestibilité  et correction d’un dé séquilibre nutritionnel [2].

enzymes.bio  ·  Enzymes.bio Research Team Page 11 of 16



Place dans les stratégies de durabilité nutritionnelle

La réduction des pertes azoté es est un objectif important en nutrition animale. Lorsque les proté ines
sont mieux digé ré es, une plus grande part de l’azote alimentaire peut ê tre utilisé e pour la croissance
ou la production, et une part moindre peut ê tre excré té e. Les revues sur les enzymes zootechniques
associent l’amé lioration de la digestibilité  des nutriments à  une meilleure efficacité  d’utilisation des

ressources, même si l’ampleur de l’effet dépend de la formulation et des conditions d’é levage [1].

La proté ase peut é galement soutenir l’utilisation d’ingrédients alternatifs. Dans les filiè res où  la
dépendance à  certaines proté ines conventionnelles pose des contraintes é conomiques ou
environnementales, amé liorer la digestibilité  de matiè res premiè res disponibles localement peut
apporter de la flexibilité . Cette logique est particuliè rement discuté e en aquaculture, où  la substitution
partielle de la farine de poisson né cessite des solutions permettant de maintenir la valeur

nutritionnelle des aliments [2].

Figure 7. 권장 사용 범위(0.005–0.05%)에서 동물 사료용 프로테아제 첨가제의

예시적 용량–반응 관계입니다.

Il serait toutefois excessif de pré senter la proté ase comme une solution environnementale autonome.
Son effet dépend de la formulation globale, du niveau de proté ine brute, du profil en acides aminé s
digestibles et de la conduite d’é levage. Elle s’inscrit plutô t dans une approche intégré e : formulation de
pré cision, choix des matiè res premiè res, maîtrise du procédé  et utilisation ciblé e d’enzymes lorsque le

substrat correspondant est ré ellement pré sent [1].
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Positionnement de Protease Animal Feed Additive chez Enzymes.bio

Enzymes.bio est un fournisseur B2B d’enzymes accessible en ligne ; ce n’est ni un fabricant ni un
laboratoire. Son offre comprend des enzymes destinées à  l’alimentation animale, avec des applications
couvrant diffé rentes fonctions digestives selon les caté gories de produits ré fé rencées sur le site . Dans
ce cadre, Protease Animal Feed Additive est positionné  comme un additif enzymatique destiné  à
soutenir l’hydrolyse des proté ines dans les aliments pour animaux.

Le produit est vendu directement en ligne par unité  de 1 kg. Le certificat d’analyse et la fiche de
données de sé curité  sont fournis avec la commande, ce qui permet à  l’utilisateur professionnel de
disposer des documents associé s au lot acheté . Cette pré sentation convient à  des formulateurs,
fabricants d’aliments, inté grateurs ou opé rateurs techniques recherchant une protéase alimentaire
disponible en conditionnement standardisé .

Le rô le d’Enzymes.bio doit ê tre compris comme celui d’un fournisseur e-commerce B2B d’enzymes.
Les informations techniques doivent donc ê tre utilisé es pour comprendre la fonction de l’additif et son
adéquation avec une formulation donnée, sans supposer une activité  de fabrication, de recherche
analytique ou de développement en laboratoire par Enzymes.bio.

Utilisation raisonnée : ce que l’on peut attendre et ce qu’il faut éviter de
promettre

Une protéase alimentaire peut raisonnablement ê tre associé e à  trois attentes : meilleure hydrolyse des
proté ines, soutien à  la digestibilité  des acides aminé s et contribution possible à  l’efficacité  alimentaire.
Ces attentes sont cohé rentes avec la litté rature scientifique disponible sur les enzymes exogènes et les

protéases en nutrition animale [1].

Il faut en revanche éviter de promettre une amé lioration identique dans toutes les espè ces et toutes les
formules. Une ration dé jà  trè s digestible, un procédé  qui dégrade l’enzyme, un substrat proté ique peu
réactif ou une limitation nutritionnelle autre que la proté ine peuvent réduire la réponse. Les travaux de
synthè se sur les proté ases soulignent que l’efficacité  dépend de l’interaction entre enzyme, substrat,

espè ce animale et conditions d’utilisation [2].
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Figure 8. 동물 사료용 프로테아제 첨가제의 예시적 열 안정성 감소로, 작동 온
도에서 시간이 지남에 따라 잔존 활성이 감소합니다.

Il faut aussi distinguer l’effet digestif direct d’effets plus larges sur l’immunité , le microbiote ou la santé
intestinale. Certaines é tudes, notamment en volailles avec enzymes combinées ou proté ases végé tales,
observent des paramè tres intestinaux favorables, mais ces ré sultats sont lié s à  des conditions

expé rimentales pré cises. Ils soutiennent un potentiel, non une garantie universelle [5].

Conclusion

La protéase pour alimentation animale est un additif enzymatique ciblant la fraction proté ique des
rations. Son mé canisme est clair : hydrolyser les proté ines alimentaires en peptides plus courts afin de
faciliter la digestion ulté rieure et la libé ration d’acides aminé s absorbables. Les preuves sont solides
sur le plan biochimique et suffisamment cohé rentes pour justifier son usage technique dans les

régimes où  la digestibilité  des proté ines est variable ou limitante [2].

Ses applications les plus pertinentes concernent les volailles, les porcs et l’aquaculture, en particulier
lorsque les aliments incorporent du soja, des coproduits végé taux, des farines animales transformées
ou des sources proté iques alternatives. Les béné fices attendus portent sur la valorisation des
proté ines, l’efficacité  alimentaire et la flexibilité  de formulation, tout en restant dépendants de la qualité

de la ration, du procédé  de fabrication et du contexte d’é levage [1].

Chez Enzymes.bio, Protease Animal Feed Additive s’inscrit dans une offre B2B d’enzymes pour
alimentation animale, vendue en ligne par unité  de 1 kg, avec CoA et SDS fournis avec la commande.
Pour un utilisateur professionnel, le bon positionnement est celui d’un outil de formulation ciblé  : utile
lorsque la proté ine digestible est un levier ré el, mais à  inté grer dans une stratégie nutritionnelle
complè te plutô t qu’à  considé rer comme une solution isolé e.
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Commander Protease Animal Feed Additive en ligne
Vendu par unité  de 1 kg, en stock et prê t à  expé dier. Commandez directement sur notre
boutique — payez en ligne et nous traitons votre commande. Un certificat d’analyse et une fiche
de donné es de sé curité  sont inclus avec chaque commande.

Acheter Protease Animal Feed Additive →
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Des questions sur une commande ? Notre équipe se fera un plaisir de vous aider.
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