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Enzima mananasa para alimento de aves y cerdos:
aplicaciones en piensos vegetales, eficiencia alimentaria y
nutricion intestinal

Equipo de investigacidon de Enzymes.bio - Wellington, Nueva Zelanda - June 21, 2026

La enzima mananasa para alimento de aves y cerdos es una carbohidrasa exdgena usada para
degradar 3-mananos presentes en ingredientes vegetales como derivados de soya, palmiste,
copray otras materias primas fibrosas. En formulacién de piensos, su valor técnico esta en
reducir el efecto antinutricional de estos polisacaridos no amilaceos, apoyar la digestibilidad
y mejorar la consistencia nutricional de dietas para pollos, ponedoras, lechones y cerdos en

crecimiento.

Enzymes.bio suministra Mannanase Enzyme For Poultry Feed - Pig Feed Enzymes como proveedor
B2B para compra directa en linea en unidades de 1 kg; Enzymes.bio no es fabricante ni laboratorio. El
CoA y la SDS se proporcionan junto con el pedido, y este documento tiene finalidad técnica educativa

para formuladores, integradores y responsables de nutricién animal .
Qué es la mananasa y por qué se usa en piensos de aves y cerdos

La B-mananasa es una enzima que hidroliza enlaces internos de los 3-mananos, una familia de
polisacaridos estructurales presentes en paredes celulares vegetales. En términos de nutricién animal,

pertenece al grupo de carbohidrasas usadas para modificar fracciones de fibra no amildcea que los

monogastricos no degradan de manera eficiente con sus enzimas digestivas propias 1.

Los B-mananos pueden aparecer como mananos lineales, galactomananos, glucomananos o
galactoglucomananos, dependiendo de la materia prima vegetal. La mananasa actia sobre la cadena

principal rica en manosa, reduciendo el tamafio molecular del sustrato y generando fragmentos mas

pequefios, incluidos manano-oligosacaridos en determinadas condiciones de hidrélisis 2,

En aves y cerdos, la utilidad de esta enzima no se basa en “afadir energia” al alimento por si misma,
sino en hacer que una parte de la matriz vegetal sea menos obstructiva para la digestion. Al degradar

B-mananos, puede disminuir su efecto de encapsulacion fisica de nutrientes, reducir interferencias con
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la digestion y favorecer un ambiente intestinal mas compatible con el aprovechamiento de proteinas,

grasas, almidones y minerales ya presentes en la formula [,

Este enfoque encaja con la nutricion moderna de monogastricos, donde enzimas, acidos organicos,
fitogénicos, probiodticos, postbidticos y otros aditivos bioactivos se integran para mejorar eficiencia
alimentaria, resiliencia intestinal y sostenibilidad productiva. Las revisiones recientes agrupan a las

enzimas dentro de las herramientas nutricionales que ayudan a cerrar la brecha entre rendimiento,

salud digestiva y uso mas eficiente de recursos vegetales 131,

B-mananos: el sustrato que determina la respuesta

La mananasa solo puede expresar valor cuando existe sustrato disponible. Por ello, su efecto esperado
es mayor en dietas con ingredientes que aportan [3-mananos o galactomananos, como algunas

fracciones de soya, harina o expeller de palmiste, derivados de coco, leguminosas y materias primas

vegetales alternativas con pared celular compleja I,

En la practica, dos férmulas con el mismo nivel tedrico de proteina o energia pueden comportarse de
forma distinta si difieren en la cantidad y estructura de sus polisacaridos no amilaceos. Las revisiones
sobre carbohidrasas en nutricién de aves y cerdos destacan que la respuesta a estas enzimas depende
de la composicién de la dieta, el tipo de sustrato, la edad del animal y la interaccién con otras enzimas

o aditivos de la formulacién .
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La presencia de $-mananos no debe entenderse solo como “fibra total”. Una dieta puede tener fibra
moderada, pero contener fracciones especificas de mananos con relevancia antinutricional; otra puede
tener mas fibra total pero menos sustrato accesible para mananasa. Por eso, el criterio técnico no es

unicamente el porcentaje global de fibra, sino la naturaleza de la pared celular vegetal y el ingrediente

que la aporta 21,

En cerdos, el interés por mananasa aumenta cuando se utilizan ingredientes fibrosos o subproductos
con variabilidad composicional. Un estudio en dietas porcinas ricas en expeller de palmiste reporté
que la suplementacion con -mananasa mejoro la eficiencia alimentaria, lo que respalda su uso cuando

el sustrato dietario es relevante y la formulacion depende de ingredientes con alto contenido de

polisacaridos estructurales 4],
Mecanismo de accidn: de la pared celular al rendimiento productivo

El primer mecanismo es fisico-quimico: la mananasa corta cadenas de 3-mananos dentro de la matriz
vegetal. Al reducir el tamafio de estos polisacaridos, disminuye parte de su capacidad para formar

estructuras viscosas, retener agua o proteger nutrientes dentro de paredes celulares parcialmente

intactas [?1.

El segundo mecanismo es digestivo. Cuando la matriz vegetal se abre o se vuelve menos resistente, las
enzimas enddégenas del animal —amilasas, proteasas, lipasas— pueden acceder con mayor facilidad a
sustratos que ya estaban en el alimento, pero que quedaban menos disponibles. Esta l6gica es comun a

varias carbohidrasas usadas en piensos, incluidas xilanasas y glucanasas, aunque cada una actia sobre

polisacaridos distintos ],

El tercer mecanismo es antinutricional. Los 3-mananos pueden comportarse como factores que elevan
el coste fisiolégico de la digestion, ya sea por viscosidad, por fermentacién no deseada en segmentos
posteriores del intestino o por interaccién con la respuesta inmune innata. La degradacién enzimatica

no elimina todos los factores antinutricionales de una materia prima, pero si reduce una fracciéon

concreta que puede afectar conversién alimenticia y uniformidad [°!.

El cuarto mecanismo es ecoldgico-intestinal. La hidrélisis parcial de mananos puede generar
oligosacaridos que cambian el perfil de sustratos disponibles para la microbiota. Este punto debe
interpretarse con prudencia: la formacién y el efecto de esos oligosacaridos dependen de la estructura

del manano, el grado de ramificacién, el tiempo de transito intestinal y la poblacién microbiana del

animal [2],
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Evidencia técnica disponible en porcino

En cerdos, la evidencia mas directa dentro de las fuentes revisadas incluye trabajos con dietas ricas en
expeller de palmiste y ensayos en lechones posdestete con reduccidon de energia neta. Estos contextos

son relevantes porque combinan dos retos reales de formulacidn: uso de ingredientes vegetales

fibrosos y presiéon por reducir el coste energético de la dieta sin perder rendimiento ],

El estudio sobre dietas porcinas ricas en expeller de palmiste concluyé que la suplementacion con f3-
mananasa mejoro la eficiencia alimentaria. Aunque la magnitud practica de la respuesta depende de la
formula y de las condiciones productivas, el resultado es coherente con el mecanismo esperado:

degradar mananos de una materia prima fibrosa para disminuir su efecto limitante sobre el uso del

alimento 4,

Otro trabajo en lechones posdestete evalud la inclusiéon de 3-mananasa en dietas con menor contenido
de energia neta y reporté rendimiento equivalente junto con beneficio econémico adicional. Esta
observacion es importante para formuladores porque muestra una aplicacién practica distinta: no solo

“mejorar” una dieta estdndar, sino ayudar a sostener desempefio cuando se ajusta la matriz energética

de la formula [,

El posdestete es una etapa especialmente sensible: el lechdn cambia de leche a alimento sélido, se
reorganiza la microbiota intestinal y aumenta la exposicién a proteinas vegetales, polisacaridos no

amildceos y factores antinutricionales. En ese escenario, una carbohidrasa dirigida a f-mananos puede
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integrarse con estrategias de digestibilidad, acidificacién, calidad proteica y manejo sanitario, sin

sustituir ninguna de ellas 1.

En crecimiento y finalizacion, el interés técnico es diferente. La prioridad suele ser la eficiencia
alimentaria y el coste por kilogramo producido; por tanto, la mananasa se evalia como herramienta
para mejorar el aprovechamiento de ingredientes vegetales o permitir mayor flexibilidad en la

inclusién de subproductos. Las revisiones sobre carbohidrasas y fitasas en cerdos subrayan que estos

beneficios dependen de formular con base en el sustrato real y no en expectativas genéricas [,

Evidencia técnica disponible en aves

En avicultura, la mananasa se usa principalmente en dietas basadas en cereales y fuentes proteicas
vegetales que aportan -mananos. La logica es similar a la del porcino, pero con particularidades: las

aves tienen transito digestivo rapido, alta demanda de conversion eficiente y sensibilidad marcada a

cambios en viscosidad intestinal, humedad de excretas y disponibilidad de nutrientes [,

La literatura sobre -mannanase en aves de engorde destaca su uso para mejorar salud y desempeiio
cuando la dieta contiene mananos con efecto antinutricional. En sistemas comerciales, el objetivo no es

tratar una enfermedad, sino reducir la carga nutricional asociada a fracciones vegetales que pueden

interferir con digestidn, absorcion y estabilidad intestinal 151,

En pollos de engorde, la aplicacion mas frecuente es apoyar la conversion alimenticia en dietas con
soya y otros ingredientes vegetales. Cuando el contenido de mananos es suficiente, la enzima puede

contribuir a que una proporcién mayor de nutrientes formulados se exprese como crecimiento y no

como fermentacién improductiva o pérdida digestiva [°1.
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En ponedoras y reproductoras, el objetivo técnico es mas conservador: apoyar la consistencia

nutricional, la utilizacién de energia y proteina, y la estabilidad de la dieta a lo largo de ciclos

productivos largos. La mananasa no actia directamente sobre la formacioén del huevo, pero puede

contribuir indirectamente si mejora la digestibilidad de una férmula vegetal y reduce variabilidad entre

lotes de alimento I,

La avicultura también se encuentra en transicién hacia programas con menor dependencia de

antibidticos no terapéuticos. En ese contexto, las enzimas no reemplazan al manejo sanitario, la

bioseguridad ni la medicina veterinaria, pero si forman parte de estrategias nutricionales que buscan

reducir sustratos indeseados en el intestino y mejorar el aprovechamiento del alimento 2,

Tabla comparativa: mananasa frente a otras enzimas usadas en piensos

Enzima L. Aplicacidn tipica en aves y
. . Sustrato principal
alimentaria cerdos
B-mananos, Dietas con soya, palmiste,
B-mananasa galactomananos, copra u otros vegetales con
glucomananos mananos
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Enzima Aplicacidn tipica en aves y

. . Sustrato principal Diferencia técnica frente a mananasa
alimentaria cerdos
Dietas con trigo, centeno, Se dirige a xilanos, no a mananos; su
. o subproductos cerealistas o efecto se asocia a viscosidad y liberacion
Xilanasa Arabinoxilanos ) . .
fracciones ricas en de nutrientes atrapados en paredes
hemicelulosa celulares [
Dietas con cebada, avena u Reduce efectos de B-glucanos solubles;
B-glucanasa B-glucanos otros ingredientes ricos en - complementaria, no equivalente a
glucanos mananasa

) B . ) Actua sobre un compuesto fosforado, no
Liberacién de fésforo ligado y ) ) )
. sobre fibra; su mecanismo se relaciona con
Fitasa Fitato reduccién del efecto ) o ) o
) o ] disponibilidad mineral y complejos fitato-
antinutricional del fitato .
nutriente [°!

A digestibilidad
poyo a digestibllica Actua sobre enlaces peptidicos; puede

; proteica y reduccion de .
Proteasa Proteinas alimentarias complementar carbohidrasas cuando la

fracciones proteicas no [10]

. matriz vegetal limita acceso a proteina
digeridas

Esta comparacién ayuda a evitar una confusién comun: las enzimas para pienso no son

intercambiables. Cada una requiere un sustrato especifico, y su efecto productivo se explica por la

interaccién entre enzima, ingrediente, especie animal y objetivo de formulacién [,
Aplicaciones en pollos de engorde

En pollos de engorde, la mananasa se considera util cuando la dieta incluye ingredientes vegetales que
aportan -mananos y cuando la conversién alimenticia es un indicador critico. La degradacién de

mananos puede ayudar a reducir barreras fisicas en la matriz del alimento y apoyar una digestién mas

eficiente durante un ciclo productivo corto 51,

El beneficio esperado se expresa principalmente en eficiencia alimentaria, uniformidad y
aprovechamiento de nutrientes, no en un efecto farmacologico. Esto es relevante para equipos

comerciales: una enzima digestiva no debe posicionarse como sustituto de antibidticos, vacunas,

control de coccidiosis o bioseguridad, sino como parte del disefio nutricional del alimento 31,

En férmulas con niveles importantes de soya, la mananasa puede ser especialmente interesante
porque las fracciones no amilaceas de ingredientes vegetales pueden variar entre lotes. Una

herramienta enzimatica dirigida al sustrato ayuda a reducir parte de esa variabilidad, siempre que el
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sustrato esté presente y accesible en la matriz alimentaria ™I,

La respuesta también puede depender del procesamiento del pienso. Como proteina funcional, la
enzima debe conservar actividad suficiente hasta su ingestiéon y exposicién al tracto digestivo; por
tanto, se debe usar conforme a las instrucciones del producto recibido y a las practicas habituales de

fabricacién de alimento balanceado .
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Aplicaciones en ponedoras y reproductoras

En ponedoras, el valor de la mananasa se relaciona con estabilidad digestiva y eficiencia de utilizacion
de una dieta que se consume durante periodos prolongados. A diferencia del broiler, donde la

respuesta se mide en crecimiento rapido, en postura interesa sostener consumo, digestibilidad y

consistencia del suministro de nutrientes [,

La enzima puede integrarse en dietas donde se busca mantener desempefio con ingredientes vegetales
variables. La mejora esperada no debe describirse como un efecto directo sobre calidad de cascara o

masa de huevo sin datos especificos de la fé6rmula; el fundamento técnico es mas indirecto: mejor

digestién de la matriz vegetal y reduccion de efectos antinutricionales de B-mananos °1,

En reproductoras, el enfoque es similar, aunque con mayor énfasis en uniformidad corporal y
estabilidad nutricional. La mananasa puede ser una herramienta de apoyo cuando los ingredientes de

la dieta justifican su uso, pero no reemplaza el control de energia, aminoacidos digestibles, minerales,
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vitaminas y manejo de consumo [,
Aplicaciones en lechones posdestete

El lechén posdestete es uno de los animales mas sensibles a cambios en ingredientes vegetales. Su

capacidad digestiva esta en transicidn, su microbiota se reorganiza y pequefias alteraciones en

digestibilidad pueden tener efectos desproporcionados sobre consumo, heces y crecimiento inicial [1.

La evidencia disponible indica que la -mananasa puede ayudar en dietas posdestete con menor
energia neta, manteniendo desempefio equivalente y aportando un beneficio econémico adicional en el

contexto evaluado. Para formulacién, esto sugiere que la enzima puede participar en estrategias de

ajuste de matriz nutricional cuando se conoce el sustrato y se controla el resto de la dieta [°.

También es importante diferenciar la mananasa de otros aditivos digestivos usados en lechones, como
acidos organicos o butirato. Estos ultimos se relacionan mas con acidificacion, integridad intestinal o

modulacién microbiana, mientras que la mananasa se dirige a un sustrato polisacarido especifico;

pueden ser estrategias complementarias, no equivalentes [,
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Aplicaciones en cerdos de crecimiento y finalizacion

En cerdos de crecimiento y finalizacion, la enzima se evaltia sobre todo por su potencial para mejorar
eficiencia alimentaria y permitir flexibilidad en el uso de ingredientes fibrosos. Cuando subproductos

como el expeller de palmiste son econ6micamente atractivos, su fraccion de f-mananos puede limitar

el rendimiento si no se gestiona nutricionalmente 1,

El estudio con dietas ricas en expeller de palmiste es especialmente relevante para esta etapa porque
conecta un ingrediente concreto con una respuesta productiva concreta: mejora de eficiencia

alimentaria mediante 3-mananasa. Esto respalda la idea de formular la enzima en funcién de

ingredientes y no como aditivo genérico independiente de la dieta [,

En sistemas donde el coste del alimento domina el margen, una mejora de conversién o una reducciéon
viable de densidad energética puede tener impacto econdmico. Sin embargo, la extrapolacion debe

hacerse con cautela: la respuesta dependera de genética, fase, sanidad, granulometria, composicion de

la dieta y disponibilidad real de mananos .
Factores que condicionan la eficacia en formulacion

El factor principal es la presencia de B-mananos accesibles. Si la dieta contiene poco sustrato o el
sustrato esta en una forma poco accesible, la respuesta sera limitada. Esto explica por qué los mejores

resultados suelen esperarse en férmulas con ingredientes vegetales ricos en mananos o con

subproductos de mayor complejidad fibrosa 2,

El segundo factor es la edad y fisiologia digestiva del animal. Un lechén posdestete, un broiler joven,
una ponedora adulta y un cerdo en finalizacién no tienen el mismo transito, consumo, microbiota ni

sensibilidad a polisacaridos solubles. Las revisiones sobre enzimas en nutricién animal enfatizan que

especie y fase productiva son determinantes para interpretar resultados 1.

El tercer factor es la matriz general de la dieta. La mananasa puede interactuar con fitasa, xilanasa,
proteasa, acidos organicos o fuentes de fibra fermentable. Estas interacciones pueden ser positivas,

neutras o dependientes del contexto; por ello, la enzima debe integrarse dentro de una formulacién

coherente, no afiadirse como correccion aislada de una dieta mal balanceada 3.

El cuarto factor es el procesamiento del alimento. Las enzimas son proteinas funcionales, por lo que
condiciones intensas de temperatura, humedad, friccion o almacenamiento pueden afectar su
desempeio si no se controlan. La incorporacidon debe seguir las instrucciones del producto recibido y

las practicas habituales de mezclado y manejo del pienso .
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Beneficios esperables y limites técnicos

El beneficio mas directo de la mananasa es reducir el efecto antinutricional de 3-mananos en dietas
vegetales. Esto puede traducirse en mejor aprovechamiento del alimento, especialmente cuando la

formula contiene ingredientes con sustrato suficiente y cuando el rendimiento esta limitado por

fracciones de fibra no amilacea [°.

Un segundo beneficio es la consistencia. En la producciéon comercial, la variabilidad de materias primas
puede provocar diferencias entre lotes de alimento aun cuando la formulacién teérica no cambie. Una

carbohidrasa especifica puede amortiguar parte de esa variabilidad si actia sobre un componente

recurrente de la matriz vegetal 1,

Un tercer beneficio es la flexibilidad de formulacién. En porcino, la evidencia con dietas ricas en
expeller de palmiste y con dietas posdestete de energia neta reducida muestra que la 3-mananasa

puede apoyar estrategias donde se busca mantener desempefio con ingredientes o matrices

nutricionales més eficientes econdmicamente [¢],

El limite principal es que la mananasa no resuelve problemas no relacionados con su sustrato. No
corrige deficiencias de aminoacidos, micotoxinas, mala calidad sanitaria, fallas de pelletizado, estrés

térmico, agua de mala calidad ni desafios infecciosos. Su funcién es nutricional y especifica: degradar

B-mananos para mejorar el comportamiento digestivo de la dieta ],
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Seguridad, manipulacion y uso responsable

Las enzimas alimentarias se consideran herramientas técnicas de formulacidn, pero deben manejarse
con criterios de seguridad industrial. Como otros productos enzimaticos, la exposicién a polvo debe

minimizarse y la manipulacion debe realizarse de acuerdo con la SDS proporcionada con el pedido .

La mananasa no debe presentarse como antibi6tico, promotor terapéutico ni tratamiento veterinario.

Su papel se limita al alimento y a la digestién de polisacaridos vegetales; cualquier problema clinico,

sanitario o de mortalidad requiere diagndstico y manejo veterinario independiente 3,

En programas con reduccion de antibioticos, la enzima puede contribuir a una dieta mas digestible y a
menor disponibilidad de sustratos no digeridos en el intestino posterior. No obstante, ese aporte debe

combinarse con bioseguridad, control de materias primas, manejo ambiental, vacunacidn, calidad del

agua y formulacién completa 8,

Figure 7. Tt RS 2 A= B- S 2
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Papel de Enzymes.bio como proveedor

Enzymes.bio ofrece Mannanase Enzyme For Poultry Feed - Pig Feed Enzymes para compra directa
en linea en unidades de 1 kg. El producto se procesa tras el pago en linea, y el CoA junto con la SDS se

proporcionan junto con el pedido .
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Es importante precisar el rol comercial: Enzymes.bio actia como proveedor, no como fabricante ni
laboratorio de andlisis. Por esa razon, este articulo no presenta métodos analiticos propios,
definiciones de actividad enzimatica ni especificaciones de fabricacion; el objetivo es explicar el uso

nutricional de la mananasa con base en el mecanismo y la literatura disponible .

Para equipos de nutricidn, integradores y fabricantes de alimento balanceado, la utilidad del producto
debe evaluarse dentro de la fé6rmula real, considerando ingredientes, fase animal, objetivo econdmico y

presencia de 3-mananos. La evidencia disponible respalda una aplicacién razonada y dependiente del

sustrato, especialmente en dietas vegetales para aves y cerdos 1.

Conclusion

La mananasa para alimento de aves y cerdos es una carbohidrasa especializada en degradar (-
mananos de ingredientes vegetales. Su valor técnico se basa en reducir efectos antinutricionales de

polisacaridos no amilaceos, mejorar el acceso digestivo a nutrientes y apoyar eficiencia alimentaria en

formulas donde el sustrato esta presente 21,

La evidencia en porcino incluye mejoras de eficiencia alimentaria en dietas ricas en expeller de
palmiste y mantenimiento de desempeio con beneficio econémico en lechones posdestete alimentados
con dietas de energia neta reducida. En aves, su aplicacion se orienta a dietas vegetales con mananos,

conversion alimenticia, consistencia digestiva y apoyo nutricional dentro de programas modernos de

salud intestinal 4.

Usada correctamente, la mananasa no es una solucién universal, sino una herramienta precisa para un
problema concreto de formulacién: la presencia de 3-mananos en piensos vegetales. Enzymes.bio la
suministra como proveedor en unidades de 1 kg para compra directa en linea, con CoA y SDS incluidos

junto con el pedido .

Pedir Mannanase Enzyme For Poultry Feed - Pig Feed Enzymes en linea

Se vende en unidades de 1 kg, en stock y listo para enviar. Haga su pedido directamente en
nuestra tienda: pague en linea y procesaremos su pedido. Con cada pedido se incluyen un

Certificado de Analisis y una Ficha de Datos de Seguridad.

Comprar Mannanase Enzyme For Poultry Feed - Pig Feed Enzymes -
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Contactar con Enzymes.bio

¢Tiene preguntas sobre un pedido? Nuestro equipo estara encantado de ayudarle.

CORREO ELECTRONICO wWholesale@enzymes.bio TELEFONO (EE. UU.) +1 (507) 428-6057

Contactenos >

[Eh 400+ Clientes B2B ' 60+ socios universitarios de investigacion @D 54 atendidos en todo el mundo

2026 Enzymes.bio - Suministro de enzimas industriales y para procesamiento de alimentos - No apto para consumo humano ni venta

minorista.
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