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La mannanase est une enzyme exogène utilisée en alimentation animale pour hydrolyser les
β-mannanes, des polysaccharides hémicellulosiques présents dans plusieurs matières
premières végétales et coproduits. Son intérêt technique est le plus documenté  dans les
aliments pour volailles et porcs, où  elle peut contribuer à  améliorer l’utilisation des
nutriments, l’efficacité  alimentaire et la flexibilité  de formulation lorsque le substrat

mannanique est présent [1].

Enzymes.bio fournit en ligne une mannanase destinée aux additifs d’alimentation animale,
conditionnée par unité  de 1 kg ; le certificat d’analyse et la fiche de données de sé curité  sont fournis
avec la commande . Ce document pré sente le rô le de l’enzyme, ses mé canismes et les principaux
ré sultats scientifiques disponibles sans assimiler Enzymes.bio à  un fabricant ou à  un laboratoire.

Pourquoi la mannanase est pertinente dans les aliments modernes

Les formules animales actuelles reposent largement sur des ingrédients végé taux : tourteaux de soja,
coproduits de cé ré ales, coproduits d’olé agineux, palmiste, coques de soja, sources proté iques
alternatives et autres fractions riches en parois cellulaires. Ces ingrédients apportent de l’énergie, des
proté ines et des miné raux, mais aussi des polysaccharides non amylacé s qui ne sont pas toujours bien

valorisé s par les animaux monogastriques [2].

Parmi ces polysaccharides, les β-mannanes appartiennent à  la fraction hémicellulosique. Ils peuvent se
pré senter sous forme de mannanes, galactomannanes, glucomannanes ou galacto-glucomannanes
selon la matiè re premiè re végé tale. La β-mannanase cible ces structures et coupe les liaisons internes

de la chaîne, ce qui réduit la taille des polymè res et modifie leur comportement dans le tube digestif [1].

L’inté rê t n’est pas de « digé rer toutes les fibres », mais de s’attaquer à  une fraction pré cise pouvant
exercer un effet antinutritionnel. Les β-mannanes solubles sont dé crits dans la litté rature comme
capables d’interfé rer avec l’utilisation de l’énergie et des nutriments, notamment dans les programmes
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porcins et avicoles contenant des ingrédients végé taux riches en parois [3].

Cette approche s’inscrit dans une famille plus large d’enzymes alimentaires comprenant notamment les
phytases, xylanases, β-glucanases, proté ases et autres carbohydrases. La phytase agit principalement
sur le phytate, la xylanase sur les arabinoxylanes, tandis que la mannanase vise les fractions mannanes
; ces enzymes ne sont donc pas interchangeables, car leur efficacité  dépend de la pré sence du substrat

correspondant [4].

Mécanisme d’action : hydrolyser les β-mannanes plutôt que masquer leurs effets

La β-mannanase agit comme une endo-enzyme : elle hydrolyse les chaînes de β-mannanes à  l’inté rieur
du polymè re, produisant des fragments plus courts. Cette fragmentation peut réduire la viscosité  lié e à
certaines fibres solubles, limiter l’encapsulation de nutriments dans la matrice végé tale et diminuer

l’expression de certains effets antinutritionnels attribué s aux mannanes [1].

Figure 1. 베타-만난아제는 만난형 헤미셀룰로오스의 베타-1,4 결합을 가수분해
하여 만노스를 포함한 더 짧은 조각을 생성합니다.

Chez les monogastriques, l’animal ne possède pas toujours l’équipement enzymatique suffisant pour
dégrader efficacement ces hémicelluloses. Les nutriments associé s aux parois végé tales peuvent alors
traverser partiellement le tube digestif sans ê tre totalement valorisé s, ou devenir disponibles plus tard

dans l’intestin, où  ils alimentent des fermentations variables selon la flore et la ration [5].

La mannanase ne corrige pas une formulation dé séquilibrée. Elle agit si les β-mannanes sont pré sents
en quantité  pertinente et si l’enzyme reste fonctionnelle dans les conditions ré elles d’incorporation, de
stockage et de passage digestif. Les réponses attendues varient donc selon l’espè ce, l’â ge, la matiè re
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premiè re, le procédé  de fabrication de l’aliment et la composition globale de la ration [6].

Le mé canisme est aussi nutritionnellement distinct de celui des probiotiques ou des extraits végé taux.
Les probiotiques cherchent principalement à  moduler le microbiote ou les réponses de l’hô te, tandis
qu’une mannanase agit d’abord sur un substrat alimentaire dé fini. Les deux approches peuvent
appartenir à  des stratégies de soutien digestif, mais elles ne reposent pas sur la même logique

biologique [7].

Applications principales en alimentation animale

Volailles de chair : efficacité alimentaire et utilisation de l’énergie

Les volailles de chair sont l’un des domaines les plus é tudié s pour la β-mannanase. Une mé ta-analyse
et revue systématique publié e en 2021 a évalué  la supplémentation en β-mannanase seule dans
plusieurs espè ces, dont les poulets de chair, et a examiné  ses effets sur la performance et l’utilisation

de l’énergie [1].

Dans les ré gimes de poulets de chair, la question n’est pas seulement la croissance, mais aussi la
capacité  à  extraire l’énergie mé tabolisable et à  réduire les pertes associé es aux fractions non
amylacées. Une mé ta-analyse plus ré cente centrée sur les poulets de chair a spé cifiquement traité

l’effet de la β-mannanase sur l’utilisation de l’énergie et des nutriments [8].

Les travaux ré cents sur des ré gimes à  base de blé  indiquent que la β-mannanase, seule ou associé e à
d’autres carbohydrases comme la xylanase et la β-glucanase, a é té  é tudié e pour amé liorer la
dégradation des polysaccharides non amylacé s, la performance de croissance et l’environnement

gastro-intestinal des poulets de chair [6].
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Figure 2. 베타-만난, 갈락토만난, 글루코만난은 구조가 서로 다르지만 모두 베
타-만난아제가 표적으로 하는 만난형 결합을 포함합니다.

L’inté rê t pratique est particuliè rement fort lorsque les formules combinent cé ré ales, tourteaux et
coproduits qui apportent plusieurs familles de fibres. Dans ce contexte, la mannanase ne remplace pas
une xylanase ou une β-glucanase : elle complè te l’approche lorsque la fraction mannanique contribue

aux limites de digestibilité  [6].

Poules pondeuses : performance, qualité d’œuf et morphologie intestinale

Les poules pondeuses ont é galement fait l’objet d’essais sur la β-mannanase, notamment lorsque des
coques de soja sont incorporées dans la ration. Une é tude de 2024 a évalué  la supplémentation en β-
mannanase et l’inclusion de coques de soja chez des poules Golden Brown pendant la pé riode de pic
tardif de production, en considé rant la performance, l’é conomie de production, la qualité  de l’œuf, les

paramè tres sanguins, la digestibilité  des nutriments et la morphologie intestinale [9].

L’inté rê t des coques de soja est qu’elles repré sentent une source de fibres utilisable en formulation,
mais leur fraction parié tale peut limiter la disponibilité  de certains nutriments. L’ajout de mannanase
est donc é tudié  comme un levier pour mieux gé rer l’équilibre entre coû t, fibre, digestibilité  et maintien

de la production [9].

Dans les programmes ponte, il faut toutefois distinguer les effets sur la digestion des nutriments des
effets directs sur la qualité  de l’œuf. Une enzyme digestive peut influencer l’utilisation des nutriments et
l’environnement intestinal ; la réponse finale sur l’œuf dépend ensuite de nombreux facteurs, dont la

géné tique, l’â ge, l’apport en calcium, l’énergie, les acides aminé s et l’é tat sanitaire [9].
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Porcs : post-sevrage, croissance-finition et formulation à base de coproduits

Chez le porc, l’inté rê t de la β-mannanase est lié  aux rations contenant du soja, des coproduits végé taux
ou des fractions fibreuses. La revue systématique de 2021 a inclus des données sur les porcs de
nurserie à  finition, soulignant que la supplémentation en β-mannanase a é té  é tudié e au-delà  de la

volaille [1].

Le post-sevrage est une pé riode particuliè rement sensible : l’ingestion est instable, le système digestif
s’adapte, et la ration doit concilier densité  nutritionnelle, coû t et tolé rance digestive. Dans ce contexte,
la dégradation des β-mannanes peut contribuer à  réduire certains effets antinutritionnels et à

amé liorer la valorisation de formules végé tales, lorsque le substrat est pré sent [1].

Les programmes de croissance-finition peuvent aussi rechercher une meilleure flexibilité  de
formulation. Une stratégie d’alimentation plus durable chez les porcs et volailles consiste à  mieux
utiliser les matiè res premiè res végé tales et à  réduire les pertes de nutriments, sujet explicitement traité
dans une publication consacrée à  la β-mannanase comme approche d’alimentation plus respectueuse

de l’environnement [3].

Figure 3. 수화된 온전한 만난은 소화물의 점도를 높이고 영양소에 대한 물리적

접근성을 낮출 수 있습니다.

Veaux et bovins laitiers : données émergentes, prudence d’interprétation

La β-mannanase a aussi é té  é tudié e chez les veaux laitiers. Une é tude de 2020 a évalué  les effets d’une
supplémentation en β-mannanase et en bacté riophages sur la santé  et la performance de croissance de

veaux Holstein [10]. Ces travaux montrent que l’enzyme n’est pas limité e aux espè ces monogastriques,
même si les mé canismes digestifs des ruminants diffè rent fortement.
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Chez les bovins laitiers adultes, l’inté rê t est plus ré cent et doit ê tre interpré té  avec prudence. Une
publication de 2025 a exploré  les béné fices potentiels de la β-mannanase dans la nutrition des vaches

laitiè res, la performance et l’environnement durable [11]. Le rumen possède dé jà  une activité
microbienne importante sur les fibres ; l’effet d’une enzyme exogène dépend donc du substrat, du type
de ration et de son interaction avec la fermentation ruminale.

Pour les ruminants, il est essentiel d’éviter une extrapolation directe depuis les volailles ou les porcs.
Les objectifs peuvent inclure la digestion des fibres, la stabilité  fermentaire, la valorisation des
coproduits et l’efficience alimentaire, mais les preuves doivent ê tre lues dans le cadre spé cifique de

chaque catégorie animale [11].

Lapins et coproduits de palmiste

Les coproduits de palmiste sont souvent discuté s dans les contextes où  les formules cherchent à
valoriser des ingrédients locaux ou é conomiques. Une é tude de 2021 a examiné  l’effet de la
supplémentation en β-mannanase et de la pré sentation de l’aliment sur les caracté ristiques de carcasse
et la digestibilité  des macro-miné raux chez des lapins en croissance recevant des ré gimes à  base de

palmiste [12].

Cette application illustre bien le principe substrat-enzyme : les coproduits de palmiste contiennent des
fractions fibreuses dont les mannanes constituent une part importante. La mannanase peut donc ê tre
pertinente lorsque la formulation expose l’animal à  cette fraction, mais les effets dépendent du niveau

d’incorporation, de la forme physique de l’aliment et de la physiologie digestive du lapin [12].

Tableau comparatif : où la mannanase apporte-t-elle le plus de valeur ?

Contexte
d’alimentation

Substrat ou contrainte
dominante

Rôle attendu de la mannanase
Niveau de preuve disponible
dans les sources

Poulets de chair

Polysaccharides non
amylacés, formules

végétales, optimisation
énergétique

Soutien de la digestibilité, de
l’utilisation de l’énergie et de la
performance lorsque les β-
mannanes sont présents

Méta-analyses et essais
récents sur énergie,

nutriments et croissance [1],
[8]

Poules
pondeuses

Coques de soja, fibres de
paroi, maintien de

production

Aide à la valorisation des
nutriments et à la gestion des
effets de l’inclusion de fibres

Essai avec performance,
économie, qualité d’œuf,
digestibilité et morphologie

intestinale [9]
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Contexte
d’alimentation

Substrat ou contrainte
dominante

Rôle attendu de la mannanase
Niveau de preuve disponible
dans les sources

Porcs post-
sevrage à finition

Tourteaux, coproduits
végétaux, fractions
antinutritionnelles

Amélioration possible de
l’efficacité alimentaire et de la
flexibilité de formulation

Revue systématique incluant

porcs de nurserie à finition [1]

Veaux laitiers
Croissance précoce, santé

digestive, transition
nutritionnelle

Soutien potentiel de la
croissance et de la santé dans
des protocoles ciblés

Étude Holstein avec β-
mannanase et

bactériophages [10]

Vaches laitières
Rations complexes, fibres,

efficience et durabilité

Bénéfices potentiels à
confirmer selon ration et
fermentation ruminale

Revue exploratoire récente
sur nutrition, performance et

environnement [11]

Lapins nourris au
palmiste

Coproduits riches en parois
végétales et mannanes

Valorisation de régimes à base
de palmiste, avec effets
mesurés sur digestibilité
minérale et carcasse

Étude sur lapins en

croissance [12]

Comparaison avec d’autres enzymes alimentaires

La mannanase est souvent discuté e avec les autres enzymes de la nutrition animale, mais son inté rê t
dépend d’une cible biochimique spé cifique. Une phytase ne dégrade pas les β-mannanes ; elle vise le

phytate, ce qui peut libé rer du phosphore et réduire les effets antinutritionnels du phytate [4].

Figure 4. 소화 과정은 식물성 원료 섭취, 만난의 수화와 캡슐화, 베타-만난아제

에 의한 절단, 점도 감소 및 영양소 접근성 개선의 순서로 진행됩니다.
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La xylanase cible surtout les arabinoxylanes, trè s pertinents dans les ré gimes à  base de blé , seigle ou
autres cé ré ales riches en hémicelluloses arabinoxylaniques. La β-glucanase agit sur les β-glucanes,
particuliè rement discuté s dans certaines cé ré ales. La mannanase, elle, est choisie lorsque les

ingrédients apportent une fraction mannanique suffisante [6].

Les combinaisons enzymatiques peuvent ê tre pertinentes dans les formules contenant plusieurs types
de polysaccharides non amylacé s. L’é tude de 2025 sur des ré gimes de poulets de chair à  base de blé  a
pré cisément comparé  la β-mannanase seule ou associé e à  xylanase et β-glucanase, avec des effets
rapporté s sur la dégradation des polysaccharides non amylacé s, la croissance et l’environnement

gastro-intestinal [6].

Le choix d’une enzyme ne doit donc pas ê tre fondé  uniquement sur le nom de la caté gorie « fibre ». Il
doit correspondre à  la composition ré elle de la ration : soja et coproduits riches en mannanes pour la
mannanase, cé ré ales riches en arabinoxylanes pour la xylanase, phytate pour la phytase, et ainsi de

suite [4].

Effets attendus : performance, digestibilité et environnement intestinal

Les effets les plus souvent recherché s sont l’amé lioration de l’efficacité  alimentaire, la meilleure
utilisation de l’énergie et la réduction des pertes de nutriments. La mé ta-analyse de 2021 a examiné  la
performance et l’utilisation de l’énergie chez plusieurs espè ces, ce qui fournit une base plus robuste

qu’un essai isolé  pour appré cier la direction géné rale des réponses [1].

Chez les poulets de chair, des travaux plus ré cents ont é galement examiné  la β-mannanase dans des
régimes à  teneur proté ique standard ou modé rément réduite. L’é tude de 2024 sur l’utilisation des
nutriments et la performance de croissance de poulets de chair nourris avec ou sans supplémentation
en β-mannanase montre que la question dépasse la seule énergie et touche aussi l’équilibre azoté  de la

ration [13].

La modulation de l’environnement gastro-intestinal est un autre domaine d’inté rê t. L’hydrolyse des
polysaccharides non amylacé s peut modifier la disponibilité  des substrats fermentescibles, la viscosité
du contenu digestif et les interactions entre nutriments, microbiote et muqueuse intestinale. L’é tude de
2025 sur poulets de chair à  base de blé  mentionne explicitement l’environnement gastro-intestinal

parmi les critè res évalué s [6].
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Figure 5. 만난아제는 대두박, 팜핵박, 코프라 계열 박류, 참깨박처럼 만난을 함
유한 원료가 포함된 배합사료에서 가장 관련성이 높습니다.

Il faut cependant rester pré cis : la mannanase n’est pas un traitement vé té rinaire, un probiotique, un
capteur de mycotoxines ou un agent antimicrobien. Les risques lié s aux mycotoxines, par exemple,
relèvent de mé canismes toxicologiques spé cifiques et de stratégies de contrô le distinctes des enzymes

de dégradation des fibres [14].

Durabilité et réduction des pertes nutritionnelles

L’un des arguments émergents pour les enzymes alimentaires est leur contribution indirecte à  la
durabilité  des systèmes d’é levage. Si une enzyme amé liore l’utilisation des nutriments, elle peut aider à
réduire les pertes fé cales ou l’inefficience de la ration, à  condition que l’effet soit ré el dans le contexte

d’utilisation [3].

Une publication consacrée à  la β-mannanase comme stratégie d’alimentation plus é cologique pour les
porcs et volailles discute pré cisément le potentiel de réduction des impacts environnementaux des
programmes d’alimentation. Cette perspective s’inscrit dans une logique de formulation plus efficiente,

plutô t que dans une promesse isolé e lié e à  un seul additif [3].

La durabilité  doit néanmoins ê tre évaluée à  l’é chelle de la ration complè te. Le choix des matiè res
premiè res, la digestibilité  des acides aminé s, l’équilibre miné ral, les pertes d’azote, le transport, la
transformation et les performances animales conditionnent le ré sultat final. La mannanase peut
contribuer à  cette équation lorsqu’elle permet de mieux valoriser des coproduits ou des sources

végé tales contenant des mannanes [3].
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Limites scientifiques et facteurs de variabilité

La premiè re limite est la dépendance au substrat. Sans β-mannanes accessibles, l’effet d’une
mannanase est mé caniquement limité . Une ration pauvre en mannanes ne donnera pas né cessairement

de réponse visible, même avec une enzyme active [1].

La deuxième limite est la diversité  des matrices alimentaires. Les mannanes ne sont pas isolé s dans
l’aliment : ils coexistent avec proté ines, lipides, amidon, lignine, miné raux et autres fibres. Leur
accessibilité  à  l’enzyme dépend de la structure de la matiè re premiè re et du procédé  de fabrication,

notamment broyage, granulation, humidité  et interactions avec d’autres composants [6].

La troisième limite tient à  l’espè ce et au stade physiologique. Un poulet de chair en croissance rapide,
une poule pondeuse en pic tardif, un porcelet post-sevrage, un lapin en croissance et un veau Holstein
n’ont pas la même anatomie digestive, les mêmes vitesses de transit ni les mêmes objectifs de

production [10], [12], [9].

Figure 6. 사료 효소는 서로 대체할 수 없습니다. 만난아제, 자일라나아제, 셀룰
라아제, 피타아제, 프로테아제는 각각 서로 다른 사료 기질을 표적으로 하기 때
문입니다.

Enfin, les ré sultats d’essais ne doivent pas ê tre transformé s en garanties universelles. Les mé ta-
analyses sont utiles parce qu’elles synthé tisent plusieurs jeux de données, mais elles reflè tent aussi

l’hé té rogéné ité  des protocoles, des formulations et des conditions d’é levage [1].
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Positionnement du produit fourni par Enzymes.bio

Enzymes.bio met à  disposition une mannanase pour additifs d’alimentation animale via une vente
directe en ligne par unité  de 1 kg. Le produit est pré senté  comme destiné  aux applications
d’alimentation animale, et les documents d’accompagnement — certificat d’analyse et fiche de données
de sé curité  — sont fournis avec la commande .

Il est important de pré ciser le rô le d’Enzymes.bio : il s’agit ici d’un fournisseur, non d’un fabricant et
non d’un laboratoire. Les informations techniques de cet article ont pour objectif d’aider les clients
professionnels à  comprendre la fonction de la mannanase dans les rations animales ; elles ne
remplacent ni les documents fournis avec la commande, ni les exigences ré glementaires applicables
localement.

Le nom commercial du produit indique une destination d’usage claire : additifs d’alimentation animale.
Dans la pratique, son inté rê t doit ê tre raisonné  selon la composition de la ration, la pré sence de β-
mannanes et les objectifs de formulation — performance, digestibilité , flexibilité  matiè re premiè re,
valorisation des coproduits ou optimisation de l’efficience nutritionnelle .

Cadre d’utilisation raisonnée

Une utilisation pertinente commence par l’analyse de la ration : les ingrédients apportent-ils des β-
mannanes ou des coproduits connus pour leur fraction hémicellulosique ? Les objectifs sont-ils la
valorisation de soja, coques de soja, palmiste ou autres matiè res premiè res végé tales ? La mannanase

s’intè gre mieux lorsque ces questions ont une réponse nutritionnelle claire [9], [12].

La mannanase peut ê tre envisagée dans des programmes où  la formulation cherche à  maintenir la
performance tout en incorporant des ingrédients plus fibreux ou des coproduits. Les é tudes
disponibles chez volailles, porcs, lapins et bovins montrent que les applications sont diverses, mais

elles confirment aussi que la réponse dépend fortement du contexte [10], [1], [12].
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Figure 7. 만난아제에 대한 실제 반응은 만난 기질의 수준뿐 아니라 동물, 원료
및 가공 조건에 따라 달라집니다.

La compatibilité  avec d’autres enzymes doit ê tre pensée en fonction des substrats. Dans une ration
combinant blé , soja et coproduits, une stratégie multi-enzymatique peut viser plusieurs fractions de
polysaccharides non amylacé s ; toutefois, l’ajout d’enzymes multiples n’est pertinent que si chacune

dispose d’un substrat ciblé  [6].

Les attentes doivent rester mesurées. La mannanase peut soutenir l’utilisation des nutriments et
l’efficacité  alimentaire dans des conditions approprié es, mais elle ne remplace pas une bonne
formulation en acides aminé s, énergie, miné raux, vitamines, ni les pratiques de contrô le qualité  des

matiè res premiè res [13].

Conclusion

La mannanase est une enzyme spé cialisé e dans l’hydrolyse des β-mannanes, des polysaccharides
végé taux pouvant limiter la valorisation des nutriments dans certaines rations animales. Les preuves
les plus développées concernent les volailles et les porcs, avec des données complémentaires chez les

pondeuses, les veaux, les bovins laitiers et les lapins nourris avec des coproduits riches en fibres [1],
[11], [12], [9].

Son inté rê t technique repose sur un principe simple mais exigeant : l’enzyme doit rencontrer son
substrat. Lorsque les formules contiennent des ingrédients végé taux riches en mannanes, la β-
mannanase peut contribuer à  amé liorer l’utilisation de l’énergie et des nutriments, soutenir la

performance et renforcer la flexibilité  de formulation [8], [3].
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Enzymes.bio fournit cette mannanase en ligne par unité  de 1 kg, avec certificat d’analyse et fiche de
données de sé curité  fournis avec la commande. Pour un usage professionnel, le message clé  est de
considé rer la mannanase comme un outil de formulation ciblé  contre les effets des β-mannanes, et non
comme une solution géné rale à  tous les dé fis digestifs ou é conomiques de l’alimentation animale .

Commander Mannanase Enzyme For Animal Feed Additives ≥10000U/G en ligne
Vendu par unité  de 1 kg, en stock et prê t à  expé dier. Commandez directement sur notre
boutique — payez en ligne et nous traitons votre commande. Un certificat d’analyse et une fiche
de donné es de sé curité  sont inclus avec chaque commande.

Acheter Mannanase Enzyme For Animal Feed Additives ≥10000U/G →
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