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Le lysozyme est une enzyme antimicrobienne utilisée comme additif fonctionnel en
alimentation des volailles et des porcs afin de soutenir l’équilibre microbien intestinal, la
barrière digestive et certaines réponses immunitaires. Les données disponibles le
positionnent comme un outil nutritionnel complémentaire, particulièrement pertinent chez
les poulets de chair et les porcelets sevrés, sans en faire un médicament vétérinaire ni une
garantie universelle de performance.

Positionnement technique du lysozyme en nutrition animale

Le lysozyme est une proté ine enzymatique naturellement pré sente dans de nombreux systèmes
biologiques de dé fense innée. Son inté rê t en alimentation animale vient de sa capacité  à  agir sur
certaines structures de parois bacté riennes, ce qui lui confè re une activité  antimicrobienne diffé rente
de celle des antibiotiques conventionnels. Dans les programmes d’alimentation des volailles et des
porcs, il est donc é tudié  comme additif enzymatique bioactif : il n’apporte pas seulement des
nutriments, mais vise à  influencer l’environnement digestif, le microbiote et la ré silience intestinale

dans des conditions d’é levage où  la pression microbienne peut limiter les performances [1].

Dans le contexte B2B, Lysozyme – Feed Additive For Poultry And Swine doit ê tre compris comme un
ingrédient de formulation destiné  à  l’alimentation animale, et non comme un traitement vé té rinaire.
Les revues ré centes sur les additifs bioactifs soulignent que ces solutions s’inscrivent dans une logique
de nutrition de pré cision, de santé  intestinale et de réduction de la dépendance aux antibiotiques de
croissance, mais qu’elles doivent ê tre inté gré es à  des programmes plus larges incluant formulation,

biosé curité , qualité  des matiè res premiè res et conduite d’é levage [2].

Enzymes.bio fournit ce produit directement en ligne en unité  de 1 kg. Enzymes.bio n’est ni fabricant ni
laboratoire ; le rô le de la socié té  est celui d’un fournisseur. Le certificat d’analyse, ou CoA, et la fiche de
données de sé curité , ou SDS, sont fournis avec la commande, afin d’accompagner l’utilisation
professionnelle du produit dans un cadre documentaire clair.
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Mécanisme d’action : pourquoi le lysozyme intéresse les filières volaille et porc

Le mé canisme le plus connu du lysozyme repose sur l’hydrolyse de liaisons glycosidiques de la paroi
bacté rienne, notamment dans le peptidoglycane. Cette action fragilise certaines bacté ries en perturbant
une structure mé canique essentielle à  leur inté grité  cellulaire. En pratique, l’effet dépend de nombreux
facteurs : type de bacté rie, accessibilité  de la paroi, conditions intestinales, matrice alimentaire, stabilité

de l’enzyme et interaction avec d’autres composants du digesta [3].

Cette activité  explique l’inté rê t du lysozyme dans les filiè res non ruminantes, où  la maîtrise de
l’é cosystème intestinal est directement lié e à  la performance. Chez les volailles, la stabilité  de l’intestin
grê le et des cæca influence la digestion, l’absorption, la croissance et la sensibilité  aux troubles
enté riques. Chez le porc, la phase post-sevrage est marquée par des transitions alimentaires et

immunitaires qui rendent le microbiote plus instable et la barriè re intestinale plus vulné rable [1].

Le lysozyme ne doit toutefois pas ê tre réduit à  une simple molé cule antibacté rienne. Les publications
sur les additifs enzymatiques et bioactifs dé crivent aussi des effets indirects sur la santé  intestinale :
limitation de certains substrats favorables aux bacté ries indé sirables, modulation de communauté s
microbiennes, effets sur la muqueuse et interaction avec les réponses immunitaires locales. Ces effets
sont cohé rents avec la maniè re dont d’autres additifs fonctionnels sont évalué s en nutrition animale

moderne [2].

Figure 1. 리소자임은 세균 펩티도글리칸의 당 골격을 가수분해하여, 취약한 세
포벽을 약화시키고 경우에 따라 용균을 유발할 수 있다.
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Volaille : applications dans les aliments pour poulets de chair, pondeuses et
reproducteurs

Chez les poulets de chair, le lysozyme est principalement é tudié  pour soutenir la santé  intestinale, la
fonction de barriè re et la maîtrise de certaines pressions bacté riennes. Des travaux avicoles rapportent
des effets favorables sur la croissance, la morphologie intestinale, certains paramè tres immunitaires et
la composition du microbiote, en particulier lorsque les oiseaux sont soumis à  des conditions

digestives dé favorables ou à  une pression bacté rienne accrue [4].

Un point d’inté rê t important concerne Clostridium perfringens, bacté rie associé e à  l’enté rite né crotique
et à  des pertes de performance en production de poulets de chair. Les essais recensé s indiquent que le
lysozyme peut contribuer à  limiter la propagation de cette bacté rie dans l’intestin grê le et à  soutenir la
fonction de barriè re dans certains modè les expé rimentaux. Ces ré sultats ne signifient pas que le
lysozyme prévient ou traite seul les troubles enté riques, mais ils justifient son inté rê t comme outil

nutritionnel dans les programmes de gestion intestinale [5].

La modulation du microbiote est é galement centrale. Les données disponibles suggè rent que l’ajout de
lysozyme peut modifier certaines populations bacté riennes et influencer des fonctions mé taboliques
microbiennes lié es à  l’utilisation des substrats pré sents dans le digesta. Pour les formulateurs, cet
aspect est pertinent car les performances avicoles ne dépendent pas uniquement de la composition
théorique de l’aliment, mais aussi de la maniè re dont l’animal et son microbiote transforment cet

aliment en énergie, acides aminé s disponibles et mé tabolites intestinaux [5].

Chez les pondeuses et les volailles de reproduction, les données sont plus ciblé es et doivent ê tre
interpré té es avec prudence. L’inté rê t principal reste la stabilité  digestive et immunitaire ; certains
travaux mentionnent aussi des effets sur des paramè tres de production spé cifiques, mais ces réponses
dépendent fortement de la géné tique, de l’â ge du troupeau, de l’équilibre miné ral, de la qualité

sanitaire et de la formulation globale de l’aliment [4].

Porc : intérêt particulier chez les porcelets sevrés

La phase de sevrage est l’un des contextes les plus pertinents pour l’utilisation du lysozyme chez le
porc. Le porcelet subit simultanément un changement d’aliment, une séparation sociale, une
maturation digestive incomplè te et une reconfiguration rapide du microbiote. Cette combinaison
favorise les baisses d’ingestion, les perturbations intestinales et la variabilité  de croissance. Dans ce
contexte, les é tudes sur le lysozyme rapportent des effets sur la croissance, la santé  intestinale, la

fonction de barriè re et l’immunité  non spé cifique [6].

enzymes.bio  ·  Enzymes.bio Research Team Page 3 of 12



Figure 2. 제안된 사료 반응 경로는 펩티도글리칸 가수분해에서 시작해 장 스트
레스 감소, 장 형태 개선, 반응이 나타나는 조건에서의 영양소 이용성 향상으로

이어진다.

Certains essais indiquent que le lysozyme alimentaire peut réduire des marqueurs lié s au stress
infectieux lors de challenges expé rimentaux, notamment avec Escherichia coli. Les observations
incluent des changements dans les populations bacté riennes intestinales, des marqueurs sanguins ou
immunitaires et certains indicateurs de fonction intestinale. Ces ré sultats sont utiles pour comprendre
le potentiel de l’enzyme, mais ils doivent ê tre replacé s dans les conditions pré cises des essais :

alimentation, â ge, niveau de challenge, conduite d’é levage et statut sanitaire [7].

Chez les truies, les informations disponibles sont plus limité es que chez les porcelets, mais des effets
sur le microbiote et certaines fonctions mé taboliques microbiennes ont é té  rapporté s. Pour une
approche professionnelle, cela signifie que l’application chez la truie doit ê tre considé ré e comme une
piste de soutien digestif ou de modulation microbienne, et non comme l’usage le mieux documenté  du

lysozyme en production porcine [6].

Tableau comparatif des applications volailles et porcs

Espèce ou stade
Objectif nutritionnel
principal

Effets rapportés dans la
littérature

Niveau de prudence
d’interprétation

Poulet de chair
Soutien de la santé
intestinale, microbiote,
fonction barrière

Amélioration de certains
paramètres de croissance,
modulation microbienne, soutien
de la barrière intestinale

Données favorables, mais
dépendantes de la pression
sanitaire et du régime

alimentaire [4]
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Espèce ou stade
Objectif nutritionnel
principal

Effets rapportés dans la
littérature

Niveau de prudence
d’interprétation

Poulet soumis à
pression Clostridium
perfringens

Réduction de la
pression bactérienne
entérique

Limitation de la propagation
intestinale de C. perfringens dans
certains modèles, soutien de la
résilience intestinale

Ne remplace pas les mesures
sanitaires ni les décisions

vétérinaires [5]

Pondeuses ou
reproducteurs

Stabilité digestive,
soutien immunitaire,
paramètres de
production ciblés

Effets spécifiques rapportés dans
certains contextes

Données plus contextuelles

que chez le poulet de chair [4]

Porcelet sevré

Soutien post-sevrage,
barrière intestinale,
immunité non
spécifique

Croissance, santé intestinale et
réponses au stress digestif
améliorées dans plusieurs essais

Application porcine la plus
pertinente, mais résultats

variables selon l’élevage [6]

Truie
Modulation du
microbiote intestinal

Changements de certaines
communautés microbiennes et
fonctions associées

Base de preuves plus limitée

que chez le porcelet [6]

Lysozyme et réduction des antibiotiques de croissance : un rôle complémentaire

La recherche d’alternatives aux antibiotiques de croissance a accé lé ré  l’évaluation des enzymes, acides
organiques, probiotiques, prébiotiques, miné raux organiques, extraits végé taux et autres additifs
bioactifs. Le lysozyme s’inscrit dans cette famille d’outils, avec une caracté ristique particuliè re : son
activité  repose sur une fonction enzymatique antimicrobienne ciblant certaines structures

bacté riennes, tout en é tant une proté ine biodégradable [8].

Il serait toutefois techniquement incorrect de pré senter le lysozyme comme un remplacement direct et
universel des antibiotiques. Les antibiotiques vé té rinaires, lorsqu’ils sont prescrits, répondent à  une
logique thé rapeutique encadrée ; le lysozyme alimentaire appartient, lui, à  une logique nutritionnelle et
préventive au sens large. Son rô le est de contribuer à  un environnement intestinal plus favorable, non

de diagnostiquer, traiter ou é liminer une maladie [2].

Cette distinction est importante pour les clients industriels. Les ré sultats les plus cohé rents
apparaissent lorsque l’additif est inté gré  à  une stratégie complè te : matiè res premiè res maîtrisé es,
formulation équilibrée, contrô le de la qualité  de l’eau, gestion de la densité , hygiène des bâ timents,
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vaccination lorsqu’elle est pertinente et suivi vé té rinaire. Les travaux sur les enzymes ajoutées aux
aliments rappellent que les béné fices zootechniques dépendent fortement du contexte et que les

réponses ne sont pas mé caniques d’un é levage à  l’autre [1].

Interaction avec la formulation et la qualité de l’aliment

Le lysozyme é tant une proté ine enzymatique, sa fonctionnalité  dépend de son intégrité  structurelle
jusqu’au site d’action. Comme pour les autres enzymes alimentaires, les conditions de fabrication, de
stockage, de mé lange et d’exposition digestive peuvent influencer l’activité  ré siduelle et donc les effets
observé s. Les technologies de formulation modernes cherchent pré cisément à  relier composition de
l’aliment, proprié té s fonctionnelles des additifs et réponses animales pour réduire la variabilité  de

terrain [9].

Figure 3. 이 논문에서 검토한 이유자돈 연구들은 시험 조건에서 더 빠른 증체,
향상된 사료 효율, 더 바람직한 융모 높이 대 음와 깊이 비율을 보고했다.

La matrice alimentaire compte é galement. Un aliment riche en facteurs antinutritionnels, contaminé  par
des mycotoxines ou trè s variable en matiè res premiè res peut masquer ou modifier l’effet attendu d’un
additif intestinal. Les mycotoxines, par exemple, sont reconnues comme un risque pour la santé
animale, la productivité  et la sé curité  des chaînes alimentaires ; elles peuvent interfé rer avec l’inté grité

intestinale et l’immunité , deux dimensions é galement ciblé es par les additifs fonctionnels [10].

Les outils de contrô le de la qualité  des aliments, comme l’imagerie spectrale proche infrarouge dans
certaines applications, illustrent l’importance croissante d’une caracté risation rapide et non destructive
des matiè res premiè res et produits finis. Même si ces technologies ne sont pas spé cifiques au lysozyme,
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elles montrent que la performance d’un additif ne peut pas ê tre séparée de la constance de l’aliment

qui le véhicule [11].

Comparaison avec d’autres catégories d’additifs fonctionnels

Le lysozyme occupe une place particuliè re parmi les additifs pour volailles et porcs. Les probiotiques
et bacté ries lactiques visent principalement à  introduire ou soutenir des micro-organismes béné fiques
; les enzymes digestives classiques amé liorent la dégradation de substrats alimentaires ; les miné raux
organiques ciblent la biodisponibilité  d’oligo-é léments ; les extraits phytogéniques combinent souvent
des effets sensoriels, antioxydants ou antimicrobiens variables. Le lysozyme, lui, est une enzyme

bioactive à  effet antimicrobien direct et à  effets intestinaux indirects [12].

Catégorie d’additif Logique principale Différence avec le lysozyme

Enzymes digestives
alimentaires

Améliorer la dégradation de nutriments
ou réduire certains facteurs
antinutritionnels

Le lysozyme cible surtout certaines structures
bactériennes plutôt que des substrats

nutritionnels majeurs [1]

Probiotiques /
bactéries lactiques

Apporter ou soutenir des microbes
bénéfiques

Le lysozyme module l’environnement bactérien

sans être lui-même un micro-organisme vivant [12]

Extraits
phytogéniques

Effets multiples : appétence, microbiote,
antioxydation, inflammation selon les
composés

Le lysozyme a un mécanisme enzymatique plus

défini sur le peptidoglycane bactérien [8]

Minéraux
organiques

Améliorer la disponibilité d’oligo-
éléments et soutenir métabolisme,
immunité, intégrité tissulaire

Le lysozyme n’est pas une source minérale ; son

intérêt est enzymatique et antimicrobien [13]

Additifs encapsulés Protéger l’actif et contrôler sa libération
L’encapsulation est une technologie possible pour
divers actifs, pas une catégorie fonctionnelle

équivalente au lysozyme [14]

Cette comparaison aide à  éviter deux erreurs fréquentes : considé rer tous les additifs « sans
antibiotiques » comme interchangeables, ou supposer qu’un additif bioactif agit toujours par un seul
mécanisme. Dans la pratique, les programmes nutritionnels combinent souvent plusieurs leviers, mais
l’inté rê t de chaque composant doit ê tre justifié  par son mode d’action, son niveau de preuve et son

adéquation au problème de terrain [2].
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Points critiques pour une utilisation professionnelle responsable

La premiè re condition d’une utilisation responsable est de dé finir un objectif ré aliste. Pour le lysozyme,
les objectifs cohé rents sont le soutien de la santé  intestinale, la modulation de la pression bacté rienne,
l’accompagnement du post-sevrage chez le porc ou l’appui aux programmes de gestion enté rique chez
la volaille. Les objectifs qui relèvent du traitement d’une maladie, de la substitution automatique à  un

médicament ou de la garantie de performance doivent ê tre é carté s [6].

La deuxième condition est de prendre en compte l’â ge et l’é tat physiologique des animaux. Les
porcelets sevré s et les poulets de chair en croissance rapide sont des cibles logiques, car leur tube
digestif est fortement sollicité  et leur performance dépend de l’équilibre entre ingestion, digestion,
microbiote et immunité . Chez les animaux plus â gé s ou dans des systèmes dé jà  trè s stables, la réponse

peut ê tre moins visible [4].

Figure 4. 가장 분명한 실제 적용 분야는 미생물 및 식이 전환기 동안 장 건강을
지원하기 위한 이유자돈 및 이유 후 돼지 사료 프로그램이다.

La troisième condition est d’éviter l’interpré tation isolé e d’un additif. Une baisse de performance peut
provenir d’un dé séquilibre énergé tique, d’un profil d’acides aminé s inadéquat, d’une contamination,
d’un stress thermique, d’une qualité  d’eau insuffisante ou d’un problème sanitaire. Les recherches sur
la formulation animale insistent sur l’inté rê t de systèmes inté gré s reliant données nutritionnelles,

qualité  des matiè res premiè res, objectifs zootechniques et durabilité  [9].
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Sécurité, manipulation et documentation associée

Comme toute enzyme proté ique, le lysozyme doit ê tre manipulé  en tenant compte des
recommandations de sé curité  figurant dans la documentation associé e au produit. Les enzymes en
poudre peuvent pré senter des enjeux de manipulation professionnelle, notamment pour éviter
l’inhalation de poussiè res et limiter l’exposition des personnes sensibles. Le lysozyme d’origine œuf est
aussi connu comme allergène alimentaire chez l’humain, ce qui justifie une approche prudente dans les

environnements de formulation ou de mé lange [15].

Pour le produit fourni par Enzymes.bio, le CoA et la SDS sont fournis avec la commande. Ces
documents accompagnent l’identification du lot et les informations de sé curité  né cessaires à  une
utilisation professionnelle. Cette approche documentaire est importante, mais elle ne transforme pas
Enzymes.bio en fabricant ni en laboratoire ; le produit est proposé  par le fournisseur en unité  de 1 kg,
avec achat direct en ligne.

Ce que les preuves permettent d’affirmer

Les preuves disponibles soutiennent que le lysozyme peut contribuer à  la gestion de la santé
intestinale chez les volailles et les porcs, avec des ré sultats particuliè rement inté ressants chez les
poulets de chair et les porcelets sevré s. Les mé canismes plausibles incluent l’activité  enzymatique sur
certaines parois bacté riennes, la modulation du microbiote, le soutien de la barriè re intestinale et des

effets sur des marqueurs immunitaires ou inflammatoires selon les modè les expé rimentaux [4].

Chez le porc, les données indiquent un inté rê t notable autour du sevrage, pé riode où  l’é cosystème
digestif est instable et où  la performance dépend fortement de la capacité  du porcelet à  maintenir
ingestion, absorption et inté grité  intestinale. Les essais rapportant des effets lors de challenges
bacté riens doivent cependant ê tre interpré té s comme des modè les expé rimentaux et non comme des

promesses de terrain systématiques [7].
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Figure 5. 리소자임은 비항생제 사료 효소로서 항생제 사용 감소 전략을 뒷받침
하지만, 수의학적 치료를 대체하는 것은 아니다.

Chez la volaille, l’inté rê t est bien aligné  avec les enjeux de production modernes : limitation des
troubles enté riques, stabilité  du microbiote, efficacité  alimentaire et réduction de la dépendance aux
antibiotiques de croissance. Néanmoins, les réponses restent dépendantes de la formulation, de la

pression microbienne, de la qualité  sanitaire et des pratiques d’é levage [5].

Ce qu’il faut éviter de promettre

Il ne faut pas affirmer que le lysozyme é limine les pathogènes, remplace les antibiotiques vé té rinaires
ou garantit une amé lioration de croissance dans toutes les situations. Une telle formulation dépasserait
les preuves disponibles et risquerait de confondre additif alimentaire et solution thé rapeutique. Le
positionnement scientifiquement dé fendable est celui d’un additif enzymatique fonctionnel, à  inté grer

dans une stratégie nutritionnelle globale [2].

Il faut é galement éviter de pré senter le lysozyme comme une solution isolé e contre les problèmes
complexes d’é levage. Les performances des volailles et des porcs ré sultent d’interactions entre
géné tique, densité , environnement, alimentation, eau, microbiote, immunité  et statut sanitaire. Les
additifs peuvent amé liorer la robustesse d’un programme, mais ils ne compensent pas durablement

une formulation dé séquilibrée ou une pression sanitaire mal contrô lé e [1].
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Synthèse pour les utilisateurs professionnels

Lysozyme – Feed Additive For Poultry And Swine est pertinent pour les utilisateurs recherchant un
additif enzymatique fonctionnel orienté  vers la santé  intestinale des volailles et des porcs. Son inté rê t
repose sur un mé canisme antimicrobien enzymatique bien connu et sur des données expé rimentales
montrant des effets possibles sur le microbiote, la barriè re digestive, l’immunité  non spé cifique et

certaines performances, surtout chez les poulets de chair et les porcelets sevré s [6].

Son utilisation doit rester cohé rente avec une approche professionnelle : objectif nutritionnel clair,
formulation adaptée, qualité  d’aliment maîtrisé e, conduite d’é levage rigoureuse et interpré tation
prudente des ré sultats. Enzymes.bio fournit le produit en ligne en unité  de 1 kg ; le CoA et la SDS sont
fournis avec la commande. Le lysozyme doit ê tre considé ré  comme un composant technique d’un
programme d’alimentation, et non comme une garantie de ré sultat ou un substitut aux dé cisions
vé té rinaires.

Commander Lysozyme – Feed Additive For Poultry And Swine en ligne
Vendu par unité  de 1 kg, en stock et prê t à  expé dier. Commandez directement sur notre
boutique — payez en ligne et nous traitons votre commande. Un certificat d’analyse et une fiche
de donné es de sé curité  sont inclus avec chaque commande.

Acheter Lysozyme – Feed Additive For Poultry And Swine →
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