
Hemicellulase : enzyme pour panification, jus, biomasse,
alimentation animale, textile, pâte et papier
Équipe de recherche Enzymes.bio · Wellington, Nouvelle-Zélande · June 19, 2026

L’hemicellulase est une famille d’enzymes qui hydrolyse les hémicelluloses des parois
végétales, notamment les xylanes, arabinoxylanes, mannans et polymères apparentés. En
procédés B2B, elle sert surtout à  rendre les matrices végétales plus accessibles : pâ te
boulangère plus maîtrisable, extraction de jus facilitée, fibres mieux déstructurées, biomasse

plus réactive et traitement plus ciblé  des pâ tes, textiles ou matières premières végétales [1].

Enzymes.bio fournit l’hemicellulase comme enzyme destinée aux applications industrielles et de
transformation, vendue directement en ligne par unité  de 1 kg. Enzymes.bio est un fournisseur — non
un fabricant ni un laboratoire — et les documents CoA et SDS sont fournis avec la commande .

Comprendre l’hemicellulase : une enzyme, mais surtout une famille d’activités

Le mot hemicellulase ne dé signe pas une seule proté ine universelle. Il regroupe des enzymes
capables d’attaquer la fraction hémicellulosique des parois végé tales, c’est-à -dire des polysaccharides
non cellulosiques qui entourent, relient ou enrobent d’autres composants structuraux comme la
cellulose, la pectine et la lignine. Les revues sur les enzymes lignocellulolytiques montrent que les
champignons et les bacté ries produisent des ensembles enzymatiques complémentaires pour dégrader

ces architectures végé tales complexes [1].

L’hémicellulose n’est pas chimiquement homogène. Selon l’origine botanique, elle peut contenir des
xylanes, arabinoxylanes, glucuronoxylanes, mannans, galactomannans, glucomannans ou xyloglucanes.
Cette diversité  explique pourquoi une formulation d’hemicellulase enzyme peut inclure ou
accompagner plusieurs activité s : hemicellulase xylanase, mannanase, arabinofuranosidase, bê ta-
xylosidase ou autres enzymes de débranchement. Les travaux sur les hémicellulases bacté riennes
soulignent justement que leur expression et leur organisation dépendent fortement du substrat

hémicellulosique disponible [2].
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Dans les recherches géné rales de type “hemicellulase wikipedia” ou “hemicellulase enzyme
wikipedia”, l’enzyme est souvent ré sumée comme une enzyme qui dégrade l’hémicellulose. Pour un
utilisateur industriel, cette dé finition est correcte mais incomplè te : l’inté rê t pratique vient de la
dé structuration contrô lé e d’une matrice végé tale, avec des effets sur la viscosité , l’extraction, la texture,
la libé ration de sucres fermentescibles ou l’accessibilité  à  d’autres enzymes. Les applications
industrielles de la cellulase and hemicellulase sont géné ralement discuté es ensemble car les deux

familles ciblent des fractions voisines de la biomasse végé tale [3].

Mécanisme d’action : comment l’hemicellulase transforme les fibres végétales

Le mé canisme de base est une hydrolyse de liaisons glycosidiques dans les hémicelluloses. Une endo-
hémicellulase, par exemple une endo-xylanase, coupe à  l’inté rieur d’une chaîne de xylane ou
d’arabinoxylane, ce qui réduit la longueur du polymè re. Des enzymes exo-actives ou de
débranchement peuvent ensuite libé rer des fragments plus petits ou retirer des substituants laté raux
qui gêneraient l’accè s enzymatique. Cette logique d’attaque coordonnée est au cœur des systèmes

enzymatiques fongiques et bacté riens de dégradation lignocellulosique [1].

Cette coupure n’a pas besoin d’ê tre totale pour produire un effet procédé . Dans une pâ te cé ré aliè re,
une hydrolyse partielle des arabinoxylanes peut modifier l’absorption d’eau et la viscosité . Dans un jus
ou une purée végé tale, la fragmentation de la fraction hémicellulosique peut réduire l’effet épaississant
de certaines fibres et faciliter la séparation solide-liquide. Dans la biomasse lignocellulosique,

l’ouverture de la matrice peut amé liorer l’accè s à  la cellulose ou à  d’autres fractions valorisables [3].

La synergie est essentielle. Les couples cellulase hemicellulase, hemicellulase and cellulase ou
cellulase and hemicellulase sont fréquents parce que la cellulose forme des microfibrilles cristallines,
tandis que l’hémicellulose agit souvent comme une matrice plus ramifié e et plus amorphe. En pré sence
de lignine, pectine, proté ines et composé s phénoliques, une enzyme isolé e ne peut pas toujours
atteindre efficacement sa cible ; c’est pourquoi les systèmes lignocellulolytiques naturels combinent

plusieurs enzymes au lieu de dépendre d’une seule activité  [4].

Les hémicellulases thermostables attirent aussi l’attention dans les procédé s industriels car de
nombreux traitements alimentaires, papetiers ou de biomasse opè rent à  tempé rature é levée ou avec
des contraintes de temps. Les revues ré centes sur les hémicellulases bacté riennes thermostables
mettent en avant leur inté rê t pour les environnements industriels plus exigeants, tout en rappelant que
la performance dépend du substrat, du pH, de la tempé rature et de la stabilité  de l’enzyme dans la

matrice ré elle [5].
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Figure 1. L’hémicellulase agit sur la matrice ramifiée d’hémicellulose qui entoure les
fibres de cellulose et interagit avec les régions de la paroi végétale riches en lignine.

Hémicellulose, cellulose et amidon : ne pas confondre les cibles enzymatiques

La cellulase et l’hemicellulase sont souvent associé es, mais elles ne ciblent pas le même polymè re. La
cellulase hydrolyse principalement la cellulose, polymè re linéaire de glucose organisé  en microfibrilles.
L’hemicellulase, elle, agit sur des polysaccharides plus hé té rogènes, souvent ramifié s, qui
accompagnent ou enrobent la cellulose. Dans les applications de biomasse, cette complémentarité

permet d’attaquer simultanément plusieurs barriè res structurales de la paroi végé tale [3].

L’alpha amylase hemicellulase, ou hemicellulase alpha amylase, correspond à  une autre logique de
complémentarité . L’alpha-amylase agit sur l’amidon, alors que l’hemicellulase agit sur les
polysaccharides de paroi non amidonné s. En panification, une formulation combinant hemicellulase
alpha-amylase peut donc viser deux effets distincts : la gestion des amidons et la modification
partielle des fibres cé ré aliè res. Les béné fices observé s dépendent cependant de la farine, de
l’hydratation, de la fermentation et du procédé  de cuisson, et ne doivent pas ê tre géné ralisé s sans

validation en production [6].

Cette distinction est importante pour les acheteurs B2B qui comparent des enzymes de transformation
végé tale. Une enzyme efficace sur l’amidon ne remplace pas une hemicellulase ; une cellulase ne
remplace pas automatiquement une xylanase ; et une xylanase ne couvre pas né cessairement toutes
les hémicelluloses pré sentes dans une matiè re premiè re riche en mannanes ou en arabinanes. Les
é tudes sur les enzymes de paroi végé tale montrent que l’activité  utile dépend de la composition exacte

du substrat [7].
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Tableau comparatif : cibles, effets et applications de l’hemicellulase

Axe de
comparaison

Hemicellulase Cellulase Alpha-amylase Xylanase

Substrat
principal

Hémicelluloses :
xylanes,
arabinoxylanes,
mannans, polymères
apparentés

Cellulose Amidon
Xylanes et
arabinoxylanes

Effet
biochimique

Coupe des
polysaccharides
hémicellulosiques et
réduction de leur taille

Hydrolyse de la cellulose
en fragments plus courts

Hydrolyse des
chaînes d’amidon

Hydrolyse ciblée de
la fraction
xylanique

Usage typique

Panification, jus,
biomasse, alimentation
animale, textile, pâte et
papier

Biomasse, textile,
alimentation animale,
boissons, transformation
végétale

Boulangerie,
brasserie,
amidonnerie,
procédés
céréaliers

Boulangerie, pâte
et papier,
biomasse,
alimentation
animale

Relation avec
l’hemicellulase

Activité centrale
Synergie fréquente :
cellulase hemicellulase

Complément sur
l’amidon : alpha
amylase
hemicellulase

Souvent
composante ou
partenaire :
hemicellulase
xylanase

Point de
vigilance

Substrat très variable
selon la plante

Accès parfois limité par
hémicellulose/lignine

Ne traite pas les
fibres de paroi

Ne couvre pas
toutes les
hémicelluloses

Les applications industrielles des cellulases et hémicellulases se recoupent parce que les matiè res
premiè res végé tales ne sont pas constituées d’un polymè re unique. Les revues sur les industrial
applications of cellulases and hemicellulases montrent que leur inté rê t vient pré cisément de cette
action combinée sur des parois végé tales complexes, dans des secteurs allant de l’alimentation à  la

biomasse et aux procédé s papetiers [3].
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Hemicellulase en panification : maîtrise des fibres céréalières et de la texture

En hemicellulase panification, l’objectif n’est pas de “digé rer” entiè rement la farine, mais de modifier
finement certaines fractions fibreuses qui influencent l’hydratation, la rhéologie et la structure de la
pâ te. Les farines de blé , seigle et autres cé ré ales contiennent des arabinoxylanes et autres
hémicelluloses qui peuvent retenir l’eau, augmenter la viscosité  ou interagir avec le ré seau proté ique.
Une hydrolyse partielle peut rendre la pâ te plus maniable ou contribuer à  une mie plus ré guliè re selon

la formulation [6].

Le mé canisme est particuliè rement pertinent lorsque la pâ te contient une proportion é levée de fibres,
de son, de farines complè tes ou d’ingrédients végé taux qui perturbent la structure. En fragmentant une
partie des hémicelluloses, l’enzyme peut libé rer ou redistribuer l’eau lié e, réduire certains effets
d’épaississement et amé liorer l’homogéné ité  mé canique. Les effets restent dépendants de la farine, de

l’hydratation, du pé trissage, du temps de fermentation et de la cuisson [3].

Les formulations où  apparaissent ensemble hemicellulase alpha-amylase ou alpha amylase
hemicellulase doivent ê tre comprises comme des systèmes multi-cibles. L’alpha-amylase intervient sur
l’amidon et peut influencer la disponibilité  des sucres et certains aspects de coloration ou de
fermentation, tandis que l’hemicellulase agit sur les polysaccharides de paroi. La combinaison peut ê tre
utile, mais elle demande une interpré tation procédé e par procédé , car un excè s de modification

enzymatique peut aussi alté rer la tenue de pâ te ou la texture finale [6].

Jus, boissons végétales et extraction : réduire les barrières de paroi

Dans les jus, purées, extraits végé taux et boissons à  base de plantes, l’hémicellulose contribue à  la
viscosité  et à  la ré tention de composé s dans les tissus. L’hemicellulase peut faciliter l’ouverture de la
structure cellulaire, réduire certains effets de gel ou d’épaississement et soutenir la libé ration de
sucres, arô mes, pigments ou composé s solubles. Les enzymes de paroi végé tale sont largement
é tudié es pour ces applications alimentaires et de boissons, souvent en association avec pectinases,

cellulases ou autres hydrolases [6].
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Figure 2. La cellulase cible la cellulose, tandis que l’hémicellulase cible des
polysaccharides matriciels hétérogènes tels que le xylane, l’arabinoxylane, le
mannane et le glucomannane.

Dans une matrice fruitiè re, l’effet dépend du type de paroi. Un fruit riche en pectine ne répondra pas
de la même maniè re qu’une matiè re végé tale riche en xylanes ou en mannanes. L’hemicellulase est
donc surtout pertinente lorsque la fraction hémicellulosique contribue ré ellement à  la viscosité  ou à  la
ré tention des composé s d’inté rê t. Les recherches sur les enzymes de paroi produites par des
champignons montrent que la dégradation efficace des tissus végé taux ré sulte d’un ensemble

d’activité s adaptées au substrat [7].

Pour les boissons végé tales et extraits de cé ré ales, l’hemicellulase peut aussi complé ter d’autres
enzymes afin d’amé liorer la fluidité  de traitement. Les matrices à  base d’avoine, de blé , d’orge, de
lé gumineuses ou d’autres plantes contiennent des polysaccharides varié s ; une stratégie enzymatique
peut viser l’amidon, la cellulose, l’hémicellulose ou les bê ta-glucanes selon la matiè re premiè re. Les
béné fices concrets doivent donc ê tre relié s à  l’analyse fonctionnelle de la matrice, et non au seul nom

commercial de l’enzyme [3].

Alimentation animale : accessibilité des nutriments et dégradation des fibres

En alimentation animale, l’hemicellulase est utilisé e pour soutenir la dégradation de fibres végé tales
qui peuvent limiter l’accessibilité  de l’énergie ou des nutriments. Les cé ré ales, coproduits agricoles,
tourteaux et matiè res riches en parois végé tales contiennent des polysaccharides non amidonné s, dont
certains augmentent la viscosité  digestive ou encapsulent des nutriments. Les enzymes de type
cellulase et hémicellulase sont é tudié es dans ce contexte pour amé liorer la valorisation des matiè res

premiè res végé tales [6].
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L’effet attendu n’est pas simplement la production de sucres, mais la modification d’une architecture
fibreuse. Lorsque les parois sont partiellement ouvertes, les proté ines, amidons, lipides ou miné raux
enfermé s dans la matrice végé tale peuvent devenir plus accessibles aux autres enzymes digestives ou
aux é tapes de transformation. La pertinence dépend de l’espè ce animale, de la formulation, de la

granulomé trie, du traitement thermique et de la composition exacte des fibres [3].

Les requê tes comme “hemicellulase supplement”, “hemicellulase benefits” ou “hemicellulase side
effects” renvoient souvent au marché  des compléments alimentaires. Ce document ne traite pas d’un
usage en complément pour consommation humaine directe : il porte sur des applications industrielles
et de transformation. Pour ces usages, l’évaluation se concentre sur la fonction technologique, la
sé curité  de manipulation et la conformité  documentaire associé e au produit livré , notamment via la
SDS et le CoA fournis avec la commande .

Biomasse lignocellulosique : ouvrir la matrice pour mieux convertir

La biomasse lignocellulosique est composée d’un ré seau de cellulose, hémicellulose et lignine.
L’hémicellulose peut agir comme une matrice qui limite l’accè s à  la cellulose ou qui ralentit la libé ration
de sucres dé rivé s de la biomasse. L’hemicellulase contribue à  rompre une partie de cette barriè re, ce

qui peut amé liorer l’accessibilité  des fibres et soutenir des procédé s de conversion ulté rieurs [8].

Les sucres issus des hémicelluloses, notamment des pentoses et hexoses selon la matiè re premiè re,
inté ressent les procédé s biotechnologiques car ils peuvent servir de substrats pour diffé rentes
transformations. Les travaux sur les applications biotechnologiques des sucres dé rivé s d’hémicellulose
dé crivent leur potentiel pour des chaînes de valorisation où  la dé construction de la biomasse est une

é tape clé  [8].

La combinaison cellulase hemicellulase est particuliè rement importante dans ce domaine. Si
l’hémicellulose n’est pas suffisamment modifié e, la cellulase peut accéder moins efficacement à  sa cible.
À  l’inverse, une hydrolyse de la cellulose seule ne ré sout pas toujours les contraintes lié es aux xylanes,
mannans ou autres hémicelluloses. Les systèmes fongiques naturels, capables de dégrader du bois ou
des ré sidus lignocellulosiques, illustrent cette né cessité  d’un cocktail enzymatique plutô t qu’une

enzyme unique [4].
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Figure 3. Les applications industrielles de l’hémicellulase comprennent l’hydrolyse
de la biomasse, la transformation des céréales, le blanchiment de la pâte à papier,
l’alimentation animale et l’extraction de matières végétales.

Pâte et papier : traitement enzymatique de la fraction hémicellulosique

Dans l’industrie pâ te et papier, les fibres végé tales doivent ê tre traité es de maniè re à  optimiser
drainage, raffinage, blancheur, ré sistance et consommation de produits chimiques. Les hémicellulases,
en particulier les xylanases, peuvent modifier la fraction hémicellulosique associé e aux fibres, ce qui a

conduit à  leur usage dans certains procédé s de blanchiment ou de préparation de pâ te [9].

Les applications de xylanases et autres enzymes microbiennes en pâ te et papier sont documentées
comme des approches permettant d’agir plus sé lectivement sur certaines composantes de la fibre.
L’objectif n’est pas de dissoudre complè tement la fibre, mais de faciliter des é tapes de traitement,
réduire certaines contraintes de procédé  ou amé liorer l’accessibilité  de la pâ te à  des traitements

ulté rieurs [10].

Le degré  d’effet dépend fortement du type de pâ te, de l’origine botanique, des traitements mé caniques
ou chimiques anté rieurs et des objectifs de fabrication. Une hémicellulase adaptée à  une pâ te riche en
xylanes ne répondra pas né cessairement de la même façon sur une matiè re premiè re dominée par
d’autres hémicelluloses. Cette variabilité  explique l’importance des revues sectorielles consacrées aux

enzymes microbiennes en pâ te et papier [10].
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Textile : traitement plus ciblé des fibres végétales

Dans le textile, l’hemicellulase peut intervenir lorsque les fibres végé tales contiennent des composants
hémicellulosiques qui influencent la surface, la propreté  ou la réponse aux traitements. Les procédé s
enzymatiques sont recherché s parce qu’ils peuvent agir de maniè re plus sé lective que certaines é tapes
chimiques agressives, à  condition que les paramè tres de procédé  soient compatibles avec l’enzyme et

la fibre [3].

Les fibres naturelles ne sont pas uniquement constituées de cellulose. Elles peuvent inclure
hémicellulose, pectines, cires, proté ines et impureté s végé tales. Une approche enzymatique peut donc
combiner cellulase, pectinase, hemicellulase ou autres activité s selon l’objectif : modification de surface,
préparation, bio-polissage ou amé lioration de certaines proprié té s de traitement. Les enzymes
lignocellulolytiques fongiques fournissent un modè le de cette dé construction sé lective des composants

de paroi [1].

Comme pour la panification ou les jus, l’effet textile n’est pas universel. Une action trop faible ne
modifie pas suffisamment la fibre ; une action excessive peut affecter des proprié té s mé caniques ou de
surface. L’utilisation industrielle repose donc sur une intégration raisonnée dans le procédé  existant,

en tenant compte de la fibre, de l’humidité , du temps de contact et des traitements anté rieurs [3].

Origines microbiennes et diversité des hémicellulases

Les hémicellulases industrielles sont souvent d’origine microbienne, notamment fongique ou
bacté rienne. Les champignons sont particuliè rement é tudié s pour leur capacité  à  sé cré ter des cocktails
d’enzymes capables de dégrader la lignocellulose, y compris cellulases, hémicellulases, ligninases et

enzymes accessoires [1].

Les bacté ries constituent aussi une source importante d’hémicellulases, avec des systèmes de
régulation capables d’ajuster l’expression enzymatique en fonction des sucres et polymè res
disponibles. Les modè les ré cents de ré gulation des gènes codant des hémicellulases montrent que la

production enzymatique est lié e à  la dé tection du substrat et à  l’é conomie mé tabolique de la cellule [2].
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Figure 4. L’hémicellulase peut ouvrir la structure lignocellulosique en réduisant la
barrière d’hémicellulose autour des microfibrilles de cellulose.

Cette diversité  explique les diffé rences entre produits enzymatiques. Deux hemicellulases peuvent
porter le même nom géné ral, mais diffé rer par leur spectre de substrat, leur stabilité  thermique, leur
tolé rance au pH ou leur comportement dans une matrice alimentaire, papetiè re ou textile. Les travaux
sur les hémicellulases thermostables soulignent que ces caracté ristiques fonctionnelles sont centrales

pour les environnements industriels [5].

Les termes hemicellulase vegan et hemicellulase halal relèvent de contraintes de conformité  ou de
positionnement produit plutô t que du mé canisme biochimique lui-même. Une enzyme peut ê tre dé crite
par son activité  sur l’hémicellulose, mais les statuts vegan, halal ou autres dépendent des matiè res,
auxiliaires, supports, procédé s et documents associé s au produit commercial. Pour Enzymes.bio, les
documents fournis avec la commande incluent le CoA et la SDS .

Conditions de procédé : ce qui influence réellement la performance

L’activité  observée de l’hemicellulase dépend d’abord du substrat. Une farine riche en arabinoxylanes,
une pulpe fruitiè re pectinée, un tourteau fibreux, une pâ te papetiè re ou une biomasse boisé e ne
pré sentent pas les mêmes obstacles. L’enzyme n’agit que si son substrat est accessible et si les chaînes

hémicellulosiques ciblé es correspondent à  son spectre d’activité  [7].

L’eau est é galement dé terminante. L’hydrolyse enzymatique se produit dans un environnement hydraté
; si la matrice est trop sè che, trop compacte ou mal dispersée, le contact enzyme-substrat est limité .
Dans les procédé s à  forte teneur en matiè res sè ches, la diffusion devient parfois aussi importante que
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l’activité  enzymatique elle-même, car l’enzyme doit atteindre physiquement les sites de coupure dans la

paroi végé tale [3].

Le pH et la tempé rature influencent la conformation de l’enzyme et la vitesse de ré action. Une
tempé rature modé ré e peut accé lé rer l’hydrolyse jusqu’à  une limite, tandis qu’une exposition trop
sévè re peut diminuer l’activité  ou dénaturer la proté ine. Les hémicellulases thermostables sont
é tudié es pré cisément pour é largir la fenê tre d’utilisation dans des procédé s où  la chaleur est difficile à

éviter [5].

Le temps de contact doit ê tre cohé rent avec l’objectif. En panification, il s’inscrit dans le temps de
mé lange, repos, fermentation et cuisson ; dans les jus, il s’intè gre à  la macé ration ou à  l’é tape de
clarification ; dans la biomasse, il peut s’insé rer aprè s un pré traitement. Une action insuffisante peut ne
produire aucun béné fice visible, tandis qu’une action trop poussée peut modifier excessivement

viscosité , tenue ou texture [6].

Bénéfices industriels : effets attendus, mais dépendants du procédé

Les hemicellulase benefits les plus fréquents sont lié s à  l’accessibilité  des matiè res végé tales. En
fragmentant la fraction hémicellulosique, l’enzyme peut réduire certaines barriè res physiques, faciliter
l’extraction de composé s, soutenir la clarification, amé liorer la maniabilité  de pâ tes cé ré aliè res ou

rendre la biomasse plus ré active aux enzymes complémentaires [3].

En panification, le béné fice attendu se situe dans la gestion de la pâ te et de la mie plutô t que dans une
transformation complè te des fibres. Dans les boissons, il concerne plutô t la fluidité , la libé ration de
composé s et la séparation. Dans l’alimentation animale, il porte sur la dégradation de polysaccharides
non amidonné s et l’accessibilité  des nutriments. Dans la pâ te et papier, il se traduit par une action

ciblé e sur certaines composantes de la fibre [9].

enzymes.bio  ·  Enzymes.bio Research Team Page 11 of 14



Figure 5. Le prétraitement, les tensioactifs, le contrôle de la taille des particules,
l’hydratation et le mélange peuvent tous influencer l’accès des enzymes aux liaisons
de l’hémicellulose pendant l’hydrolyse.

Ces effets ne sont pas des garanties automatiques. Une hemicellulase mal adaptée au substrat peut
produire un effet limité , même si l’enzyme est active sur un autre type d’hémicellulose. À  l’inverse, une
combinaison bien adaptée avec xylanase, cellulase, mannanase ou alpha-amylase peut mieux répondre
à  une matrice complexe. Les revues sur les enzymes industrielles insistent sur cette logique de

sé lection fonctionnelle plutô t que sur une équivalence entre noms d’enzymes [11].

Positionnement Enzymes.bio pour les utilisateurs B2B

Enzymes.bio propose l’hemicellulase comme produit enzymatique destiné  à  des applications
industrielles et de transformation, avec vente directe en ligne par unité  de 1 kg. Le site agit comme
fournisseur, non comme fabricant ni laboratoire, et les documents qualité  et sé curité  associé s,
notamment le CoA et la SDS, sont fournis avec la commande .

Ce positionnement convient aux utilisateurs qui recherchent une enzyme de traitement des matiè res
végé tales pour des usages tels que panification, jus, biomasse, alimentation animale, textile ou pâ te et
papier. Les termes de recherche hemicellulase uses, hemicellulase xylanase, cellulase
hemicellulase ou alpha amylase hemicellulase reflè tent des besoins industriels ré els : agir sur
plusieurs fractions d’une matiè re premiè re végé tale, plutô t que supposer qu’une seule enzyme ré sout

toutes les contraintes [3].
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La lecture correcte d’une hemicellulase B2B est donc fonctionnelle. Elle ne doit pas ê tre assimilé e à  un
complément alimentaire, ni évaluée uniquement à  partir d’une dé finition géné rale. Elle doit ê tre
comprise comme un outil de procédé  capable de modifier les hémicelluloses lorsque celles-ci limitent

l’extraction, la texture, la filtration, la conversion ou l’accessibilité  des fibres [1].

Conclusion : une enzyme de déstructuration ciblée des matrices végétales

L’hemicellulase est pertinente lorsque la fraction hémicellulosique d’une matiè re végé tale freine un
procédé . Son inté rê t vient de sa capacité  à  couper des polysaccharides de paroi — xylanes,
arabinoxylanes, mannans ou polymè res apparenté s — afin de réduire certaines contraintes de

viscosité , d’accessibilité , de texture ou de libé ration de composé s [3].

Ses applications les plus courantes couvrent la panification, les jus et boissons végé tales, l’alimentation
animale, la biomasse lignocellulosique, le textile et la pâ te et papier. Dans la plupart de ces secteurs, elle
fonctionne mieux comme partie d’un système enzymatique raisonné , en complément possible de
cellulase, xylanase, mannanase, pectinase ou alpha-amylase selon la composition de la matiè re

premiè re [6].

Enzymes.bio fournit l’hemicellulase en ligne par unité  de 1 kg pour des applications industrielles et de
transformation. Le CoA et la SDS sont fournis avec la commande, et le produit doit ê tre interpré té
comme un outil technique de procédé , dont les performances dépendent de la matrice végé tale, de
l’hydratation, du pH, de la tempé rature, du temps de contact et de l’inté gration avec les autres é tapes
de production .

Commander Hemicellulase en ligne
Vendu par unité  de 1 kg, en stock et prê t à  expé dier. Commandez directement sur notre
boutique — payez en ligne et nous traitons votre commande. Un certificat d’analyse et une fiche
de donné es de sé curité  sont inclus avec chaque commande.

Acheter Hemicellulase →
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Contacter Enzymes.bio
Des questions sur une commande ? Notre équipe se fera un plaisir de vous aider.

E-MAIL wholesale@enzymes.bio TÉLÉPHONE (ÉTATS-UNIS) +1 (507) 428-6057 Nous contacter →

400+ Clients B2B 60+ partenaires de recherche universitaires 54 servis dans le monde entier

© 2026 Enzymes.bio · Fourniture d’enzymes industrielles & de transformation alimentaire · Non destiné à la consommation humaine ni
à la vente au détail.
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