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Pectinase cap thwc pham cho pulping trai ciy: gidm dé
nhét, ho tro’ ép va xt ly thit qua hiéu qua

Nhom Nghién ctru Enzymes.bio - Wellington, New Zealand - June 20, 2026

Pectinase cip thwc pham cho pulping trai ciy la ché phAm enzyme dung dé phan giai
pectin trong thanh té bao va 1&'p gitra cia mé qua, nho dé khdi pulp mém hon, it nhét
hon va dé ép, loc, bom chuyén hoac phdi tron hon. Trong ché bién nwéc qua, puree,
nectar va d6 uéng trai cdy, pectinase dwoc dung nhw mét cong cu cong nghé dé kiém soat cau
trac thit qua, cai thién kha nang tach dich va giam tré luc cho cac cong doan phia sau. Co sé&
rng dung dén tlr viéc pectin la mot trong cac polymer chinh giy do nhét, gitr nwdc va tao hé

keo trong dich qua, con pectinase xic tac qua trinh cit hodc bién d6i mang pectin dé .

Food-Grade Pectinase For Fruit Pulping la gi?

Food-Grade Pectinase For Fruit Pulping 13 pectinase diung trong xir ly thit qua sau cac bwéc rira, cit,
nghién, cha hodc pulping. Muc tiéu khéng phai “lam tan” hoan toan qua, ma la lam suy yéu c6 kiém soat
mang pectin dang gilr cac té bao qua vé&i nhau, tir dé giup dich qud, chit hoa tan va phain puree thoatra

khéi ciu triic mé dé hon trong cac cong doan ép, loc, ray, ly tdm hodc phdi tron 21,

Trong trai ciy, pectin tip trung nhiéu & 1&p gitra va thanh té bao so cip. Khi qua dwgc nghién, pectin c6
thé chuyén mot phan vao pha dich, lam ting d6 nhét va tao hé keo 6n dinh; phan pectin con lai tiép tuc
gilr nwdrc trong ba, khién hiéu suat thu hoi dich hodc puree khong tdi wu. Pectinase gidi quyét van dé
nay bang cach xic tac phan giai cic chit pectic, mot co ché da dwoc ghi nhan rong rii trong tng dung

lam trong va xir Iy nuéc qua Bl

b6i véi khach hang B2B, pectinase cho fruit pulping phtt hop vé&i cac day chuyén ché bién trai ciy, nwéc
ép, puree, nectar, mirt, jam/jelly, d6 udng nén trai ciy va nguyén liéu trai ciy ché bién. Enzymes.bio la
nha cung ciap enzyme thwong mai truc tuyén, khong phai nha san xuit enzyme hay phong thi nghiém
phat trién enzyme; sdn pham dwoc ban truc ti€p online theo don vi 1 kg, va CoA cung SDS dwoc cung

cip kém theo khi dit hang .
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Vi sao pectin la “nat that” trong pulping trai cay?

Trong pulping, trai cAy khong chila hon hop nuwéc, dudng, acid va hwong. N6 1a mdt ma tran sinh hoc
gbm té bao, thanh té bao, chit xo khong hoa tan, pectin hoa tan, pectin ban hoa tan, protein,

polyphenol va cac hat keo min. Khi nghién co hoc, ma trdn nay bi pha v& nhwng khdng bién mit; nhiéu

polymer thanh t& bao vin con kha nang giit nwéc, 1am dic va can tré dong chay cta pulp [,

Pectin ddc biét quan trong vi né cé kha nang tao mang luwéi gitt nwdc va lam tang do nhét ngay ca khi
ham lwgng khong phai la thanh phin 1én nhat theo khoi lwong. Trong dich qua, cac chit pectic gop
phan tao do duc, duy tri hat keo lo Itrng va 1am chdm qua trinh loc; trong puree, ching lam ting do sét,

ting lwc bom va cé thé khién truyén nhiét kém dong déu hon M1,

Véi cac loai qua nhu tio, 18, 6i, xoai, qua mong, citrus, thanh long, du dd hodc cac nguyén liéu nhiét doi
giau chit keo, chi nghién manh hon khong phai lic nao cling la giai phap tot. Nghién qua mic c6 thé
tao thém hat min, ting dién tich bé mat ctia ba va lam loc kho6 hon; trong khi d6, xtr ly pectinase hwéng

vao ding polymer gay nhét va giit nwéc, nén cé thé hd tro qua trinh theo cach chon loc hon Bl

Co ché enzyme: pectinase lam gi trong md qua?

Pectinase la tén goi chung cho mot nhém enzyme phan giai pectin, chtr khong phai mét phan tir duy
nhit. Trong thwc phdm, cac ché phdm pectinase thwong dwoc Iwa chon theo kha ndng tic dong 1én cac

c4u tric pectic khac nhau: cat mach polygalacturonic, thay ddi trang thai ester héa cua pectin, hodc pha

vor cac lién két lam mang pectin duy tri cau tric gel va do nhot Bl
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O mttc ciu tric, pectin c6 viing homogalacturonan giau acid galacturonic va cac viing phan nhanh nhw
rhamnogalacturonan. Khi pectinase cit ngan cac chudi nay, kich thw¢c phan tir gidm, kha ning tao
mang gidm va nwéec bi gitt trong mo qua dwoc gidi phong dé hon. K&t qua cong nghé thudng thiy 1a

pulp mém hon, dong chay tot hon va dich qua tach ra nhanh hon trong ép hoic ly tam 2,

Trong pulping thwec t€, phan (rng thwong dién ra sau khi qua da dwoc nghién hoic cha dé ting dién tich
ti€p xdc. Enzyme dwoc phan tdn vao khoi pulp, ti€p xtc véi pectin trong thanh t€ bao da bi mé, sau do6

dan lam suy y€u 1&p “xi mang sinh hoc” gitra cac t€ bao. Khi mang pectin suy yéu, luc co hoc can thiét

cho ép, ray hodc bom chuyén cé thé giam, dong thoi tré luc loc phia sau ciing thap hon 61,

Mot diém quan trong la pectinase khéng thay thé hoan toan thiét bi nghién, ép hodc loc. N6 1a tic nhan
xuc tac sinh hoc gitip cac thiét bi d6 hoat ddong trong diéu kién thuin lgi hon. Hiéu qua cudi ciing van
phu thudc vao giéng qua, do chin, tién xt Iy, ham lwong chit ran, pH tw nhién, mirc nghién, thoi gian

Itru va muc tiéu san pham nhu juice trong, juice duc, puree dic hay nectar [,
Loi ich vdn hanh trong ché bién pulp, puree va nuwéc qua

Loiich dau tién cta pectinase 1a giam d6 nhét. Khi pectin bi cit nhé hodc bién d6i, khéi pulp c6 xu
hwéng chdy dé hon, tron déu hon va bom chuyén thuan lgi hon. Diéu nay dic biét hitu ich & cac cong
doan trwéc trao doi nhiét, c6 dic, loc hodc phéi trén, noi dd nhét cao lam ting ton that ap suat va gay

dao dong lvu lwong 41,

Loi ich thi hai 1a hé tror tang thu hoi dich hodc phan dn dwoc. Pectin trong thanh t&€ bao va 1ép gitra
c6 thé giir nwéc trong ba sau ép; khi mang nay bi suy yéu, phan dich va chit hoa tan dé thoat ra hon.
Nghién ctru vé (rng dung pectinase trong chiét xuit va lam trong nwéc cam cho thdy enzyme c6 thé hod

tro qua trinh thu nhan nwéc qua va cai thién dic tinh xt Iy cda dich sau chiét 7],
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Loi ich thir ba 1a cai thién loc va 1am trong khi san phdm yéu ciu dé trong. V&i nwéc qua trong
hodc ban trong, pectinase gitip gidm cac chat keo pectic gdy duc va lam cham loc. 'ng dung pectinase

cho lam trong nwéc cam da dwoc danh gid & cip do dac tinh enzyme va hiéu qua &ng dung, cho thiy

vai tro truc tiép cia enzyme trong xt Iy do duc va kha nang loc ctia nwéc qua Bl

Loi ich thi tw 1a Kiém soat cidu tric puree va nectar. Khong phai moi san phim trai cdy déu can
trong; nhiéu sdn pham can gitr d6 duc tw nhién, d6 sdnh vira phai va cdm gidc miéng 6n dinh. Trong
trueorng hop nay, pectinase khong nén dwoc hiéu 1a cdng cu “loai bo toan bd pectin”, ma 1a cdng cu diéu
chinh c4u tric dé€ gidm doé nhét qua mirc, han ché tich pha khdng mong mudn va gitip san phidm dé xt

1y hon 8],

Loi ich thir ndm 1a giam phu thudc vao xir ly nhiét hoic co' hoc qua manh. Gia nhiét manh cé thé
anh huwdng dén mau, hwong va mot s6 hop chit nhay nhiét; nghién hodc déng héa qua manh c6 thé tao

can min kho tach. Khi dwoc tich hgp hop ly, pectinase cho phép nha may dung co ché xtc tac sinh hoc

dé hd tro pha v& moé qua trwde khi 4p dung cac cdng doan co hoc hodc nhiét phia sau [,

So sanh pulping cé va khong co pectinase

Khia canh quy

trinh Pulping khong dung pectinase Pulping c6 xtr ly pectinase
rin

C4u tric thit Mang pectin con giit t€ bao va nuédc trong mo; Mang pectin suy yéu; mdé mém hon va dich dé
qua pulp cé thé dic va kho chay thodt ra hon
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Khia canh quy
trinh

DO nhét

Ep va thu hoi
dich

Loc hoac ly tdam

Cam quan san

Pulping khong dung pectinase

C6 thé cao, nhat |a v&i qué giau pectin hoac

puree dac

B3 c6 thé gilr nwdc, lam gidm hiéu qua tach dich

Pectin hoa tan va hat keo gay nghet hodc cham

loc

C6 thé giir do sét ty nhién nhung kho kiém soat

Pulping c6 xtr ly pectinase
Thuong gidm do polymer pectic bi cit ngdn
hodc bién dgi 1]

H tro gidi phéng dich va chat hoa tan khodi mo

qua (71

Giam chat keo pectic, giup loc/lam trong thuan

lgi hon [3]

C6 thé diédu chinh dd sét theo muc tiéu juice,

pham gitta cac l6 puree hoac nectar

Tinh 6n dinh ’ ! . C6 thém bién cong nghé dé kiém soat d6 nhot
. Bién dong manh theo gidng qua, d6 chin, mua vu , 1

quy trinh va kha nang tach dich 1]

Bang trén khong nén duoc doc nhw cam két rang moi nguyén liéu déu cho cing mot mic cai thién. N6
cho thay co ché khéc biét: xir Iy co hoc chti yéu pha vy moé bang lwc, con pectinase tdc dong vao

polymer pectic lam mé gitr nwéc va tao nhéot. Sw két hop gitra hai hwdng nay thwdng 1a nén tang cua

cac quy trinh pulping trai cay hién dai [°l.
Ung dung theo nhém san pham trdi cay

Puree va pulp trai cay

Trong puree xoai, tdo, 1, 6i, du du, qua mong hoic hon hop trai cay, pectinase duoc dung dé diéu chinh
do sét va giup cha ray hiéu qua hon. Khi mé quad mém ra va d6 nhét gidm, khéi puree dé dong nhat, dé
bom chuyén va it gy tai co hoc cho thiét bi hon. V&i cac san phdm can gitr thit qua, mirc xt ly phai

hwéng dén kiém soat cau triic thay vi lam trong tdi da [,

Nwédrc ép trwdc hoac sau ép

Pectinase c6 thé dwoc dung truéc ép dé hd tro gidi phong dich tir mash/pulp, hodc sau ép dé gidam do
nhét va hd tro loc. Cach dung truéc ép thudng phi hop khi ba gitt nwéc nhiéu; cach dung sau ép phu
hop khi dich d3 thu dwgc nhwng con duc, nhét hodc kho loc. Cac nghién ciru vé pectinase trong lam

trong nuwéc qua cho thdy enzyme cé vai tro quan trong & ca khau chiét xudt va xt ly dich sau ép 21,
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Ct.
Juice trong, juice duc va dé udng nén trai ciy

Véi juice trong, muc tiéu 1a gidm pectin hoa tan va chit keo giy duc dé€ ho tro loc, ly tAm hodc cac budc
lam trong. V&i juice duc hoac d6 udng nén trai cay, muc tiéu thwong la gidm dé nhét qua mirc nhung
van gilr cdm gidc miéng va hinh dnh san pham. Sw khac biét nay rit quan trong vi cuing 1a pectinase,

nhuwng mitc do phan giai pectin mong mudn cé thé khac nhau tuy thiét k& san pham 4],
Nectar, smoothie va sdn pham c6 dd sanh

Nectar va smoothie thwong can dd sdnh, dé duc va cdm gidc thit qua nhat dinh. Néu pectinase dwoc
dung qua manh so v&i muc tiéu, sdn phadm cé thé mit cdu tric mong mudn; néu dung qua nhe, pulp

van khé bom va kho phdi tron. Vi vay, trong nhdm sdn phdm nay, pectinase nén dwoc xem nhw cdng cu

tinh chinh d6 nhét va tinh dong nhat ctia hé huyén phu trai cay (8,
Trai cdy nhiét d&i va nguyén liéu giau ho'p chat mau

Cac nghién ctru gan day vé dau tam, thanh long d, qua mong va cac ngudn giau anthocyanin/bioactive
cho thdy enzyme, siéu Am hodc tién xtr ly vatly c6 thé dwoc t6i wu d€ hd tro thu nhan dich va hop chat
c6 gia tri. Du khong phai moi nghién cru déu chi tip trung vao pectinase don Ié, ching cho thiy xu
hwéng chung: pha v cé kiém soat thanh té€ bao 1a chién lwoc quan trong dé cai thién chiét xuat ttr mo

qua [,
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Diéu kién céng nghé dnh huwéng dén hiéu qua pectinase

Hiéu qua cta pectinase phu thudc trwéc hét vao loai trai cay va trang thai nguyén liéu. Qua chin
mém c6 thanh t€ bao da bi bién ddi tw nhién khac v&i qua con xanh; tdo va 1é khic citrus; qua mong
khac xoai hodc 6i. Vi vy, cing mdt ché pham pectinase cé thé tao két qua khac nhau vé dé nhét, toc do

tach dich va do trong tily nén nguyén liéu 11,

Mikrc nghién va dién tich tiép xic ciing &nh hwdng manh. Néu qua chi duoc cit thd, enzyme kho tiép
cin pectin bén trong mé; néu nghién qua min, hé cé thé phat sinh nhiéu hat nho giy kho loc. Diém cin

bang 1a tao dd bé mat cho enzyme hoat ddng nhwng khdng tao qua nhiéu cin min ngoai kha niang xtt ly

cta thiét bi phia sau [°1.

Nhiét do va thoi gian tiép xic quyét dinh téc dé phan &rng nhwng khong thé tach roi chit lwong san
phadm. Nhiét do thip thuwdng lam phan ng chdm hon; nhiét dé qua cao cé thé lam enzyme mat hoat
tinh hodc &nh hwéng cdm quan. Thoi gian tiép xdc dai hon khéng phai ldc nao cling tét, vi sdn pham c6

thé bi gidm dd sanh qua mirc néu muc tiéu 1a puree hoic nectar c6 cu tric 11,
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pH tw nhién cua trai ciy la yéu to then chot vi pectinase c6 vung hoat dong thuin lgi riéng. Phan 1on
trai cy c6 moi trwedrng acid, nhwng mirc acid khac nhau gitra tdo, citrus, berry, xoai, 6i hodc du du c6 thé
lam t6c d6 phan &ng thay doi. CAc nghién cru vé pectinase trong nwéc qua thworng nhin manh viéc toi

wu héa diéu kién xt Iy theo tirng nén nguyén liéu thay vi 4p dung mot cong thirc ¢ dinh 3],
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Tién xir ly vat Iy nhw nghién, gia nhiét nhe, siéu 4m hodc xung dién trwong cé thé thay déi kha nang
ti€p can thanh té bao. Vi dy, cac nghién ctru vé siéu am trong chiét xuit hop chat mau tir trai ciy va xt
1y juice cho thiy viéc mé ciu tric mo cé thé ho tror gidi phong thanh phan hoa tan; khi két hop véi

enzyme, hiéu qua phu thudc vao trinh tw x Iy va do nhay ctia san pham .
Pectinase so v&i cellulase va enzyme thanh té bao khac

Pectinase thwong dwoc wu tién trong fruit pulping vi pectin 1a polymer chinh lién quan dén dé nhét, gel
va lién két gitra t€ bao & nhiéu loai qua. Tuy nhién, thanh té bao thwc vt con c6 cellulose, hemicellulose
va cac polysaccharide khac; vi vy trong mot s6 (rng dung, pectinase cé thé dwoc phéi hop véi cellulase

hodc hemicellulase dé tac dong rong hon Ién cdu tric md 121,

Diém khac biét 1a cellulase tdc dong lén cellulose — thanh phan tao khung s¢i bén hon — trong khi
pectinase tac ddng vao “chat nén” pectic gidp té bao dinh v&i nhau va gitr nwéc. NEu muc tiéu la giam
dd nhét do pectin va cai thién loc nwéc qua, pectinase thwong 1a Iwa chon trung tAm; néu muc tiéu la

phé v& soi thwe vat sau hon, phdi hop enzyme cé thé dwoc xem xét trong thiét ké quy trinh 121,

Trong ché bién thwc phdm, sw phdi hop enzyme can dwoc kiém soat vi tic dong qua rong Ién thanh té
bao c6 thé lam thay d6i cdm gidc miéng, @6 duc hodc khad nang on dinh cua san pham. Mot nghién ciru
vé hé enzyme c6 dinh dung cho nwéc tdo cho thiy cac hé da enzyme cé thé anh hwdng dén ca chit
lwong va hiéu suit, phan 4nh thuc t€ rang mdi enzyme dwa thém vao quy trinh déu lam thay d&i ma

tran san pham theo mot huéng nhat dinh 131,
Bang chirng rng dung trong nwé'c qua va trai cay

Nhiéu nghién ciru vé pectinase tip trung vao nwéc qua vi day 1a noi hiéu (rng gidm pectin dé quan sat:
do nhot gidm, loc thuan lgi hon va do trong dwoc cai thién. Pectinase tir Aspergillus niger trong nuoi
cdy ran da dwoc danh gia cho rng dung lam trong nwéc qua, cho thiy mdi lién hé truc tiép gitra

enzyme pectinolytic va kha ning xir Iy dich qua sau ép 2.,
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O nuwéc cam, pectinase dwoc nghién citu ca & khia canh san xuat enzyme va hidu qua chiét xuat/lam
trong. Cac két qua nhw vy cé y nghia véi fruit pulping vi cam va cac nguyén liéu citrus thuong chira
pectin & v, mang mui va phin md qua; khi pectin dwgc xir ly hop 1y, dich thu dwoc c6 thé dé tach pha

va dé loc hon "1,

Vé&i du dud, nghién cliru vé pectinase c6 dinh trong xt ly nwéc qua cho thiy enzyme c6 thé anh hwong
dén tinh chit héa ly, hoat tinh ch6ng oxy héa va kha nang tai st dung trong hé xi ly. Du hé c6 dinh
khong dong nghia véi moi quy trinh pectinase thwong mai dang tw do, nghién cru nay ciing cé vai tro

ctia pectinase trong diéu chinh chat lwong nwéc qua tir nén trai cay nhiét doi 8.

Véi hac mai bién, xtt ly pectinase da dwoc nghién ciru thong qua thay ddi tinh chit héa ly va “d4u van
tay” dién hoa trong san xuit nwéc qua. Loai nguyén liéu nay c6 ma tran phic tap, giau acid hiru co va
hop chat hoat tinh; viéc pectinase tao thay d6i do dwoc trong qua trinh san xuat cho thiy enzyme
khong chi tic dong dén d6 nhét ma con ¢ thé danh hwdng dén trang thai phan tin va bi€u hién chit

lrong ctia dich qua [,

Cac nghién ctru vé thanh long d6, diu tam va qua mong nhin manh thém mdt diém: khi muc tiéu 1a thu
nhin mau, chat chéng oxy héa hodc hop chit sinh hoc, pha v thanh t€ bao phai dwgc kiém soat dé tdi
da hoa chiét xuit ma khéng lam gidm chat lwong cdm quan. Pectinase, siéu 4m va cac tién xtr ly khac

déu nam trong nhém cong cu hd tro mé ciu triic md qua theo hwéng cong nghé 51,
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Nhirng hi€u lam thwéng gap khi dung pectinase cho pulping

Hi€u IAm dAu tién 1a “cang phan gidi pectin cang t6t”. Piéu nay chi dung véi mét sé quy trinh cin juice
trong hoac loc nhanh; v&i puree, nectar hodc dé udng duc, pectin con gép phin tao than sdn pham va
cam giac miéng. Muc tiéu hop ly la dat cdu tric mong mudén, khong nhit thiét loai bé téi da moi tac

dong ctia pectin 11,

Hiéu IAm thir hai 13 pectinase c6 thé bu dap nguyén liéu kém chat lwong. Enzyme khong stra dwoc trai
cay da hw hdng, nhiém vi sinh, oxy héa ning hodc bdo quan sai cach. N6 chi hd tro bién ddi ciu tric

polysaccharide; chit lwong nguyén liéu, vé sinh san xuit va kiém soat oxy hda van 1a nén tang clia san

pham cusi 141,
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Hi€u lam th ba la diéu kién dung pectinase c6 thé sao chép nguyén xi gitra cac loai qua. Thuec té, pH,
do chin, ty 1& chit ran, ham lwgng pectin, kich thwéc hat sau nghién va thiét bi déu khac nhau. Mot diéu
kién phu hop cho tdo chwa chic phu hop cho 8i, xo0ai hodc berry; do d6, pectinase nén duoc tich hop

nhuw mot bién cdng nghé trong quy trinh, khong phai mot cong thirc c6 dinh cho moi nguyén liéu B,

Hiéu Iam th tw 1a pectinase luén can di kém vé&i lam trong hoan toan. Trong nhiéu san pham trai cay,
dd duc tw nhién la dic tinh mong mudén. Khi d6, enzyme dwoc dung dé gidm d6 nhét va cai thién xtr ly,
con mirc do duc, ciu truc huyén phu va cdm gidc miéng cin dwoc gitr trong vung phu hop véi dinh vi

san pham &,
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Tich hop pectinase vao day chuyén hién cé

Trong day chuyén pulping, vi tri b6 sung pectinase thwong nam sau khi qua da dwoc nghién hoic cha,
vi day 1a thoi diém enzyme ti€p xtc tot hon véi pectin trong mo qua. Véi quy trinh nwéc ép, enzyme cé
thé dwoc dwa vao mash trwdc ép dé ho tro tach dich, hodc vao dich sau ép dé gidm do nhét va cai thién

loc; Ira chon phu thudc vao diém nghén chinh ctia nha may [©l,

Sau giai doan enzyme, quy trinh c6 thé tiép tuc bang ép, ray, ly tAm, loc, thanh trung, c6 dic hoic phdi
tron. Néu san phidm cin gitvr do sét nhat dinh, qua trinh cAn dwoc kiém soat dé tranh phan giai pectin
qua mirc. Néu sdn phdm cin trong, xt Iy enzyme c6 thé dwoc dit trwdc cic buwdce tich can dé giam tai

cho thiét bi loc hoic ly tam [?],

Khi pectinase da dat hiéu rng c6ng nghé mong muén, nhiéu quy trinh thwec phdm sé c6 buwdc gia nhiét
phu hop dé 6n dinh sdn ph4m va han ché& hoat dong enzyme ti€p tuc dién ra ngoai y mudn. Day la diém
quan trong v&i puree va nectar, vi enzyme con hoat déng sau déng géi c6 thé lam thay déi do sét hoac

trang thai huyén phu theo thoi gian [,

Vé an toan thao tic, enzyme dang thwong mai can dwoc x ly nhw vat liéu protein c6 kha nang gay kich
trng hodc man cdm néu bui hoic aerosol bi hit phai. Tai liéu hwéng dan an toan enzyme clia nganh
nhin manh céc bién phap ki€ém soat phoi nhiém, vé sinh thao tac va quan 1y bui trong moéi tredrng 1am

viéc v&i enzyme 151,
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Vai tro ctia Enzymes.bio trong cung (rng sdn pham

Enzymes.bio cung cidp Food-Grade Pectinase For Fruit Pulping cho khach hang cin enzyme dung trong
X ly thit qua, nwéc qua va cac tng dung thuc phadm lién quan. M ta ding vé Enzymes.bio 1a nha cung
cap trwc tuyén, khong phai nha san xuit enzyme, khong phai phong thi nghiém phéan tich va khong

phai don vi phat trién chiing vi sinh hodc quy trinh 1én men enzyme .

San pham dwoc ban truc ti€p online theo don vi 1 kg, phu hop véi cac don vi cAn mua enzyme thwong
mai cho &*ng dung san xuit hoac phét trién quy trinh. CoA va SDS dwoc cung cdp kém theo khi dit

hang, giip ngwoi dung c6 tai liéu 16 hang va thong tin an toan cin thiét cho hé théng quan Iy ndi bo .

Tai liéu ndy nham giai thich co ché va (tng dung cong nghé clia pectinase trong fruit pulping, khdong
thay thé quy trinh vin hanh, ddnh gia tudn tha hodc tiéu chuin chit lwgng riéng cta tirng nha may. Viéc
tich hop enzyme vao diy chuyén cin gin v&i muc tiéu sdn phdm cu thé: ting thu hoi dich, gidm do

nhét, hd tro loc, 6n dinh puree hay kiém soat ciu triic nectar [,
Két ludn

Food-Grade Pectinase For Fruit Pulping 12 enzyme hé trg phan gii pectin trong mé6 qua, gitip khdi pulp
mém hon, gidm d6 nhét va dé xtr Iy hon trong cac cong doan ép, ray, loc, ly tAm, c¢6 dic hodc phdi tron.
Co ché cot16i 1a lam suy yéu mang pectin gitr nwéc va lién két té bao, tir dé cai thién kha ndng tach dich

va gidm tré lwc do chat keo pectic gay ra 21,

Gi4 tri clia pectinase nam & kha nang bién mot khdi nguyén liéu trai cy giau polymer thanh hé pulp
hoic dich qua dé kiém soat hon, nhung khéng nén xem enzyme 1a giai phap thay thé cho nguyén liéu
t6t, thiét bi phu hop hodc ki€ém soat quy trinh. Khi dwoc dung ding muc tiéu — juice trong, puree,
nectar hay d6 uong nén trai ciy — pectinase 1a mot cong cu sinh hoc dang tin cidy dé nang cao hiéu qua

ché bién va 6n dinh chat lwong san pham trai cay 2,

Dat mua Food-Grade Pectinase For Fruit Pulping truc tuyén

Ban theo don vi 1 kg, c6 san trong kho va san sang giao hang. Dit mua truc tiép trén cra hang
cua chung t6i — thanh toan truc tuyén va chung tdi sé xir ly don hang. Méi don hang déu kém

Chtrng nhan Phan tich va Bang Dit liéu An toan.

Mua Food-Grade Pectinase For Fruit Pulping -
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Tai liéu tham khao

DPuwoc danh s6 theo thir tw trich dAn dau tién. Cac ngudn truy cAp mé, déu dwoc xac minh cé thé truy cap tai thoi diém xuat ban; s§

trich dan trong bai lién két dén day.
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