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Food-Grade B-Glucosidase For Plant Extraction € un enzima per processi di estrazione e
trasformazione di matrici vegetali in cui |'obiettivo € idrolizzare legami 3-glucosidici e
liberare agliconi, composti aromatici o zuccheri da glicosidi vegetali. La sua utilita e piu forte
quando il composto di interesse € presente in forma glicosilata, come accade per diversi

polifenoli, isoflavoni e precursori aromatici; il risultato dipende pero dalla matrice,

dall’accessibilita del substrato e dal processo applicato [,

Che cos’e la B-glucosidasi per estrazione vegetale

La B-glucosidasi e una glicosidasi che catalizza I'idrolisi di legami -glucosidici, cioé legami in cui un
residuo di glucosio e unito a un’altra porzione molecolare. Nelle piante questa porzione non
zuccherina, chiamata aglicone, puo appartenere a classi chimiche molto diverse: fenolj, stilbeni,
terpeni, flavonoidi, isoflavoni, composti aromatici o molecole difensive. La funzione tecnologica

dell’enzima non e “estrarre tutto”, ma trasformare specifici substrati glucosilati in forme chimiche

diverse, spesso pil rilevanti per aroma, profilo bioattivo o formulazione [,

Nel contesto di plant extraction, la 3-glucosidasi e impiegata come biocatalizzatore in una fase
acquosa o idratata del processo, dove puo incontrare glicosidi solubilizzati o resi accessibili da
macinazione, idratazione, pretrattamenti termici moderati, fermentazione o altre tecnologie di
estrazione. Il suo ruolo € complementare rispetto a enzimi che degradano pareti cellulari, come

cellulasi, emicellulasi o pectinasi: questi possono aumentare 'accessibilita della matrice, mentre la {3-

glucosidasi agisce sul legame glucosidico di molecole gia disponibili all’enzima [/,

L'espressione food-grade indica I'orientamento a processi alimentari o ingredientistici, non una
promessa universale di idoneita normativa in ogni Paese o per ogni prodotto finito. Per un utilizzatore
B2B, la distinzione pratica e importante: I'enzima va considerato in relazione alla materia prima, al
prodotto finale, alla legislazione applicabile e alla documentazione associata all'ordine. Enzymes.bio
opera come fornitore online, non come produttore né come laboratorio; il prodotto e venduto

direttamente in unita da 1 kg, con CoA e SDS forniti insieme all’ordine.
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Meccanismo: cosa avviene a livello molecolare

Una molecola vegetale glicosilata contiene almeno due elementi: una porzione zuccherina, spesso
glucosio, e una porzione agliconica. La B-glucosidasi riconosce il legame (-glucosidico e catalizza
I'attacco dell’acqua sul legame, separando il glucosio dall’aglicone. Questa trasformazione puo

cambiare polarita, solubilita, volatilita, interazione con proteine o fibre e comportamento sensoriale

della molecola risultante I,

Il punto critico € che la trasformazione non e genericamente “migliorativa”: ¢ chimicamente
direzionale. Se il substrato e un glucoside inattivo dal punto di vista aromatico, I'idrolisi puo liberare
un composto piu odoroso; se il substrato € un polifenolo glucosilato, I'idrolisi pud aumentare la quota
di aglicone; se il substrato € un oligosaccaride derivato da cellulosa, la reazione puo contribuire al

rilascio di glucosio. In tutti i casi, I'effetto osservabile dipende dalla presenza reale del substrato, dalla

sua accessibilita e dalla compatibilita con le condizioni di processo 3.

Le B-glucosidasi non sono tutte equivalenti. L'attivita verso glucosidi vegetali pud variare in modo
marcato in funzione della fonte enzimatica e della struttura del substrato. Uno studio su bifidobatteri
ha mostrato che l'attivita $-glucosidasica e la fermentazione di glucosidi vegetali sono specifiche di

specie e ceppo, confermando che il comportamento dell’enzima verso substrati botanici non deve

essere generalizzato in modo indiscriminato [,
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Perché e utile nell’estrazione vegetale

Nei materiali vegetali, molti composti di interesse non sono presenti nella forma libera. Possono essere
legati a glucosio, intrappolati in compartimenti cellulari, associati a pareti vegetali o dispersi in una

matrice ricca di fibra, pectine, proteine e polifenoli. La B-glucosidasi e utile quando il collo di bottiglia

non e soltanto fisico, ma anche chimico: il composto di interesse € presente, ma come glucoside 141,

Questa distinzione e essenziale per impostare aspettative corrette. Un enzima che idrolizza legami 3-
glucosidici non sostituisce automaticamente una strategia di disgregazione cellulare, né rende
superflua la scelta del solvente o del pretrattamento. In estrazioni botaniche complesse puo essere

impiegato dopo o insieme a tecnologie che aumentano l'accesso ai metaboliti, ma la sua funzione resta

la conversione di substrati compatibili, non la distruzione indiscriminata della biomassa 51,

La letteratura sull’estrazione assistita da enzimi mostra che la resa in fenolici, vitamina C o attivita
antiossidante puo essere influenzata dal tipo di matrice e dalla strategia di estrazione. Nel caso della
barbabietola rossa, studi recenti hanno esaminato I'estrazione enzimo-assistita del contenuto fenolico

totale, della vitamina C e dell’attivita antiossidante, evidenziando l'interesse per approcci biocatalitici su

matrici vegetali alimentari [l Questo non implica che la B-glucosidasi sia 'unico enzima coinvolto, ma

colloca l'uso degli enzimi in un contesto industriale coerente.

Applicazioni principali nei processi B2B

Conversione di glicosidi vegetali in agliconi

L'applicazione piu diretta della 3-glucosidasi € la conversione di glicosidi vegetali in agliconi. In molti
estratti botanici, I'aglicone e la forma di maggiore interesse perché puo avere un profilo sensoriale,
tecnologico o biologico diverso rispetto al glicoside originario. Questa trasformazione e

particolarmente rilevante per estratti destinati a ingredienti funzionali, aromi naturali, beverage

botanici e formulazioni food-oriented 1.

Nel caso della soia, gli isoflavoni possono essere presenti in forme glicosilate, mentre le forme
agliconiche sono spesso considerate di interesse per la caratterizzazione dell’estratto. Uno studio sulla
soia germinata ha riguardato I'ottimizzazione dell’estrazione della (3-glucosidasi e il recupero di
isoflavoni agliconi, confermando il collegamento tra attivita 3-glucosidasica e conversione degli

isoflavoni in una matrice alimentare specifica 1.
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Per il formulatore, questo significa che la B-glucosidasi pud essere usata non solo per aumentare o
ridurre una quantita totale, ma per spostare il profilo chimico dell’estratto. Un estratto puod avere lo
stesso materiale botanico di partenza ma una diversa proporzione tra glucosidi e agliconi, con
conseguenze su solubilita, stabilita, gusto e comportamento in miscela. La valutazione deve quindi

considerare il profilo compositivo, non solo la massa estratta.

Produzione di resveratrolo da polidatina

Un esempio applicativo ben definito riguarda Polygonum cuspidatum, pianta ricca di polidatina, cioe
il glucoside del resveratrolo. In questo caso la $-glucosidasi puo idrolizzare la polidatina liberando
resveratrolo, mentre una cellulasi termostabile puo contribuire a rendere la matrice piu accessibile.

Uno studio del 2019 ha descritto un processo combinato di estrazione assistita da cellulasi e

conversione della polidatina a resveratrolo tramite f-glucosidasi immobilizzata 31,
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Questo esempio mostra bene la differenza tra due livelli del processo: liberazione dalla matrice e
conversione molecolare. La cellulasi interviene sulla struttura polisaccaridica e facilita il rilascio dei
composti; la B-glucosidasi agisce invece sulla molecola glucosilata, convertendo il precursore nel
composto agliconico. Per applicazioni industriali, questo approccio integrato puod essere piu razionale

rispetto all'uso di un singolo enzima quando la materia prima & fibrosa o poco permeabile 31,

La conversione polidatina-resveratrolo e anche un buon promemoria sui limiti delle affermazioni
generiche. Non ogni matrice vegetale contiene un glucoside chiaramente convertibile in un composto

desiderato; quando invece il precursore e noto, la 3-glucosidasi puo diventare uno strumento di
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processo molto mirato. L'efficacia dipende dalla disponibilita della polidatina, dalla stabilita del

resveratrolo nelle condizioni operative e dall'interazione con gli altri componenti dell’estratto.

Aromi vegetali e precursori glicosilati

Molti composti aromatici vegetali esistono in forma glicosilata, meno volatile e meno percepibile
rispetto alla forma libera. La -glucosidasi puo liberare agliconi odorosi o intermedi che
contribuiscono al profilo aromatico di estratti, infusi, fermentati, preparati botanici e ingredienti per

bevande. In questo ambito il beneficio non & necessariamente una maggiore resa gravimetrica, ma un

cambiamento del profilo sensoriale [,

Il rilascio aromatico € particolarmente rilevante quando il processo non mira a una purificazione
spinta, ma a un estratto complesso con note vegetali piu marcate. Tuttavia, la trasformazione puo anche
generare sapori indesiderati se i glicosidi presenti liberano agliconi amari, astringenti o instabili. Per
questo la B-glucosidasi va interpretata come un modulatore selettivo del profilo, non come un

miglioratore universale dell’aroma.

Estratti da soia, semi e leguminose

Le leguminose contengono glucosidi fenolici e isoflavonici che possono essere trasformati da 3-
glucosidasi endogene o aggiunte. Nella soia, la germinazione e l'attivita enzimatica sono state studiate

in relazione al recupero di isoflavoni agliconi, indicando che la gestione enzimatica puo essere integrata

con pretrattamenti biologici della materia prima 1.

In processi B2B, questo ¢ utile per ingredienti a base vegetale in cui il profilo degli isoflavoni & una
caratteristica tecnica rilevante. L'approccio puo interessare estratti liquidi, paste vegetali, concentrati o
ingredienti destinati a bevande e alimenti funzionali. La matrice, pero, puo contenere proteine, fibre e

composti antinutrizionali che influenzano viscosita, separazione e comportamento dell’enzima.
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Estratti ricchi di fenolici e antiossidanti

La B-glucosidasi puo contribuire alla trasformazione di alcuni fenolici glicosilati, ma I'estrazione dei
fenolici totali dipende anche da rottura cellulare, polarita del solvente, temperatura, tempo e tecnologie
fisiche. Studi su barbabietola rossa e canna da zucchero mostrano che il metodo di estrazione influenza

il contenuto fenolico recuperato, confermando che la componente enzimatica va vista come parte di

una strategia di processo piu ampia 61,

La barbabietola e una matrice interessante perché contiene pigmenti, vitamina C, fenolici e sostanze
sensibili all’ossidazione. La letteratura recente discute sia I'estrazione enzimo-assistita sia I'estrazione

assistita da ultrasuoni per recuperare composti bioattivi da barbabietola, indicando che diversi

approcci possono essere combinati o confrontati a seconda dell’obiettivo tecnologico 71 La B-
glucosidasi e pertinente quando sono coinvolti substrati glucosidici, non come enzima universale per
tutti i bioattivi.

Biomasse vegetali, cellulosa e sottoprodotti

Nella degradazione della biomassa vegetale, la 3-glucosidasi & nota per il ruolo nella conversione di
cellobiosio e piccoli cellooligosaccaridi in glucosio. Questo passaggio completa I'azione di
endoglucanasi ed esoglucanasi nella degradazione della cellulosa, riducendo I'accumulo di intermedi e
favorendo il rilascio di zuccheri fermentescibili. Studi su enzimi degradativi della parete vegetale in

microrganismi come Trichoderma e Thermobifida fusca confermano la complessita dei sistemi

enzimatici coinvolti nella degradazione dei polisaccaridi vegetali [%],
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Per I'estrazione botanica, questa funzione e utile soprattutto quando si lavora con sottoprodotti ricchi

di fibra, bucce, foglie, residui di spremitura o biomasse poco accessibili. La 3-glucosidasi da sola non

degrada l'intera parete cellulare, ma puo contribuire alla fase finale dell’idrolisi glucanica. In una logica

di valorizzazione degli scarti vegetali, puo quindi avere una funzione accessoria sia per la produzione

di estratti sia per la generazione di frazioni zuccherine [°1.

Tabella comparativa delle applicazioni

Area

applicativa

Estratti

botanici

Soia e

leguminose

Polygonum

cuspidatum

Aromi
vegetali

Biomassa

fibrosa

Estratti
fenolici

complessi

Substrato o matrice
tipica

Glicosidi fenolici,

terpenici o flavonoidici

Isoflavoni glicosilati

Polidatina

Precursori aromatici
glicosilati

Cellobiosio e

cellooligosaccaridi

Barbabietola, canna da
zucchero, matrici vegetali

varie

Ruolo specifico

della B-glucosidasi

Idrolisi del legame
B-glucosidico e
rilascio dell’aglicone

Conversione verso

isoflavoni agliconi

Conversione della
polidatina in
resveratrolo

Rilascio di agliconi
odorosi

Conversione di
intermedi glucanici

in glucosio

Conversione di
frazioni glucosilate
guando presenti

Interazione con la parete cellulare vegetale

Beneficio tecnico
atteso

Profilo chimico piu
ricco in forme

agliconiche

Modifica del profilo

degli isoflavoni

Aumento della
guota di
resveratrolo libero

Profilo aromatico
piu intenso o

diverso

Supporto alla
degradazione della
cellulosa

Possibile
rimodulazione del
profilo fenolico

Cautela interpretativa

Non tutti i metaboliti
sono glucosidi

accessibili [1!

Dipende da cultivar,

germinazione e matrice
(41

Richiede accessibilita
del precursore e

controllo della stabilita
[3]

Possibile rilascio di note
amare o indesiderate
[1]

Necessaria sinergia con
altri enzimi della parete
[2]

La resa totale dipende

dal metodo di

estrazione ¢!

La parete cellulare vegetale & una rete composita di cellulosa, emicellulose, pectine, proteine strutturali

e composti fenolici. La degradazione controllata di questa rete puo migliorare I'accessibilita dei

metaboliti, ma richiede piu attivita enzimatiche coordinate. La letteratura su funghi, batteri e insetti che
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degradano pareti vegetali mostra che I'azione su cellulosa, pectine e polisaccaridi misti non e svolta da

un singolo enzima, bensi da sistemi multienzimatici [,

La B-glucosidasi interviene soprattutto nelle fasi finali della degradazione dei glucani, idrolizzando
intermedi solubili come cellobiosio e cellooligosaccaridi. Non va quindi confusa con una pectinasi, che
agisce sulle pectine, né con una endoglucanasi, che taglia internamente le catene cellulosiche. La
specificita di ciascun enzima e importante perché la parete vegetale ¢ dinamica e la sua degradazione

puo seguire vie diverse a seconda della specie botanica, dello stadio di maturazione e del trattamento

applicato I,

Questa distinzione e particolarmente utile nei processi di estrazione. Se I'obiettivo € liberare composti
intrappolati nella parete, possono servire enzimi che modificano pectine o cellulosa; se I'obiettivo e
convertire un glucoside gia estratto, la 3-glucosidasi puo essere sufficiente. In molte applicazioni, la
soluzione tecnologica piu efficace e una sequenza: prima aumentare I'accessibilita della matrice, poi

convertire i glicosidi target.
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Parametri di processo da considerare senza generalizzare

La B-glucosidasi richiede un ambiente in cui il substrato sia accessibile, I'acqua sia disponibile per
I'idrolisi e le condizioni non inattivino prematuramente I'enzima. pH, temperatura, tempo di contatto,
contenuto di solvente, concentrazione di solidi e presenza di polifenoli o zuccheri possono influenzare

la trasformazione. Non esiste una condizione universale valida per tutte le matrici vegetali e non &

corretto trasferire automaticamente un risultato da una pianta a un’altra [*,
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La compatibilita con solventi & un punto pratico importante. Molti processi di estrazione botanica
usano acqua, miscele idroalcoliche o altre fasi liquide; tuttavia, I'attivita enzimatica richiede condizioni
compatibili con la struttura proteica dell’enzima. Se la fase & troppo povera d’acqua o troppo
denaturante, la reazione puo ridursi. Per questo la 3-glucosidasi si integra meglio in fasi idratate, prima

di eventuali concentrazioni, essiccazioni o passaggi in solventi piu aggressivi.

Anche il tempo di contatto va interpretato in modo funzionale: troppo breve pud non consentire
conversione sufficiente, troppo lungo puo favorire reazioni secondarie, ossidazioni o cambiamenti
sensoriali non desiderati nella matrice. Nei sistemi vegetali complessi, I'idrolisi del glucoside puo
procedere insieme a trasformazioni non enzimatiche dovute a ossigeno, calore o pH. La qualita del

processo dipende quindi dall’equilibrio tra conversione desiderata e stabilita dell’estratto.
Evidenze scientifiche: cosa e robusto e cosa richiede cautela

E robusta I'evidenza che la B-glucosidasi idrolizzi glucosidi vegetali e che I'attivitd possa variare in
modo specifico in base alla fonte enzimatica. Lo studio sui bifidobatteri mostra chiaramente che
I'attivita verso glucosidi dietetici vegetali non € uniforme tra specie e ceppi, dato rilevante anche per

I'interpretazione industriale: la sigla “B-glucosidasi” identifica una funzione generale, non una

prestazione identica in ogni preparazione 1,

E ben supportato anche I'uso della B-glucosidasi per convertire specifici precursori vegetali. Il caso
della polidatina trasformata in resveratrolo da Polygonum cuspidatum fornisce un modello applicativo

concreto, nel quale I'’enzima non e impiegato genericamente per “aumentare I'estratto”, ma per
trasformare una molecola definita in un’altra [31. Analogamente, gli studi sulla soia germinata collegano

attivita B-glucosidasica e recupero di isoflavoni agliconi I,

Richiede invece cautela I'affermazione secondo cui la $-glucosidasi “aumenta sempre la resa” o
“migliora sempre la biodisponibilita”. La resa totale di estrazione dipende da molte variabili, come

dimostrano gli studi che confrontano approcci di estrazione per fenolici e composti bioattivi in matrici

come barbabietola e canna da zucchero 9. La p-glucosidasi pud modificare la forma chimica dei

composti, ma il valore del cambiamento va valutato in relazione all’obiettivo del prodotto.
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Matrici vegetali dove la B-glucosidasi e piu razionale

La B-glucosidasi e piu razionale quando la matrice contiene glucosidi noti o plausibili e quando
I'aglicone risultante ¢ desiderato. Esempi includono estratti ricchi di isoflavoni, stilbeni glucosilati,
precursori aromatici, alcuni flavonoidi e sottoprodotti vegetali con frazioni glucaniche. In questi casi

I'enzima puo essere progettato come fase di conversione, non solo come coadiuvante generico di

estrazione 4.

Le matrici fogliari, floreali e frutticole possono presentare profili molto diversi. Le foglie possono
contenere glucosidi fenolici e metaboliti difensivi; i frutti possono avere precursori aromatici e pareti
cellulari influenzate dalla maturazione; i semi e i legumi possono contenere isoflavoni o altri composti

coniugati. Studi sulla degradazione della parete in maturazione e fisiologia vegetale mostrano che la
composizione strutturale cambia con lo sviluppo, influenzando accessibilita e rilascio dei composti 111,
Per piante ricche di polisaccaridi bioattivi, come alcune specie floreali usate in estratti alimentari, la 3-
glucosidasi non deve essere confusa con enzimi destinati a estrarre o depolimerizzare polisaccaridi
complessi. Una review sui polisaccaridi di Chrysanthemum morifolium discute estrazione, purificazione,
struttura e attivita di questi polisaccaridi, mostrando che le macromolecole vegetali richiedono

strategie specifiche rispetto ai piccoli glucosidi 21,
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Benefici pratici per formulazioni e ingredienti

Il beneficio principale e la possibilita di ottenere un profilo molecolare piu controllato. Invece di
affidarsi soltanto a calore, acidita o solventi, la B-glucosidasi introduce una trasformazione mirata su
legami B-glucosidici. Questo puo essere utile in ingredienti dove il rapporto tra glucosidi e agliconi

influenza gusto, solubilita, colore, interazione con altre componenti o dichiarazioni tecniche interne al

processo [31,

Un secondo beneficio € la possibilita di lavorare con processi piu selettivi. L'idrolisi enzimatica puo
avvenire in condizioni meno drastiche rispetto ad alcune trasformazioni chimiche, riducendo il rischio
di degradare composti sensibili. Tuttavia, “meno drastico” non significa automaticamente “migliore”:
alcune molecole agliconiche possono essere meno stabili dei loro glucosidi e richiedere protezione da

ossigeno, luce o tempi di processo eccessivi.

Un terzo beneficio riguarda la valorizzazione di sottoprodotti. Bucce, vinacce, residui di spremitura,
foglie e frazioni fibrose possono contenere composti ancora utili ma poco accessibili. In questi casi la 3-

glucosidasi puo entrare in una logica di bioraffineria leggera, insieme ad altri enzimi e tecnologie

fisiche, per trasformare biomasse vegetali in ingredienti a maggiore valore tecnico [/,
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Limiti e rischi di interpretazione

Il limite piu frequente e sovrastimare il ruolo dell’enzima. Se la molecola target non € presente come [3-
glucoside, la B-glucosidasi non puo generare 'aglicone desiderato. Se il substrato é intrappolato in una

matrice non accessibile, 'enzima puo avere prestazioni ridotte anche quando il substrato esiste. Se

I'aglicone & instabile, la conversione pud essere seguita da degradazione o perdita aromatica [,

Un altro limite riguarda la selettivita reale in matrici complesse. Gli estratti botanici contengono molte
famiglie molecolari e 'enzima puo agire su piu substrati compatibili. Questo puo essere positivo
quando si vuole liberare una gamma di agliconi aromatici, ma puo essere problematico quando si
desidera una conversione molto specifica. L'interpretazione del risultato deve quindi considerare

I'intero profilo dell’estratto, non solo un singolo marker.

Infine, alcune trasformazioni di glicosidi vegetali possono avere implicazioni di sicurezza o qualita. La
liberazione di agliconi non &€ sempre desiderabile: puo aumentare amaro, astringenza, reattivita o
instabilita. Per questo la B-glucosidasi deve essere integrata in un processo alimentare o
ingredientistico coerente, con attenzione al destino dell’enzima e dei prodotti di reazione nel prodotto

finale.
Integrazione con altre tecnologie di estrazione

La B-glucosidasi puo essere combinata con macinazione, idratazione, estrazione acquosa, ultrasuoni,
trattamenti termici moderati o altri enzimi. L'estrazione assistita da ultrasuoni, ad esempio, € stata

studiata per recuperare composti bioattivi dalla barbabietola, mentre I'estrazione enzimo-assistita

stata valutata per fenolici, vitamina C e attivita antiossidante [7). Queste tecnologie non sono

intercambiabili: agiscono su meccanismi diversi e possono essere sequenziate.

Gli ultrasuoni possono favorire disgregazione fisica, trasferimento di massa e rilascio di composti; gli
enzimi della parete possono ridurre barriere strutturali; la B-glucosidasi puo convertire glucosidi
solubilizzati. In un processo ben progettato, la domanda non e “quale tecnologia e migliore”, ma quale
ostacolo limita il risultato: accessibilita fisica, forma chimica del composto, stabilita, separazione o

concentrazione.

Quando la matrice e fibrosa, la sinergia con cellulasi o altri enzimi puo essere particolarmente sensata.
Lo studio su Polygonum cuspidatum mostra proprio una combinazione tra cellulasi termostabile e (3-

glucosidasi immobilizzata, distinguendo il ruolo di estrazione dalla matrice e quello di conversione

della polidatina 3]. Questo modello & trasferibile come logica, non come garanzia di identici risultati su

altre piante.

enzymes.bio - Enzymes.bio Research Team Page 12 of 15



Uso responsabile in ambito food-oriented

Per applicazioni alimentari, nutraceutiche o beverage, la 3-glucosidasi deve essere gestita come
ingrediente tecnico di processo. L'utilizzatore deve considerare destinazione d’uso, normativa
applicabile, composizione della matrice, prodotti di reazione, eventuale inattivazione e compatibilita
con il prodotto finale. Le preparazioni enzimatiche per alimenti sono ampiamente usate nel food
processing, ma la loro idoneita concreta dipende dal contesto applicativo e dalla documentazione

disponibile 3],
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In ambito professionale, CoA e SDS accompagnano I'ordine del prodotto fornito da Enzymes.bio. Il CoA
documenta le informazioni di lotto rese disponibili con la fornitura, mentre la SDS supporta la gestione
sicura del materiale. Enzymes.bio non deve essere inteso come produttore o laboratorio analitico: il

suo ruolo e quello di fornitore online del prodotto in unita da 1 kg.

»” «

E opportuno evitare formulazioni commerciali eccessive come “massimizza ogni estrazione”, “aumenta
sempre gli attivi” o “garantisce biodisponibilita superiore”. Una descrizione tecnicamente corretta e piu
solida: la B-glucosidasi supporta l'idrolisi di substrati B-glucosidici in matrici vegetali compatibili, con

possibili benefici su profilo agliconico, aroma e conversione di precursori specifici.
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Posizionamento tecnico del prodotto

Food-Grade B-Glucosidase For Plant Extraction si colloca come enzima per processi in cui la
conversione di glucosidi vegetali & un obiettivo tecnico. E particolarmente pertinente per estratti
botanici, ingredienti a base di soia, processi su polidatina/resveratrolo, modulazione aromatica e
valorizzazione di biomasse vegetali contenenti substrati compatibili. La sua efficacia deve essere

interpretata alla luce della chimica della matrice e non come promessa di aumento automatico della

resa 4,

Il valore per un utilizzatore B2B ¢ la possibilita di introdurre una fase biocatalitica mirata, capace di
trasformare molecole glicosilate in agliconi o zuccheri. In processi ben controllati, questo puo
migliorare la coerenza del profilo dell’estratto, ridurre la dipendenza da trasformazioni chimiche meno
selettive e supportare applicazioni food-oriented. La letteratura disponibile sostiene il meccanismo e

fornisce esempi applicativi concreti, ma conferma anche la necessita di ragionare per matrice,

substrato e obiettivo di processo [3,

In sintesi, la 3-glucosidasi € piu utile quando viene scelta per una ragione chimica precisa: convertire
un glucoside in una forma piu adatta all’applicazione. Quando questa condizione € soddisfatta, puo
diventare uno strumento tecnico rilevante per estrazione vegetale, aromi, agliconi, isoflavoni e
trasformazione di precursori come la polidatina. Quando invece il substrato non € presente o non e

accessibile, altri enzimi o tecnologie di estrazione possono essere piu determinanti.

Ordina Food-Grade B-Glucosidase For Plant Extraction online

Venduto in unita da 1 kg, disponibile a magazzino e pronto per la spedizione. Ordina

direttamente dal nostro store: paga online e noi elaboriamo il tuo ordine. Un Certificato di

Analisi e una Scheda Dati di Sicurezza sono inclusi in ogni ordine.

Acquista Food-Grade B-Glucosidase For Plant Extraction =
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Contatta Enzymes.bio

Hai domande su un ordine? Il nostro team ¢ lieto di aiutarti.

EMAIL wWholesale@enzymes.bio TELEFONO (USA) +1 (507) 428-6057

[Eh 400+ Clienti B2B © 60+ partner di ricerca universitari @D 54 serviti in tutto il mondo

© 2026 Enzymes.bio - Fornitura di enzimi industriali e per la lavorazione alimentare - Non destinato al consumo umano né alla vendita

al dettaglio.
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