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Beta-Glucanase do redukcji lepkosci i poprawy filtracji w
przetwarzaniu zb0dz, pasz i ekstraktow roslinnych

Zespot badawczy Enzymes.bio - Wellington, Nowa Zelandia - June 19, 2026

Beta-Glucanase to grupa enzymow hydrolizujacych B-glukany — polisacharydy Scian
komorkowych obecne m.in. w jeczmieniu, owsie, drozdzach, grzybach i niektorych
materiatach roslinnych. W zastosowaniach przemystowych jej gtbwng wartoscia jest
skracanie tancuchéw B-glukanowych, co moze obniza¢ lepkos¢, utatwiac filtracje, poprawiac

dostepnosc¢ sktadnikéw i stabilizowac procesy oparte na surowcach zbozowych lub

ro$linnych [,

Enzymes.bio dostarcza Beta-Glucanase jako produkt B2B dostepny online w jednostkach 1 kg. Firma
dziata jako dostawca, a nie producent ani laboratorium; dokumenty CoA i SDS s3 dostarczane wraz z

zamowieniem.

Czym jest Beta-Glucanase i dlaczego nie jest jednym ,,uniwersalnym” enzymem

Beta-Glucanase nie oznacza jednej czasteczki enzymatycznej o zawsze identycznym dziataniu. To nazwa
funkcjonalna obejmujgca enzymy zdolne do rozcinania wigzan f3-glikozydowych w 3-glukanach, czyli
polimerach glukozy o réznej architekturze. W praktyce przemystowej kluczowe znaczenie ma to, czy
dany enzym dziata przede wszystkim na mieszane (3-1,3/3-1,4-glukany typowe dla zb6z, na (3-1,3-

glukany wystepujace w Scianach komoérkowych drozdzy i grzybdéw, czy na pokrewne frakcje glukanowe

o bardziej celulozowym charakterze 21,

Réznice strukturalne miedzy 3-glukanami sg bardzo istotne technologicznie. Zbozowe (-glukany,
zwlaszcza z jeczmienia i owsa, sg liniowymi polisacharydami z wigzaniami 3-1,3 oraz 3-1,4, ktére moga
silnie wptywac na lepko$¢ fazy wodnej. B-glukany drozdzowe i grzybowe cze$ciej zawierajg uktady
B-1,3 z rozgatezieniami (3-1,6, co zmienia ich rozpuszczalno$¢, dostepnos¢ dla enzymu i funkcje w

matrycy surowca 131,

Z punktu widzenia klienta przemystowego najwazniejsze pytanie nie brzmi wiec ,czy to jest beta-
glukanaza?”, lecz ,jaki problem procesowy ma rozwigza¢ hydroliza $-glukanéw?”. Inaczej ocenia sie

enzym w browarnictwie, gdzie priorytetem jest lepko$¢ zacieru i filtracja brzeczki, inaczej w paszach,
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gdzie liczy sie oddzialywanie na tres$¢ jelitows, a jeszcze inaczej w ekstrakcji roslinnej, gdzie enzym

moze wspierac rozluznianie matrycy komérkowe;.

Mechanizm dziatania: skracanie tancuchow, zmiana lepkosci i dostepnosci
substratu

Mechanizm Beta-Glucanase polega na hydrolizie wigzan w tancuchach p-glukanowych. Dtugie
czasteczki 3-glukanu wigza wode, zwiekszajg lepkos¢ i moga tworzy¢ uktady koloidalne utrudniajace
przeptyw cieczy przez ztoza filtracyjne. Po enzymatycznym przecieciu tancuchéw powstaja krotsze
oligosacharydy i fragmenty polisacharydowe, ktore zwykle stabiej zageszczaja uktad i tatwiej

przechodza przez etapy separacji [,

W enzymologii istotny jest podziat na dziatanie endo- i egzo-. Endo--glukanazy przecinajg tancuch
polisacharydowy w miejscach wewnetrznych, co moze szybko zmniejsza¢ Srednig dtugos$¢ polimeru i
wywotywaé wyrazny efekt reologiczny. Egzo-glukanazy odcinajg jednostki lub krétsze fragmenty od

koncdédw tancucha, co bywa istotne w gtebszej konwersji substratu albo w wyspecjalizowanych

reakcjach biotechnologicznych I,

Badania nad r6znymi enzymami pokazuja, Zze beta-glukanazy mogg mie¢ waska albo szersza
specyficzno$¢ substratowa. Opisywano m.in. enzymy dziatajace na (-1,3/f3-1,4-glukany, enzymy o

aktywnosci wobec frakcji celulozowych oraz warianty wykazujace aktywnosci cellobiohydrolazowe lub
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cellotriohydrolazowe. Dla procesu oznacza to, ze dwa produkty nazwane ,Beta-Glucanase” moga

zachowywac sie inaczej w zacierze z jeczmienia, w paszy pszennej, w ekstrakcie grzybowym czy w

zawiesinie surowca roélinnego [°1.

Warto tez pamieta¢, ze enzym nie ,usuwa” 3-glukanu jako klasy sktadnika; on modyfikuje jego dtugos¢,
rozpuszczalno$¢ i zachowanie w matrycy. To rozréznienie jest szczeg6lnie wazne w Zywnosci
funkcjonalnej, gdzie 3-glukan bywa pozadanym btonnikiem rozpuszczalnym, ale jego masa

czasteczkowa i lepko$¢é mogg wptywac zaré6wno na wtasciwos$ci technologiczne, jak i na oczekiwane

cechy produktu koncowego 21,

Najwazniejsze zrodta B-glukanéw w procesach przemystowych

Zboza: jeczmien, owies, pszenica i zyto

W przetwarzaniu zb6z (-glukany sg jednym z gtéwnych nieskrobiowych polisacharydow
odpowiedzialnych za wzrost lepkoSci. Szczegdlne znaczenie maja jeczmien i owies, ale problem moze
pojawia¢ sie rowniez w mieszankach paszowych lub napojach zboZowych zawierajgcych inne surowce
bogate w $ciany komérkowe. W badaniach nad produktami zboZowymi wzbogacanymi w 3-glukan

wykazano, ze aktywno$¢ beta-glukanazowa wptywa na degradacje masy czasteczkowej 3-glukanu, co

bezposérednio wigze enzym z kontrola wtasciwosci fizycznych produktu [,

Dla technologii browarniczej i napojéw zbozZowych problemem nie jest sama obecnos$¢ 3-glukanu, ale
jego stan w uktadzie wodnym. Jezeli frakcje B-glukanowe pozostaja dtugie, uwodnione i rozproszone,
moga spowalniac filtracje, zwieksza¢ opory przeptywu i utrudnia¢ klarowanie. Jezeli zostang czeSciowo

zhydrolizowane, zacier lub ekstrakt moze zachowywac sie bardziej przewidywalnie.
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Drozdie, grzyby i biomasa mikrobiologiczna

B-glukany sg réwniez istotnym sktadnikiem $cian komoérkowych grzybow i drozdzy. W takich matrycach
uktad wigzan i rozgatezien rézni sie od zbozowego, dlatego enzym skuteczny wobec 3-glukanu
jeczmiennego nie musi automatycznie dziata¢ tak samo na Sciane komoérkowa drozdzy. Literatura

dotyczaca fungalnych beta-glukanaz podkresla, Ze enzymy te petnig rézne funkcje fizjologiczne i sg

regulowane zaleznie od warunkéw oraz zZrédta wegla 161,

W praktyce oznacza to, Ze obrébka biomasy grzybowej, ekstraktéw drozdzowych albo materiatoéw
fermentacyjnych wymaga myslenia o ,dostepnos$ci” substratu. -glukan moze by¢ ostoniety przez
biatka, mannany, chityne lub inne sktadniki §ciany komdérkowej. Beta-Glucanase moze wspiera¢ rozktad

tej struktury, ale efekt bedzie zalezat od catej matrycy, nie tylko od obecnoSci 3-glukanu.

Surowce roslinne i ekstrakty botaniczne

W ekstrakcji botanicznej 3-glukany sa cze$cig szerszego problemu: Sciana komoérkowa i polisacharydy
rozpuszczalne moga ogranicza¢ uwalnianie sktadnikdw albo pogarszac separacje faz. Beta-Glucanase

moze by¢ uzyteczna tam, gdzie frakcje glukanowe zwiekszaja lepko$¢ lub utrzymuja strukture czastek

ro$linnych. W przegladach dotyczacych 3-glukanu wskazuje sie jego szerokie znaczenie w zywno$ci,

zastosowaniach funkcjonalnych i przemysle sktadnikéw, co zwieksza potrzebe kontrolowania tej frakcji

w procesach przetwérczych 21,
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Nie nalezy jednak traktowa¢ Beta-Glucanase jako zamiennika dla wszystkich enzymoéw roslinnych. Jezeli

ograniczeniem s3g gtdwnie pektyny, hemicelulozy arabinoksylanowe, skrobia albo biatka, potrzebne

moga by¢ inne aktywnoSci enzymatyczne. Beta-Glucanase jest najbardziej racjonalna wtedy, gdy 3-

glukany sg istotnym czynnikiem lepkoS$ciowym lub strukturalnym.

Tabela porownawcza: gdzie Beta-Glucanase daje najwiekszg wartosc

technologiczng

Obszar
zastosowania

Browarnictwo i

napoje zbozowe

Przetwarzanie owsa i

jeczmienia

Pasze dla drobiu i
zwierzat

monogastrycznych

Ekstrakcja roslinna

Obrébka drozdzy i

grzybow
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Giéwny problem

procesowy

Lepki zacier,
wolna filtracja,
utrudnione

wystadzanie

Wysoka lepkos¢
ekstraktow lub

zawiesin

Lepka tresc
pokarmowa,
ograniczony
dostep do
sktadnikéw

Trudne
uwalnianie
sktadnikéw i
wolna filtracja

po ekstrakcji

Strukturalna
odpornos¢
Sciany
komérkowej

Mechanizm
dziatania Beta-
Glucanase

Hydroliza
zbozowych B-1,3/
B-1,4-glukanéw

Skracanie masy
czasteczkowej B-

glukanu

Rozktad
nieskrobiowych
polisacharyddéw

zbozowych

Rozluznianie frakgji
$cian komdrkowych
zawierajgcych

glukany

Hydroliza
wybranych frakc;ji B-

glukanowych

Typowy oczekiwany
efekt

Lepszy przeptyw,
bardziej
przewidywalna
filtracja, mniejsze

obcigzenie separacji

tatwiejsze mieszanie,
pompowanie i
klarowanie

Wsparcie strawnosci i
efektywnosci

wykorzystania paszy

Lepsza
przetwarzalnos¢
zawiesiny, tatwiejsza

separacja

Wsparcie lizy lub
uwalniania sktadnikow

Gtéwne ograniczenie

Efekt zalezy od stodu,
zasypu, temperatury i
czasu kontaktu

Zbyt intensywna
hydroliza moze by¢
niepozadana, gdy
wysoka masa
czasteczkowa B-
glukanu jest celem
produktu

Wynik zalezy od
receptury, wieku
zwierzat i obecnosci

innych enzymoéw

Jezeli dominuja
pektyny lub skrobia,
Beta-Glucanase moze
nie by¢ enzymem

kluczowym

Rdéznice miedzy B-1,3,
B-1,4 i B-1,6-glukanami
sg krytyczne
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Mechanizm

Obszar Gléwny problem . . Typowy oczekiwany B . .
. dziatania Beta- Gtéwne ograniczenie
zastosowania procesowy efekt
Glucanase
Potrzeba
) ) selektywnej Dziatanie endo- Kontrolowane Wymaga dobrania
Biokonwersje L .
o modyfikacji albo egzo- na produkty hydrolizy lub enzymu do
specjalistyczne i i . ) .
glukanéw lub okreslone wigzania transformacji konkretnego substratu
glikozyddéw

Zastosowanie w browarnictwie: lepkos¢ zacieru, filtracja i stabilnos¢ procesu

W browarnictwie Beta-Glucanase jest najczeSciej kojarzona z rozktadem (-glukanéw pochodzacych z
jeczmienia. Podczas zacierania i p6Zniejszej filtracji dtugoczasteczkowe B-glukany moga zwiekszac
lepkos¢ brzeczki, pogarszac przeptyw przez mtoto i wydtuzac czas separacji. Badania nad produktami
zbozowymi pokazuja, ze aktywno$¢ beta-glukanazowa moze degradowac¢ mase czasteczkowa (3-

glukanu, a wtasnie masa czasteczkowa jest jednym z czynnikéw decydujacych o zachowaniu

reologicznym uktadu 1.

Figure 3. HEt-2 RIILIOIN = T2 &, S/, 5= A&, MY, 5= 715, H
O|20fA 23 T2 0 ALEE LTt

W praktyce efekt enzymu jest najbardziej widoczny przy zasypach zawierajgcych surowce bogate w [3-
glukany, surowce niestodowane albo partie stodu o mniej korzystnych parametrach cytolitycznych.
Hydroliza nie musi by¢ catkowita — czesto wystarczy cze$Sciowe skrécenie tancuchéw, aby ograniczy¢
tworzenie zeli lub struktur utrudniajacych przeptyw. To dlatego Beta-Glucanase jest rozwazana jako

narzedzie poprawy przewidywalnos$ci procesu, a nie wytacznie jako dodatek ,zwiekszajacy wydajnos¢”.
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Jednoczes$nie enzym powinien by¢ rozumiany jako element catego uktadu technologicznego. Na lepkos¢
zacieru wptywa takze skrobia, biatka, rozdrobnienie stodu, stosunek wody do zasypu i przebieg
temperatur. Jezeli problem filtracji wynika gtéwnie z nadmiernego rozdrobnienia, nieprawidtowej

struktury ztoza lub innych frakcji koloidalnych, sama Beta-Glucanase nie musi da¢ petnego efektu.
Zastosowanie w paszach: rozktad nieskrobiowych polisacharydéw

W dietach opartych na zbozach -glukany nalezg do nieskrobiowych polisacharydéw, ktére moga
wptywac na lepko$c¢ tresci pokarmowej. U zwierzat monogastrycznych, zwtaszcza drobiu, lepka tresé
jelitowa moze ogranicza¢ mieszanie enzymow trawiennych z paszg i utrudnia¢ dostep do sktadnikéw
odzywczych. Badanie na brojlerach otrzymujacych diety pszenne analizowato wptyw beta-glukanazy na

mase czasteczkowa rozpuszczalnego B-glukanu w tresci jelita kretego, fermentacje weglowodanow i

wyniki produkcyjne, co dobrze ilustruje mechanistyczny kierunek dziatania enzymu w zywieniu 1.

Beta-Glucanase w paszach nie dziata jak klasyczny sktadnik odzywczy. Jej zadaniem jest zmiana matrycy
paszowej — obnizenie negatywnego wptywu nieskrobiowych polisacharydéw i utatwienie
wykorzystania energii oraz sktadnikdw zamknietych w $cianach komdrkowych. Przeglady dotyczace
enzymow paszowych opisuja takie enzymy jako narzedzia poprawiajace dostepnos¢ sktadnikow w

surowcach roélinnych i wspierajace efektywno$¢ produkcji zwierzecej 8.,

Znaczenie ma réwniez kompozycja mieszanki paszowej. W praktyce Beta-Glucanase bywa
rozpatrywana razem z ksylanazami, celulazami, fitazami lub proteazami, poniewaz rozne frakcje Scian
komorkowych ograniczajg strawnos$¢ na rézne sposoby. Jezeli udziat jeczmienia i owsa jest wysoki, rola
beta-glukanow zwykle rosnie; jezeli dominuje pszenica lub kukurydza, ograniczenia moga wynika¢ z

innych polisacharydoéw.
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Zastosowanie w ekstrakcji roslinnej i napojach funkcjonalnych

W procesach ekstrakcji roslinnej Beta-Glucanase moze wspiera¢ dwa cele: uwalnianie sktadnikow z
matrycy oraz poprawe wilasciwos$ci zawiesiny po ekstrakcji. Ostabienie frakcji glukanowych moze
utatwi¢ penetracje wody lub rozpuszczalnika, ograniczy¢ lepkos$¢ i zmniejszy¢ obcigzenie filtréw. Ma to
znaczenie w pracy z materiatami zbozowymi, grzybowymi, drozdzowymi i niektorymi ekstraktami

botanicznymi.

Szczegolnej ostroznos$ci wymaga jednak praca z produktami, w ktérych -glukan jest deklarowanym
sktadnikiem funkcjonalnym. Przeglady dotyczace [-glukanu podkres$laja jego znaczenie jako

rozpuszczalnego btonnika oraz sktadnika Zywnosci funkcjonalnej, ale wtasciwosci technologiczne i

biofunkcjonalne zaleza od pochodzenia, struktury oraz masy czasteczkowej frakcji [*1. Nadmierna
hydroliza moze poprawiac filtracje, lecz jednocze$nie zmienia¢ profil sktadnika, ktéry producent chce

zachowacd.

Dlatego w ekstrakcji trzeba jasno odrdzni¢ dwa scenariusze. Pierwszy: (-glukany sa przeszkoda
procesowg, wiec ich rozktad jest pozadany. Drugi: 3-glukan jest warto$ciowym sktadnikiem produktu
koncowego, wiec enzymatyczna modyfikacja musi by¢ kontrolowana i ograniczona do poziomu

zgodnego z celem formulacyjnym.
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Rézne typy aktywnosci: endo-B-1,3/1,4, B-1,4 i egzo-glukanazy

Najbardziej typowy kontekst zboZzowy dotyczy enzymoéw dziatajacych na mieszane (3-1,3/p-1,4-glukany.
Takie enzymy bywajg okreslane jako lichenazy, poniewaz lichenan jest klasycznym substratem
modelowym dla mieszanych wigzan 3-1,3/3-1,4. Badania nad termoaktywng 3-1,3-1,4-glukanazg z

Clostridium thermocellum pokazuja, Ze tego typu aktywnosci od dawna sg analizowane pod katem

stabilnoéci i potencjalnych zastosowan przemystowych [°],

Inng grupa sa endo-B-1,4-glukanazy, czesto opisywane w kontekscie celulozy lub materiatow
lignocelulozowych. Przyktadem jest s6l-tolerancyjna endo-3-1,4-glukanaza Cel5A z bakterii Vibrio sp.

izolowanej z gleby namorzynowej, co pokazuje, ze enzymy glukanazowe moga pochodzi¢ z bardzo

réznych $rodowisk i mie¢ rézne profile stabilnosci %,

Beta-Glucanase — relative activity vs pH

100 4 Optimum pH 4.5-5.5

80 A
optimum plateau

60 A

401

Relative activity (%)

20

3 4 5 6 7 8
pH

Illustrative profile modelled from the stated optimum range; not measured assay data.

Figure 5. pHO|| [H2 H|E}f-= F7LIOHA| 2| MTH 2HH O 2 pH 4.5-5.50 A X|H
2t FL7t0| LEEFELICE,

Egzo-glukanazy dziatajg inaczej, poniewaz odcinaja fragmenty od konncow tancuchéw. W biotechnologii
moga by¢ wykorzystywane nie tylko do prostego obnizania lepkosci, ale rowniez do bardziej
selektywnych przeksztatcen. Przyktadowo egzo-1,3-3-glukanaza Exo15 z Meyerozyma guilliermondii

zostata opisana w kontekscie wydajnej produkcji naturalnego stodzika siamenoside I, co pokazuje, ze

,beta-glukanaza” moze mie¢ zastosowania wykraczajace poza klasyczne zboza i pasze 111,
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Co decyduje o skutecznosci w realnym procesie

Najwazniejszym czynnikiem jest zgodno$¢ enzymu z substratem. Jezeli w procesie dominujg zbozowe
B-1,3/B-1,4-glukany, enzym o preferencji do tej frakcji bedzie bardziej racjonalny niz aktywnos¢
ukierunkowana na inne wigzania. Jezeli matryca jest drozdzowa lub grzybowa, istotniejsze moze by¢
dziatanie wobec (-1,3 i struktur rozgatezionych. R6znorodnos¢ enzyméw beta-glukanazowych
potwierdzaja badania metagenomiczne, w ktérych aktywnosci poszukuje sie w bibliotekach

ekspresyjnych pochodzacych z odmiennych nisz biologicznych [*2],

Drugim czynnikiem jest dostepnos¢ substratu. Nawet dobrze dobrana Beta-Glucanase nie zadziata
efektywnie, jesli 3-glukan jest fizycznie niedostepny: zamkniety w nierozdrobnionej tkance, ostoniety
przez biatka, zwigzany z innymi polisacharydami albo obecny w zbyt gestej matrycy. Dlatego w praktyce

znaczenie majg rozdrobnienie, uwodnienie, mieszanie i czas kontaktu.

Trzecim czynnikiem sg warunki procesu, zwtaszcza pH, temperatura, zawartos$¢ soli, obecno$¢ alkoholu,
metali lub innych sktadnikéw receptury. Publikacje o konkretnych enzymach czesto pokazuja duze
réznice w optimum i stabilnosci, co wynika z pochodzenia enzymu i jego struktury. Nie nalezy

automatycznie przenosi¢ parametrow z jednej publikacji na kazdy produkt handlowy, ale zasada jest

uniwersalna: aktywno$¢ enzymatyczna jest zalezna od $rodowiska reakcji [*31.

Czwartym czynnikiem jest czas i punkt dodania. Beta-Glucanase dziata tylko wtedy, gdy ma kontakt z
uwodnionym substratem przez wystarczajacy okres. W browarnictwie bedzie to inny moment niz w
ekstrakcji roslinnej, a w paszach enzym musi przetrwac¢ przygotowanie mieszanki i wykaza¢ aktywnos$¢
w warunkach przewodu pokarmowego. To dlatego aplikacje paszowe i technologiczne wymagaja

odmiennych zatozen procesowych.
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Beta-Glucanase — relative activity vs temperature
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Illustrative profile modelled from the stated optimum range; not measured assay data.
Figure 6. = & 0f Eff% H|Et-= F7tLIOHM 2] JT 2 d 22, 50-60°COf| A =X
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Korzysci technologiczne bez nadmiernych obietnic

Najbardziej bezpos$rednig korzys$cig z zastosowania Beta-Glucanase jest redukcja lepkos$ci w uktadach,
w ktorych B-glukany sg istotnym czynnikiem zageszczajacym. Skrécenie tancuchéw polisacharydowych
moze utatwia¢ mieszanie, przeptyw, pompowanie, filtracje i separacje cieczy od fazy statej. Zwigzek

miedzy aktywnoScig beta-glukanazowa a zmiang masy czasteczkowej 3-glukanu w produktach

zbozowych jest szczegélnie wazny dla proceséw, w ktérych reologia decyduje o przepustowosci 1.

Druga korzyscig jest lepsze zarzadzanie zmienno$cig surowca. Zawarto$¢ i zachowanie 3-glukanow
zaleza od gatunku, odmiany, warunkéw uprawy, przechowywania i wcze$niejszej obrobki.
Enzymatyczna hydroliza moze czeSciowo zmniejsza¢ skutki tej zmienno$ci, zwtaszcza w procesach z

udziatem jeczmienia, owsa lub mieszanek zbozowych.

Trzecig korzyscia jest mozliwo$¢ wspierania ekstrakeji i uwalniania sktadnikow. W materiatach
ro$linnych i mikrobiologicznych Sciana komoérkowa stanowi bariere dyfuzyjna. Jezeli glukany sg czeSciag
tej bariery, ich cze$ciowa hydroliza moze utatwia¢ przechodzenie sktadnikow do fazy ciektej, cho¢ efekt

zalezy od pozostatych komponentéw matrycy.

Nalezy jednak unika¢ obietnicy, ze Beta-Glucanase rozwigze kazdy problem filtracji lub klarowania.
Wiele uktadéw przemystowych zawiera mieszanine skrobi, pektyn, biatek, ttuszczéw i innych
hydrokoloidéw. Jezeli 3-glukany nie sg gtéwna przyczyna problemu, enzym moze dac efekt ograniczony

albo wymagac potaczenia z innymi rozwigzaniami procesowymi.
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Kiedy hydroliza B-glukanéw moze by¢ niepozadana

W czeSci aplikacji celem nie jest usuniecie lepkosci, lecz zachowanie 3-glukanu jako sktadnika
funkcjonalnego. Dotyczy to np. produktéw owsianych, zywno$ci wzbogacanej w btonnik rozpuszczalny
czy sktadnikow nutraceutycznych. Przeglady naukowe opisuja -glukan jako bioaktywny btonnik o

znaczeniu dla ZzywnoS$ci funkcjonalnej, a jego wtasciwo$ci zalezg od Zrédta, struktury i stopnia

przetworzenia 21,

Beta-Glucanase — dose-response (diminishing returns)
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W takim scenariuszu Beta-Glucanase moze by¢ narzedziem zbyt silnym, jesli zostanie uzyta bez jasno
okreslonego celu technologicznego. Obnizenie masy czgsteczkowej moze poprawic przeptyw i
klarownos$¢, ale jednocze$nie zmienic teksture, lepkos$¢ docelowa albo profil funkcjonalny sktadnika.
Dlatego w produktach deklarujacych -glukan jako warto$¢ konicowa enzym stosuje sie przede
wszystkim tam, gdzie kontrolowana modyfikacja jest korzystniejsza niz catkowite zachowanie

pierwotnej frakgcji.
Beta-Glucanase a inne enzymy procesowe

Beta-Glucanase czesto dziata obok innych enzymdw, ale jej rola jest specyficzna. Amylazy hydrolizuja
skrobie, proteazy biatka, pektynazy pektyny, ksylanazy arabinoksylany, a celulazy frakcje celulozowe.
Jezeli problem technologiczny wynika z 3-glukanéw, beta-glukanaza ma logiczne uzasadnienie; jezeli
wynika z innej frakcji, potrzebna moze by¢ inna aktywnos$¢ enzymatyczna.
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W praktyce przemystowej czesto nie ma jednego ,enzymu od filtracji”. Filtracja jest skutkiem
wlasciwos$ci catej matrycy: lepkosci fazy ciektej, wielkos$ci czastek, koloidéw, biatek, skrobi resztkowej i
struktury osadu. Beta-Glucanase wptywa gtdwnie na cze$¢ zwigzang z glukanami, dlatego jej
skutecznos$¢ najlepiej ocenia¢ w kontekscie znanego sktadu surowca i celu procesu.

Znaczenie rynkowe: dlaczego kontrola B-glukanow zyskuje na wadze

B-glukany sa dzi$ jednocze$nie wyzwaniem technologicznym i sktadnikiem o rosngcym znaczeniu
rynkowym. W literaturze opisuje sie ich pochodzenie, biosynteze, ekstrakcje, oczyszczanie, strukture,

biodostepno$¢, a takze zastosowania przemystowe i handel globalny, co pokazuje, Ze nie sg juz

wytacznie ,problemem lepkoéci” w zacierze czy paszy 2.

Dla producentéw zywnosSci, napojow, ekstraktéw i pasz oznacza to wieksza potrzebe swiadomego
zarzadzania frakcjg 3-glukanowa. Czasami celem bedzie jej zachowanie, czasami standaryzacja, a
czasami cze$Sciowa hydroliza w celu poprawy procesu. Beta-Glucanase jest jednym z narzedzi tej
kontroli, ale powinna by¢ dobierana do funkcji technologicznej, a nie do samej obecnosci stowa ,,3-

glukan” w opisie surowca.

Beta-Glucanase — residual activity over time
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Beta-Glucanase w ofercie Enzymes.bio

Enzymes.bio oferuje Beta-Glucanase jako produkt dostepny online w kategorii beta-glukanaz, w
jednostkach 1 kg. Informacje produktowe i kategoria zakupowa sa prezentowane na stronie dostawcy,

a dokumenty CoA i SDS s3 dostarczane wraz z zamowieniem .
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Enzymes.bio jest dostawcg, nie producentem ani laboratorium badawczym. Z tego powodu niniejszy
dokument nalezy traktowac jako techniczne omoéwienie zastosowan i mechanizméw, a nie jako
specyfikacje produkcyjng, instrukcje walidacyjng ani zastepstwo dokumentacji dostarczanej z

konkretnym zamowieniem.
Whiosek techniczny

Beta-Glucanase jest szczegdlnie przydatna tam, gdzie (-glukany zwiekszajg lepko$¢, utrudniaja filtracje
albo ograniczaja dostepnos$¢ sktadnikdéw w matrycy zbozowej, roslinnej, drozdzowej lub grzybowej. Jej
mechanizm — hydroliza tancuchéw (-glukanowych — jest dobrze zgodny z praktycznymi celami w

browarnictwie, przetwarzaniu zb6z, paszach i wybranych procesach ekstrakcyjnych 1.

Najlepsze rezultaty uzyskuje sie wtedy, gdy zastosowanie enzymu wynika z rozpoznanego problemu:
obecnosci zbozowych (-1,3/8-1,4-glukandw, potrzeby obnizenia masy czasteczkowej, poprawy
przeptywu albo rozluznienia matrycy $cian komérkowych. Beta-Glucanase nie jest uniwersalnym
rozwigzaniem dla kazdej lepkosci, ale w procesach, w ktérych B-glukany sg rzeczywistym czynnikiem

ograniczajacym, stanowi racjonalne i dobrze uzasadnione narzedzie technologiczne.

Zamow Beta-Glucanase online

Sprzedawany w jednostkach 1 kg, dostepny z magazynu i gotowy do wysytki. Zamoéw

bezposrednio w naszym sklepie — zapta¢ online, a my przetworzymy Twoje zamo6wienie. Do

kazdego zamowienia dotgczamy Certyfikat Analizy i Karte Charakterystyki.

Kup Beta-Glucanase -
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