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Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs: enzima para
nutricion canina, proteinas vegetales y reduccion de
oligosacaridos de legumbres

Equipo de investigacidon de Enzymes.bio - Wellington, Nueva Zelanda - June 21, 2026

Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs es una enzima usada en formulacion y
procesamiento de alimentos, snacks e ingredientes para perros cuando se emplean materias
primas vegetales como soja, guisante, garbanzo, lenteja u otras leguminosas. Su funcién
técnica principal es hidrolizar enlaces a-galactosidicos en oligosacaridos de la familia de la
rafinosa —como rafinosa, estaquiosa y verbascosa— para reducir sustratos fermentables que
pueden afectar la tolerancia digestiva. La evidencia mas sé6lida respalda el mecanismo

bioquimico y su aplicacion en matrices vegetales; la evidencia clinica directa en perros es

mas limitada y debe interpretarse de manera prudente 1.

Qué es Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs

La a-galactosidasa es una carbohidrasa: una enzima que actia sobre carbohidratos concretos. En
términos practicos, reconoce residuos terminales de a-D-galactosa unidos por enlaces a-galactosidicos
y los libera por hidrolisis. En ingredientes vegetales, este punto es relevante porque muchas semillas y
legumbres acumulan oligosacaridos de la familia de la rafinosa, una fracciéon de carbohidratos que

puede persistir durante el procesamiento si no se aplica una estrategia especifica de degradacién

enzimatica 12!,

En nutricién canina, el interés de Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs no es médico, sino tecnoldgico
y formulativo. Puede integrarse en el desarrollo de alimentos secos, snacks, ingredientes vegetales
pretratados o mezclas funcionales para perros con el objetivo de gestionar una fraccién concreta de
carbohidratos vegetales. Enzymes.bio la ofrece como producto en linea para aplicaciones relacionadas

con perros, en unidades de 1 kg, con CoA y SDS proporcionados junto con el pedido .

La enzima es especialmente pertinente cuando una férmula canina contiene proteinas vegetales,
harinas de legumbres, subproductos de soja, ingredientes botdnicos o matrices ricas en fibra soluble e

insoluble. Estos materiales pueden aportar valor nutricional y funcional, pero también introducir
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carbohidratos fermentables que no siempre se comportan de manera predecible en el tracto
gastrointestinal. Las revisiones recientes sobre a-galactosidasa destacan su utilidad en procesamiento

agricola y en industrias secundarias que transforman materias primas vegetales, precisamente por su

capacidad de modificar aziicares presentes en esos sustratos [,
Mecanismo: coOmo actua sobre rafinosa, estaquiosa y verbascosa

Los oligosacaridos de la familia de la rafinosa estan formados por sacarosa a la que se afiaden una o
varias unidades de galactosa mediante enlaces a-galactosidicos. La rafinosa contiene una unidad de
galactosa unida a sacarosa; la estaquiosa contiene dos; la verbascosa contiene mas unidades
galactosidicas. La a-galactosidasa corta esas uniones y libera galactosa, convirtiendo moléculas mas

grandes en azucares mas pequefios y menos complejos desde el punto de vista de la fermentacion

intestinal 3.

Este mecanismo explica por qué la enzima se usa en matrices con soja y legumbres. Si parte de la
rafinosa, estaquiosa o verbascosa se hidroliza antes del consumo o durante una etapa compatible del
proceso, disminuye la cantidad de oligosacaridos intactos que llegan al intestino grueso. Alli, estos
compuestos pueden ser fermentados por la microbiota, con produccién de gases y metabolitos que

influyen en la consistencia fecal, el olor y la comodidad digestiva del animal; por ello, la reduccién de

sustratos fermentables es una estrategia técnica razonable en formulacién canina 1.

La accién de la a-galactosidasa es especifica. No sustituye a una proteasa para proteinas, a una amilasa
para almidén, a una lipasa para grasa ni a una fitasa para fitato. Su valor estd en una fraccion definida
de carbohidratos vegetales: enlaces a-galactosidicos presentes en aztlicares semicomplejos de semillas

y legumbres. Esta especificidad es una ventaja cuando el objetivo de formulacién es concreto, porque

permite actuar sobre una causa quimica identificable sin redisefiar toda la matriz nutricional 1.
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Por qué es relevante en alimentos y snacks para perros

La formulacién moderna de alimentos para perros utiliza cada vez mas ingredientes vegetales por
razones de disponibilidad, coste, textura, sostenibilidad, perfil proteico y diferenciacién de producto.
Guisante, lenteja, garbanzo, soja, altramuz y otros materiales botanicos pueden aportar proteina, fibra
y funcionalidad tecnolégica, pero también contienen fracciones de carbohidratos no almidonados. En
la literatura sobre perros y gatos, los ingredientes vegetales y extractos botdnicos se evalian tanto por
sus posibles beneficios como por la necesidad de controlar seguridad, tolerancia y aplicacién adecuada
[5]

En este contexto, Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs puede ayudar a separar dos cuestiones que a
menudo se mezclan: el valor de la proteina vegetal y el efecto de sus carbohidratos asociados. Una
fuente vegetal puede ser ttil por su perfil de aminoacidos o funcionalidad de proceso, pero al mismo

tiempo aportar oligosacaridos de rafinosa que conviene reducir. La enzima no “mejora” una proteina

por si misma; actia sobre aziicares especificos que acompafian a esa materia prima 3.

En snacks y treats, la oportunidad es similar. Muchos productos funcionales para perros combinan
legumbres, fibras, vegetales, frutas, extractos y proteinas alternativas. Si la formulacién contiene
sustratos a-galactosidicos, la enzima puede emplearse como herramienta de pretratamiento o de
formulacién para hacer mas manejable la fracciéon de oligosacaridos. La investigacién nutricional en
perros muestra que los componentes dietarios pueden modificar parametros intestinales, microbiota y

olor fecal, aunque cada ingrediente o intervencién debe evaluarse por separado y no extrapolarse sin

validacion .
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Evidencia cientifica disponible y como interpretarla

La evidencia mas directa a favor de la a-galactosidasa procede de su bioquimica y de su aplicaciéon en
matrices vegetales. Estudios en legumbres han evaluado el uso de a-galactosidasa cruda para retirar

azucares de rafinosa semicomplejos, lo que confirma la relacidn entre la enzima y el sustrato que

interesa en alimentos con ingredientes de leguminosas 3. Para formuladores de nutricién canina, esta
es la base técnica mas importante: el sustrato existe en materias primas vegetales y la enzima puede

degradarlo.

También hay evidencia vegetal que ayuda a entender por qué estos oligosacaridos aparecen de forma
natural en semillas. En garbanzo, se ha descrito regulacion espacial de la actividad a-galactosidasa
durante maduracién y germinacidén, con influencia sobre oligosacaridos de la familia de la rafinosa.
Este tipo de trabajo no es un estudio de alimentacién en perros, pero si respalda que la relacién entre

a-galactosidasa y movilizacién de aztcares de rafinosa es biolégicamente coherente en semillas

leguminosas [2],

\
o
) %) @)
\
o
“ Ne) lb.uo "
65
\
o
0
S
; O
(o]
A
(@]
0,
/O
o
; o
[e)
|

(%)%
el ‘o
(e}
(o}
(e}
(o)

Figure2. 37/, UF, 243, 273 A B HEE J=20= QU-ZEEAE

27t et A A 22|20 HO0

II

mn
o)
20
m
+
20
i)
I~
o

La literatura industrial amplia ese marco. Las a-galactosidasas se revisan como enzimas con
aplicaciones en procesamiento de residuos agricolas e industrias secundarias de transformacion,
donde el objetivo puede ser reducir oligosacaridos, mejorar aprovechamiento de biomasa o modificar
propiedades de ingredientes vegetales. Para empresas de pet food, esto sitia la enzima dentro de una

familia de herramientas usadas para mejorar materias primas, no como un aditivo genérico sin diana

definida 1.
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La evidencia especifica en perros, sin embargo, es mas limitada. No debe afirmarse que Alpha
Galactosidase Enzyme For Dogs cure trastornos digestivos, elimine gases en todos los casos o
modifique de forma garantizada la microbiota. Lo que si puede afirmarse de forma responsable es que
la enzima reduce una clase de sustratos vegetales que pueden participar en fermentacion intestinal, y

que las respuestas digestivas en animales dependen de la interaccion entre dieta, microbiota, fibra,

proteina, grasa y estado individual [*],
Diferencia entre a-galactosidasa alimentaria y a-galactosidasa A médica

Es importante distinguir Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs de la a-galactosidasa A humana
estudiada en medicina. En la enfermedad de Fabry, las mutaciones que afectan a la a-galactosidasa A
alteran el metabolismo lisosomal de glicoesfingolipidos; por ello, la literatura médica analiza terapia de
reemplazo enzimatico, chaperonas farmacolégicas, modelos animales y terapia génica. Ese campo

pertenece a enfermedades hereditarias humanas y no define el uso de una enzima para procesamiento

de alimentos caninos [,

La confusion puede surgir porque ambas se denominan “alpha-galactosidase”, pero su contexto,
finalidad y regulacién son distintos. La a-galactosidasa A médica se estudia como proteina terapéutica

dirigida a lisosomas y a la correccién de acumulacion celular; incluso se han desarrollado modelos

animales para estudiar mutaciones humanas y terapias con chaperonas activas en el sitio catalitico [].
Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs, en cambio, se considera aqui como herramienta de formulacién

o procesamiento de ingredientes vegetales.

La investigacidon reciente sobre terapia génica con vectores adenoasociados para expresar o-

galactosidasa en Fabry refuerza todavia mas esta separacion: se trata de estrategias preclinicas de

intervencién sistémica, no de aplicaciones alimentarias ni de nutricién de mascotas 8. Por tanto, las
afirmaciones comerciales y técnicas para perros deben centrarse en hidrélisis de oligosacaridos

vegetales, no en efectos sistémicos, lisosomales o terapéuticos.

Aplicaciones B2B en nutricidn canina

Férmulas secas con proteinas vegetales

En alimentos secos para perros, la a-galactosidasa puede ser ttil cuando la receta incorpora soja,
guisante, garbanzo, lenteja u otras fuentes vegetales que aportan oligosacaridos de rafinosa. La enzima
puede aplicarse en una etapa donde exista humedad suficiente, contacto con el sustrato y condiciones

compatibles con su actividad, antes de procesos que puedan reducir su funcionalidad. La finalidad

practica es disminuir una fraccién fermentable especifica, no sustituir una formulacién equilibrada ™.
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En dietas con alta presencia vegetal, su uso puede ayudar a mejorar la flexibilidad de seleccién de
materias primas. Por ejemplo, una empresa puede mantener el aporte de proteina o textura de una
legumbre, pero reducir parte de los azlcares a-galactosidicos que acompafian al ingrediente. Este
enfoque es coherente con la l6gica de las carbohidrasas en nutriciéon animal, donde las enzimas se

emplean para actuar sobre fracciones de carbohidratos que el animal no aprovecha de forma dptima

por si solo [°1,

Snacks, treats y productos funcionales

Los snacks caninos suelen tener procesos mas flexibles que un alimento extruido completo: horneado,
secado, mezclas semihiimedas, masas con vegetales o inclusiones funcionales. Cuando estos productos
contienen legumbres o ingredientes botanicos ricos en oligosacaridos de rafinosa, Alpha Galactosidase
Enzyme For Dogs puede integrarse como parte del disefio de proceso. El objetivo es que la enzima

encuentre su sustrato antes de que la matriz quede demasiado seca, inactiva o térmicamente

estabilizada 13,

En productos funcionales para perros, conviene mantener una comunicacion prudente. La enzima
puede apoyar una estrategia de tolerancia digestiva cuando el problema formulativo se relaciona con
carbohidratos a-galactosidicos, pero no debe presentarse como solucién universal para heces blandas,
flatulencia u olor fecal. Las revisiones sobre ingredientes vegetales en perros y gatos subrayan que

seguridad, dosis dietaria, matriz y especie son variables relevantes en la interpretacion de beneficios

nutricionales .
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Ingredientes vegetales pretratados

Otra aplicacion es el pretratamiento de materias primas antes de incorporarlas al alimento final. Esto
puede ser pertinente para harinas vegetales, suspensiones, mezclas proteicas o fracciones de
legumbres destinadas a alimentos o snacks para perros. En este caso, la enzima trabaja sobre el

ingrediente, no necesariamente en el alimento completo, lo que puede facilitar un control mas

especifico de la fraccién de oligosacaridos [,

El pretratamiento puede ser especialmente util cuando el proceso final incluye calor intenso, baja
humedad o tiempos cortos de residencia. Como ocurre con cualquier enzima, la a-galactosidasa
necesita condiciones fisicas que permitan interaccién con el sustrato. La literatura sobre o-
galactosidasas de origen bacteriano e inmovilizacién enzimatica muestra que la produccion, estabilidad

y aplicacion dependen de parametros de proceso, lo que refuerza la necesidad de evaluar cada matriz

real sin asumir resultados universales 1,
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Comparacion con otras enzimas usadas en nutricion animal
La a-galactosidasa se entiende mejor cuando se compara con otras enzimas habituales en alimentos e

ingredientes para animales. Cada una actda sobre enlaces quimicos distintos; por eso, la selecciéon

depende del sustrato dominante y del objetivo de formulacion.
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Enzima

o-

galactosidasa

Proteasa

Amilasa

Fitasa

[3_

galactosidasa

Sustrato principal

Oligosacaridos con enlaces a-
galactosidicos, como rafinosa,

estaquiosa y verbascosa

Proteinas y péptidos

Almiddn

Fitato

Enlaces B-galactosidicos, como
lactosa en aplicaciones lacteas

Resultado tecnoldgico
esperado

Liberacién de galactosa y
reduccion de azUcares de

rafinosa semicomplejos

Hidrolisis parcial de proteinas,
modificacién de textura o

digestibilidad potencial

Conversién de almidén en
dextrinas o azUcares mas

pequeios

Liberacién de fésforo ligado a
fitato y reduccién de un factor

antinutricional

Hidrolisis de lactosa u otros B-
galactésidos

Relevancia en formulacion

canina

Util en matrices con soja,

legumbres y proteinas vegetales
[3]

Relevante cuando el reto
principal es proteico, no

oligosacarido

Util en cereales y tubérculos,
pero no degrada rafinosa

Muy estudiada en nutricién de

monogastricos, con logica

diferente a a-galactosidasa 9]

No equivale a a-galactosidasa;
actua sobre enlaces distintos

Esta comparacién evita una expectativa comun pero incorrecta: pensar que cualquier carbohidrasa

mejora cualquier carbohidrato. Si el problema de la formula es almidon, la a-galactosidasa no es la

enzima principal; si el problema es fitato, la enzima relevante es otra; si el reto son oligosacaridos de

rafinosa en legumbres, entonces la a-galactosidasa si tiene una diana quimica clara [,

Variables de formulacidon que influyen en el desempeiio

La eficacia practica depende de la matriz. Una harina de soja, una pasta de garbanzo, una mezcla de

guisante con fibra y un snack horneado no ofrecen el mismo acceso al sustrato. El tamafio de particula,
la hidratacidn, la viscosidad, la presencia de sales, el contenido de proteina, el tratamiento térmico y el

tiempo de contacto influyen en la posibilidad de que la enzima alcance los enlaces a-galactosidicos que
debe hidrolizar 191,

La estabilidad también importa. Las enzimas son proteinas funcionales y pueden perder actividad si se
exponen a condiciones incompatibles. La investigaciéon en ingenieria de a-galactosidasa ha prestado

atencion a la termoestabilidad, precisamente porque la resistencia a condiciones de proceso

condiciona su utilidad industrial 11, En alimentos para perros, esto significa que el punto de adicién
debe elegirse considerando el proceso real: mezcla, hidratacién, acondicionamiento, extrusion,

horneado, secado o recubrimiento.
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En matrices ricas en galactomananos, fibras viscosas o hidrocoloides, la accién conjunta de enzimas
puede cambiar propiedades fisicas ademas de composicién de aztcares. Un estudio sobre soluciones
de galactomanano de guar mostr6 cambios reolégicos durante hidrélisis con mezclas de
galactomananasa y a-galactosidasa, lo que ilustra que la enzima puede influir no solo en moléculas
pequeiias, sino también en comportamiento de viscosidad cuando el sustrato vegetal es mas complejo

[12]

Beneficios realistas para empresas que formulan productos caninos

El primer beneficio es la gestion dirigida de oligosacaridos vegetales. En lugar de eliminar una materia
prima util por contener rafinosa o estaquiosa, una empresa puede considerar el uso de a-galactosidasa
para reducir esa fraccion. Este enfoque es mas preciso que tratar todos los carbohidratos vegetales

como un Unico problema, y encaja con el uso de enzimas especializadas en procesamiento de materias

primas agricolas [,
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El segundo beneficio es la flexibilidad de formulacién. Las proteinas vegetales pueden contribuir a
coste, textura, sostenibilidad y perfiles nutricionales diferenciados, pero requieren atencion a sus
componentes no proteicos. Al actuar sobre azucares de rafinosa, Alpha Galactosidase Enzyme For

Dogs puede ayudar a que legumbres y subproductos vegetales sean mas compatibles con objetivos de

tolerancia digestiva, siempre dentro de una formulacién completa y validada [3].
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El tercer beneficio es la posibilidad de trabajar tanto en producto final como en ingrediente pretratado.
Para algunos procesos, puede ser mas eficiente actuar sobre una suspensién o mezcla vegetal antes de
combinarla con grasas, minerales, palatantes u otros componentes. Para otros, la integracion en la

masa de un snack puede ser suficiente si las condiciones permiten contacto y tiempo adecuados. Esta

decisién depende de la receta y del proceso, no de una regla universal 191,

El cuarto beneficio es operativo: Enzymes.bio opera como proveedor B2B de enzimas para clientes que
trabajan en distintos sectores, no como fabricante ni laboratorio. Para este producto, la compra se
realiza directamente en linea en unidades de 1 kg, y la documentacién CoA y SDS se proporciona junto
con el pedido, lo que simplifica la adquisicidon para desarrollos de formulacién y usos técnicos

compatibles .

Limitaciones y comunicacion responsable

La principal limitacién es que la respuesta digestiva del perro no depende solo de rafinosa, estaquiosa
o verbascosa. La consistencia fecal, la produccién de gas, la palatabilidad, el transito intestinal y la
microbiota se relacionan con proteina, grasa, fibra total, fibra fermentable, minerales, humedad,
cambios de dieta y sensibilidad individual. Por ello, la a-galactosidasa debe comunicarse como una

herramienta especifica para carbohidratos a-galactosidicos, no como una solucidn general para todos

los problemas digestivos [*],

Otra limitacidn es la disponibilidad de evidencia clinica directa en perros. La investigacién en nutricion
animal respalda el uso de enzimas exdgenas para mejorar el aprovechamiento de nutrientes o reducir

efectos de fracciones no digeribles, especialmente en especies monogastricas, pero no todas las

conclusiones de aves o cerdos se trasladan automaticamente a perros [°1, En nutricién canina, las
afirmaciones deben centrarse en el mecanismo, la matriz y la reduccién de sustratos, evitando

promesas clinicas.
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También se debe evitar extrapolar literatura médica de Fabry. Estudios sobre estrés del reticulo

endoplasmico, trafico lisosomal alterado o mutaciones de a-galactosidasa A pertenecen a patologia

humana y biologia celular, no al procesamiento de alimentos para mascotas '3, Mencionarlos solo es
util para aclarar que son campos distintos y que Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs no se posiciona

como terapia veterinaria.
Encaje dentro de una estrategia de formulacion digestiva

La a-galactosidasa funciona mejor cuando se usa con un objetivo definido: reducir oligosacaridos a-
galactosidicos procedentes de ingredientes vegetales. En una estrategia digestiva completa, puede
combinarse conceptualmente con seleccidn de fibra, balance de proteina, control de grasa,
palatabilidad, procesamiento térmico adecuado y estabilidad del producto. La investigacion sobre

prebidticos y probidticos en nutricién animal muestra que la salud intestinal es multifactorial y

depende de interacciones entre sustratos dietarios, microbiota y fisiologia del huésped 1,

En féormulas con legumbres, la pregunta técnica central no es si “conviene usar una enzima”, sino qué
fraccidon de la materia prima se quiere modificar. Si el objetivo es disminuir rafinosa y estaquiosa, la a-
galactosidasa es coherente. Si el objetivo es liberar fosforo de fitato, romper proteina o reducir

viscosidad por polisacaridos distintos, se requieren otras enzimas o estrategias. Esta precision ayuda a

formular productos mas consistentes y a comunicar beneficios sin sobregeneralizar [°],
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Conclusion

Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs es una enzima especializada para aplicaciones B2B en nutricién
canina, especialmente relevante en alimentos, snacks e ingredientes que contienen soja, guisante,
garbanzo, lenteja u otras materias primas vegetales. Su valor técnico reside en hidrolizar enlaces a-

galactosidicos de oligosacaridos de la familia de la rafinosa, reduciendo una fraccién fermentable que

puede influir en la tolerancia digestiva de férmulas con legumbres [3],

La evidencia mas fuerte respalda el mecanismo bioquimico y su aplicacién en matrices vegetales; la
evidencia clinica especifica en perros es mas limitada, por lo que las afirmaciones deben mantenerse
técnicas y prudentes. Enzymes.bio ofrece el producto directamente en linea en unidades de 1 kg, con
CoA y SDS junto con el pedido, como proveedor de enzimas para aplicaciones B2B y no como

fabricante, laboratorio ni proveedor de servicios analiticos .

Pedir Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs en linea

Se vende en unidades de 1 kg, en stock y listo para enviar. Haga su pedido directamente en
nuestra tienda: pague en linea y procesaremos su pedido. Con cada pedido se incluyen un

Certificado de Analisis y una Ficha de Datos de Seguridad.

Comprar Alpha Galactosidase Enzyme For Dogs -
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